PRILOG 1
PRERADA

POGLAVLJE |
USLOVI ZA OBJEKTE ZA PRERADU NUS PROIZVODA

Odjeljak 1.
Opsti uslov

1.  Objekat za preradu sterilizacijom pod pritiskom:

a) ne smije se nalaziti na istoj lokaciji na kojoj se nalaze klanice ili drugi odobreni ili registrovani objekti u skladu sa propisom kojim su
uredeni posebni zahtjevi higijene za proizvode zivotinjeskog porijekla, osim ako su rizici po javno zdravlje i zdravlje zivotinja iz prerade
nus proizvoda zivotinjskog porijekla, koji dolaze iz tih klanica ili drugih objekata, smanjeni na nacin $to su ispunjeni najmanje sljedeci
uslovi:

1)  objekat za preradu mora da bude fizicki odvojen od klanice ili drugog objekta, i smjesten u potpuno odvojenoj zgradi;
2)  u objektu su instalirani i koriste se tokom rada:

- sistem sa pokretnom trakom koji povezuje objekat za preradu sa klanicom ili drugim objektom, koji se ne moze zaobici,
- odvojeni ulazi, prostori za prijem, oprema i izlazi za pogon za preradu i za klanicu ili objekat;

3)  preduzete su mjere za spre¢avanje Sirenja rizika radom zaposlenih u pogonu za preradu i u klanici ili u drugom objektu;
4)  licai zivotinje bez dozvole ne smiju imati pristup pogonu za preradu;

b) da ima ¢isti i necisti dio, koji moraju da budu odvojeni na odgovaraju¢i nacin, u neéistom dijelu se mora nalaziti natkriveni prostor za
prijem nus proizvoda Zivotinjskog porijekla i on mora da bude izgraden na nacin da se moze lako &istiti i dezinfikovati, a podovi moraju
biti postavljeni na na¢in da olak8avaju oticanje te¢nosti;

¢) daima odgovarajuce prostorije za zaposlene, ukljuujuci toalete, garderobe i umivaonike;

d) daima odgovaraju¢i kapacitet snabdijevanja vruéom vodom i parom za preradu nus proizvoda Zivotinjskog porijekla;

e) u nedistom dijelu mora, po potrebi, biti prisutna oprema za smanjenje veli¢ine nus proizvoda Zzivotinjskog porijekla, i oprema za utovar
usitnjenih nus proizvoda Zivotinjskog porijekla u jedinicu za preradu;

f)  ako je potrebna toplotna obrada, sve instalacije moraju da budu opremljene:

- opremom za pracenje temperature tokom vremena i, ako je to potrebno, za pracenje pritiska na kriticnim tackama;
- uredajima koji neprekidno biljeze rezultate mjerenja;
- odgovaraju¢im sigurnosnim sistemima za sprecavanje nedovoljnog zagrijavanja;

g) prostor pogona u kojem se vr§i istovar dolaznog materijala za preradu mora da bude strogo odvojen od prostora za preradu tih proizvoda i
za skladistenje dobijenih proizvoda, kako bi se izbjegla ponovna kontaminacija dobijenog proizvoda unosom nus proizvoda zivotinjskog
porijekla.

2. Kontejneri i posude u kojima su dopremljeni nus proizvodi Zivotinjskog porijekla i vozila, osim brodova &iste se, peru i dezinfikuju na za to

odredenom prostoru.

Moraju da postoje odgovrajuci prostori za dezinfekciju tockova i drugih dijelova vozila, prilikom izlaska iz neéistog dijela pogona za preradu.

Objekat za preradu mora imati odgovarajuci sistem za odvod otpadnih voda.

Objekat za preradu mora da ima sosptvenu laboratoriju ili koristiti usluge druge laboratorije. Laboratorija mora da bude ovla$¢ena i opremljena

za vrSenje potrebnih analiza, i akreditovana u skladu sa medunarodno priznatim standardima ili se redovno kontroliSe kako bi ocijenila njena

sposobnost za vrienje tih analiza.

6. Ako je na osnovu procjene rizika zbog znadajnih koli¢ina proizvoda koji se preraduju potrebno redovno ili stalno prisustvo veterinarskog
inspektora, objekat za preradu mora imati opremljenu prostoriju koja se moze zakljucati i namijenjena je iskljucivo za inspekcijsku sluzbu.
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Odjeljak 2.
Precis¢avanje otpadnih voda

1. Objekti za preradu koji preraduju nus proizvodi kategorije 1 i drugi prostori u kojima se uklanja specifi¢ni riziéni materijal, Klanice i pogoni za
preradu koji preraduju nus proizvodi kategorije 2 moraju imati, kao pocetni stepen precis¢avanja otpadnih voda, proces predobrade za zadrzavanje i
sakupljanje materijala zivotinjskog porijekla.

Oprema koja se koristi u postupku predobrade mora sadrzati odvode sa sifonima ili sitima sa rupicama, koja imaju filtere sa porama, ili zi¢anim
mrezicama Ciji otvori nijesu ve¢i od 6 mm na kraju sistema u smjeru oticanja , ili ekvivalentne sisteme kojima se osigurava da ¢vrste Cestice u
otpadnim vodama koje prolaze kroz njih nijesu veée od 6 mm.

2. Otpadne vode iz objekata iz stava 1 moraju uéi u postupak predobrade, kojim se osigurava da se sve otpadne vode filtriraju tokom tog postupka
prije ispustanja iz prostora. Nikakvo mljevenje, omeksavanje kvasenjem ili neka druga obrada ili primjena pritiska kojom bi bilo moguce olaksati
prolazak &vrstih materijala zivotinjskog porijekla kroz postupak predobrade nijesu dozvoljeni.

3. Kompletan materijal Zivotinjskog porijekla, koji se zadrzava u postupku predobrade u objektima iz tacke 1 ovog odjeljka sakuplja se i prevozi kao
nus proizvodi kategorije 1 ili nus proizvodi kategorije 2, i odlaze u skladu sa zakonskim propisom o nus proizvodima Zivotinjskog porijekla.

4. Otpadne vode koje su prosle postupak predobrade u prostorima iz tacke 1 ovog odjeljka i otpadne vode iz drugih prostora u kojima se rukuje sa nus
proizvodima Zzivotinjskog porijekla ili se preraduju moraju se precis¢avati na propisani nacin.

5. Pored zahtjeva iz tacke 4 ovog odjeljka, otpadne vode koje nastaju u neé¢istom dijelu pogona za preradu ili u pogonima ili objekatima koji obavljaju
meduradnje sa nus proizvoima kategorije 1 ili nus proizvodima kategorije 2, ili koji skladiste nus proizvode kategorije 1 ili nus proizvode kategorije 2
se preciS¢avaju, na nacin kojim se osigurava smanjenje rizika od uzro¢nika bolesti.

6. Nus proizvodi Zivotinjskog porijekla, ukljucujuéi krv i mlijeko ili od njih dobijenih proizvoda ne smiju se otpustati u otpadne vode.

7. Nus proizvodi kategorije 3, koji obuhvata mulj iz centrifuge ili separatora, moze se ukloniti putem otpadnih voda pod uslovom da je prosao jednu
od obrada mulja iz centrifuge ili separatora koje su date u Prilogu 5 (Poglavlje Il Dio Il odjeljak 4).

Odjeljak 3.
Posebni zahtjevi za preradu nus proizvoda kategorije 1 i nus proizvoda kategorije 2

Raspored prostorija za preradu nus proizvoda kategorije 1 i nus proizvoda kategorije 2 mora da obezbijeduje potpuno odvajanje nus proizvoda
kategorije 1 od nus proizvoda kategorije 2, od prijema sirovina do otpreme dobijenih proizvoda, osim ako se mjeSavina nus proizvoda kategorije 1 i

kategorije 2 preraduje kao nus proizvod kategorije 1.

Odjeljak 4.



Posebni zahtjevi za preradu nus proizvoda kategorije 3
Pored opstih uslova iz Odjeljka 1. primjenjuju se sljedeci zahtjevi:

1. Objekti za preradu nus proizvoda kategorije 3 ne smiju se nalaziti na istoj lokaciji na kojoj se nalaze pogoni za preradu nus proizvoda kategorije 1
ili nus proizvoda kategorije 2, osim ako se nalaze u potpuno odvojenim zgradama.

2. Prerada nus proizvoda kategorije 3 moze se odobriti na mjestu na kojem se rukuje, ili se preraduje nus proizvod kategorije 1 ili nus proizvod
kategorije 2 ako je sprijeCena unakrsna kontaminacija:

a) rasporedom prostora, a posebno uredenjem prijema materijala, kao i daljiim rukovanjem sirovinama;

b) rasporedom i upravljanjem opremom koja se koristi za preradu, ukljuujuéi raspored i upravljanje odvojenim linijama za preradu ili postupcima
¢iscenja, ¢ime se sprjecava Sirenje svih mogucih rizika po javno zdravlje i zdravlje Zivotinja; i

c) rasporedom i upravljanjem prostorima za privremeno skladistenje gotovih proizvoda.

3. Ako se preraduju nus proizvodi namijenjeni za hranu za Zivotinje, objekti za preradu nus proizvoda kategorije 3 moraju imati postavljene uredaje
za provjeru prisustva stranih tijela, kao $to su dijelovi ambalaZe ili komada metala u nus proizvodima Zivotinjskog porijekla ili dobijenim
proizvodima, i ta strana tijela je potrebno ukloniti prije ili tokom prerade.

POGLAVLJE II
HIGIJENSKI ZAHTJEVI | ZAHTJEVI ZA PRERADU

Odjeljak 1.
Opsti higijenski zahtjevi

Pored opstih higijenskih zahtjeva iz ¢lana 23 ovog pravilnika, objekti za preradu moraju imati pisani program suzbijanja Stetodina za sprovodenje
mjera zastite protiv $teto¢ina, kao $to su insekti, glodari i ptice.

Odjeljak 2.
Opsti zahtjevi za preradu

1. Postupak prerade prati se precizno bazdarenim uredajima za mjerenje i biljeZenje, a kao dokaz bazdarenja evidentira se datum bazdarenja

2. Materijal koji mozda nije prosao odredenu toplotnu obradu, kao $to je materijal koji se ispusta prilikom pokretanja masina ili koji istiCu iz uredaja
za kuvanje mora se vratiti na ponovnu toplotnu obradu ili sakupiti i ponovo preraditi ili odloziti u skladu sa zakonskim propisom o nus proizvodima
zivotinjskog porijekla.

Odjeljak 3.
Metode prerade nus proizvoda kategorije 1 i kategorije 2

Nus proizvodi kategorije 1 i kategorije 2 preraduje se u skladu sa metodama prerade 2, 3, 4 ili 5 koje su date u Poglavlju 111 ovog priloga.

Odjeljak 4.
Prerada nus proizvoda kategorije 3

1. Za metode prerade koje su date u Poglavlju Il ovog priloga, kritiéne kontrolne tacke, koje odreduju obim toplotne obrade koja se primjenjuje u

preradi, ukljucuju:

a)  velidinu Cestica sirovine;

b)  temperaturu koja se postize u postupku toplotne obrade;

c) pritisak, ako se primjenjuje na sirovinu;

d) trajanje postupka toplotne obrade ili koli¢inu materijala koji se unosi kontinuirani sistem. Za svaku primjenjivu kritinu kontrolnu tacku
neophodno je precizirati minimalne standarde za preradu.

2. U slu¢aju hemijske obrade koja je odobrena kao metoda prerade 7 u skladu sa Poglavljem III tacka G ovog priloga, kriti¢ne kontrolne tacke koje

odreduju obim upotrebljenih hemijskih obrada ukljucuju postignuto prilagodenje pH.

3. Evidencija se ¢uva najmanje dvije godine kao dokaz da se za svaku kriti¢nu kontrolnu tacku primjenjuju minimalne vrijednosti prerade.

4. Nus proizvodi kategorije 3 preraduje se metodom prerade 1, 2, 3, 4, 5 ili 7, a u slu¢aju materijala dobijenog od vodenih Zivotinja, u skladu sa

metodama iz Poglavlja Il ovog priloga.

POGLAVLJE 111
STANDARDNE METODE PRERADE

A. Metoda prerade 1 (sterilizacija pod pritiskom)

Smanjenje velic¢ine djelova nus proizvoda zivotinjskog porijekla

1. Ako je veli¢ina djelova nus proizvoda zivotinjskog porijekla za preradu veéa od 50 mm, potrebno je smanjiti njihovu veli¢inu odgovaraju¢om
opremom kako veli¢ina tih djelova nakon smanjenja ne bi bila ve¢a od 50 mm. Efikasnost opreme potrebno je provjeravati svakodnevno i o tome
voditi evidenciju. Ako se provjerama otkriju djelovi koji su vec¢i od 50 mm, potrebno je zaustaviti postupak i izvrsiti popravke opreme pre ponovnog
pokretanja postupka.

Vrijeme, temperatura i pritisak

2. Nus proizvodi Zivotinjskog porijekla ¢iji djelova nisu veéi od 50 mm moraju da se zagriju do temperature u sredistu koja je veca od 133°C u
trajanju od najmanje 20 minuta bez prekida pri apsolutnom pritisku od najmanje 3 bara. Pritisak se postize tako da se sav vazduh ukloni iz
sterilizacijske komore i zamijeni parom ("zasi¢ena para"); termic¢ka obrada se moze primjeniti kao jedini postupak ili kao faza sterilizacije prije ili
poslije same prerade.

3. Postupak se moze vr$iti u Sarznom ili u kontinuiranom sistemu.

B. Metoda prerade 2
Smanjenje veli¢ine djelova nus proizvoda zivotinjskog porijekla

1. Ako je veli¢ina djelova nus proizvoda zivotinjskog porijekla za preradu veé¢a od 150 mm, potrebno je smanjiti njihovu veli¢inu odgovaraju¢om
opremom kako veli¢ina djelova poslije smanjenja ne bi bila ve¢a od 150 mm. Efikasnost opreme potrebno je proveravati svakodnevno i o tome voditi



evidenciju. Ako se proverama otkriju delovi koji su ve¢i od 150 mm, potrebno je zaustaviti postupak i izvrSiti popravke opreme pre ponovnog
pokretanja postupka.

Vrijeme, temperatura i pritisak

2. Poslije smanjivanja veli¢ine djelova nus proizvoda zivotinjskog porijekla, ti nus proizvodi se zagrijavaju tako da se postigne temperatura u sredistu
veca od 100°C u trajanju od najmanje 125 minuta, temperatura u sredi$tu veéa od 110°C u trajanju od najmanje 120 minuta i temperatura u sredistu
veca od 120°C u trajanju od najmanje 50 minuta.

Temperature u sredi$tu se mogu posti¢i uzastopno ili istovremenim kombinovanjem navedenih vremenskih razdoblja.

3. Postupak se vr$i u Sarznom sistemu.

C. Metoda prerade 3

Smanjenje veli¢ine djelova nus proizvoda Zivotinjskog porijekla

1. Ako je veli¢ina djelova nus proizvoda Zivotinjskog porijekla za preradu veéa od 30 mm, potrebno je smanjiti njihovu veli¢inu odgovaraju¢om
opremom kako veli¢ina tih djelova poslije smanjenja ne bi bila ve¢a od 30 mm. Efikasnost opreme potrebno je proveravati svakodnevno i o tome
voditi evidenciju. Ako se proverama otkriju delovi koji su veéi od 30 mm, potrebno je zaustaviti postupak i izvrsiti popravke opreme pre ponovnog
pokretanja postupka.

Vrijeme, temperatura i pritisak

2. Poslije smanjivanja veli¢ine djelova nus proizvoda zivotinjskog porijekla, ti nus proizvodi se zagrijavaju tako da se postigne temperatura u sredistu
veca od 100°C u trajanju od najmanje 95 minuta, temperatura u sredistu veca od 110°C u trajanju od najmanje 55 minuta i temperatura u sredistu veca
od 120°C u trajanju od najmanje 13 minuta.

Temperature u sredi$tu se mogu posti¢i uzastopno ili istovremenim kombinovanjem navedenih vremenskih razdoblja.

3. Postupak se moze vrsiti u Sarznom ili u kontinuiranom sistemu.

D. Metoda prerade 4

Smanjenje veli¢ine djelova nus proizvoda zivotinjskog porijekla

1. Ako je veli¢ina djelova nus proizvoda zivotinjskog porijekla za preradu ve¢a od 30 mm, potrebno je smanjiti njihovu veli¢inu odgovaraju¢om
opremom kako veli¢ina tih djelova poslije smanjenja ne bi bila veca od 30 mm. Efikasnost opreme potrebno je proveravati svakodnevno i o tome
voditi evidenciju. Ako se proverama otkriju delovi koji su ve¢i od 30 mm, potrebno je zaustaviti postupak i izvrSiti popravke opreme pre ponovnog
pokretanja postupka.

Vrijeme, temperatura i pritisak

2. Nakon smanjivanja veli¢ine djelova nus proizvoda Zivotinjskog porijekla, ti nus proizvodi ti nus proizvodi se stavljaju u posudu sa dodanom masti i
zagrevaju tako da se postigne temperatura u sredistu vec¢a od 100°C u trajanju od najmanje 16 minuta, temperatura u sredi§tu ve¢a od 110°C u trajanju
od najmanje 13 minuta, temperatura u sredi$tu ve¢a od 120°C u trajanju od najmanje osam minuta i temperatura u srediStu vec¢a od 130°C u trajanju
od najmanje 3 minuta.

Temperature u sredi$tu se mogu posti¢i uzastopno ili istovremenim kombinovanjem navedenih vremenskih razdoblja.

3. Postupak se moze vrSiti u Sarznom ili u kontinuiranom sistemu.

E. Metoda prerade 5

Smanjenje veli¢ine djelova nus proizvoda Zivotinjskog porijekla

1. Ako je veli¢ina djelova nus proizvoda Zivotinjskog porijekla za preradu ve¢a od 20 milimetara, potrebno je smanjiti njihovu velidinu
odgovaraju¢om opremom kako veli¢ina tih djelova poslije smanjenja ne bi bila veca od 20 mm. Efikasnost opreme potrebno je proveravati
svakodnevno i o tome voditi evidenciju. Ako se proverama otkriju delovi koji su ve¢i od 20 mm, potrebno je zaustaviti postupak i izvrsiti popravke
opreme pre ponovnoga pokretanja postupka.

Vrijeme, temperatura i pritisak

2. Nakon smanjivanja veli¢ine, nus proizvoda zivotinjskog porijekla ti nus proizvodi se zagrijavaju dok ne koaguliSu, a zatim se presuju kako bi se iz
proteinskog materijala odstranili mast i voda. Zatim se proteinski materijal zagrijava tako da se postigne temperatura u sredistu ve¢a od 80°C u
trajanju od najmanje 120 minuta i temperatura u sredistu ve¢a od 100°C u trajanju od najmanje 60 minuta.

Temperature u sredi$tu se mogu posti¢i uzastopno ili istovremenim kombinovanjem navedenih vremenskih razdoblja.

3. Postupak se moze vrSiti u Sarznom ili u kontinuiranom sistemu.

F. Metoda prerade 6 (za nus proizvode kategorije 3 koji poti¢u samo od vodenih Zivotinja ili vodenih beski¢menjaka).

Smanjenje veli¢ine djelova nus proizvoda zivotinjskog porijekla

1. Djelove nus proizvoda Zivotinjskog porijekla potrebno je smanjiti barem do:

a) 50 mm, u slucaju termicke obrade primjenom temperature u sredi$tu od najmanje 90°C u trajanju od najmanje 60 minuta; ili

b) 30 mm, u slu¢aju termicke obrade primjenom temperaturu u sredistu od barem 70°C u trajanju od barem 60 minuta.

Nus proizvode zivotinjskog porijekla potrebno je pomijesati sa mravljom kiselinom kako bi se pH smanjio i odrzavao na 4,0 ili manje. MeSavinu
treba Guvati barem 24 sata do daljnje obrade.

Vrijeme, temperatura i pritisak

2. Nakon smanjenja veli¢ine Cestica mjeSavina se zagrijava:

a)  utrajanju od barem 60 minuta do temperature od barem 90 °C u sredistu; ili

b)  u trajanju od barem 60 minuta do temperature u sredistu od barem 70 °C.

U sistemu sa kontinuiranim tokom, kretanje proizvoda kroz izmenjiva¢ toplote potrebno je kontrolisati putem mehanickih uredaja za ograni¢avanje
njegovog pomicanja tako da na kraju postupka termicke obrade proizvod prode ciklus koji ispunjava uslove u pogledu vremena i temperature.

3. Postupak se moze vr$iti u Sarznom ili u kontinuiranom sistemu.

G. Metoda prerade 7
1. Metoda prerade 7 je bilo koji drugi postupak prerade koji ukljucuje kombinaciju veli¢ine usitnjenih djelova nus proizvoda zivotinjskog porekla,
temperature, pritiska i vremena primjene temperature i pritiska, i koji je odobren od strane nadleznog organa na osnovu slede¢ih dokaza:
a) identifikacija odnosnih opasnosti povezanih sa ulaznim materijalom s obzirom na njegovo porijeklo i mogucéih rizika s obzirom na zdravstveni
status zivotinja;
b)  moguénosti da se metodom prerade smanje te opasnosti na nivo koji ne predstavlja znacajnije rizike za javno zdravlje i zdravlje Zivotinja;
c) svakodnevno uzorkovanje gotovog proizvoda tokom 30 proizvodnih dana kojim je dokazano da su ispunjeni sljede¢i mikrobioloski standardi:
- uzorci materijala uzeti neposredno nakon obrade:
odsustvo Clostridium perfringens u 1 g proizvoda
- (i) uzorci materijala uzeti tokom skladiStenja ili prilikom iznoSenja iz skladista:



a)

b)

Salmonella: odsustvou25¢g:n=5,¢=0,m=0,M=0

Enterobacteriaceae: n=5,c=2; m=10; M=300ulg

pri ¢emu je:

n = broj uzoraka koje treba ispitati;

m= grani¢na vrijednost broja bakterija; smatra se da je rezultat zadovoljavajuéi ako broj bakterija u svim uzorcima ne prelazi vrijednost m;

M= maksimalna vrijednost broja bakterija; smatra se da da rezultat nije zadovoljavajuéi ako je broj bakterija u jednom ili viSe uzoraka jednak
vrijednosti M ili visi; i

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moze biti izmedu m i M, pri ¢emu Se uzorak jo$§ uvek smatra prihvatljivim ukoliko je broj bakterija u drugim
uzorcima jednak ili manji od m..

2. Podaci o kritiénim kontrolnim tackama na osnovu kojih su u objektu ispunjeni mikrobioloski standarde, biljeze se i Cuvaju u cilju pracenja rada u
objektu za preradu. Podaci koji se biljze i prate treba da obuhvataju veli¢inu djelova, i, po potrebi kriti¢nu temperaturu, apsolutno vrijeme, pritisak,
brzinu protoka sirovog materijala i brzinu recikliranja masnoca.

POGLAVLJE IV.
ALTERNATIVNE METODE PRERADE

Odjeljak 1.
Opste odredbe

Materijali koji nastaju preradom nus proizvoda kategorije 1 i kategorije 2 se trajno oznacavaju u skladu sa zahtjevima za oznacivanje odredenih

dobijenih proizvoda koji su dati u Prilogu 12 (Poglavlje V), osim za materijale iz odjeljka 2. ovog poglavlja, i to:

a)  biodizel proizveden u skladu sa tatkom D odjeljka 2. ovog poglavlja;

b)  hidrolizovani materijali iz tacke H odjeljka 2. ovog poglavlja;

C) mjeSavine svinjskog i Zivinskog dubreta sa zivim kre¢om koji se proizvodi u skladu sa tatkom [;

d) obnovljiva goriva koja se proizvode iz topljenih masti, koje se dobijaju iz nus proizvoda kategorije 2, u skladu sa tackom J odjeljka 2. ovog
poglavlja.

e) obnovljiva goriva proizvedena od topljenih masti koje su dobijene od nus proizvoda kategorije 1 i 2, u skladu sa ta¢. J i L odjeljka 2. ovog
poglavlja.

Odjeljak 2.
Standardi prerade

A. Alkalna hidroliza

1. Ulazni materijal

Za ovaj postupak mogu se koristiti nus proizvodi Zivotinjskog porijekla svih kategorija.

2. Metoda prerade

Alkalna hidroliza je postupak prerade nus proizvoda zivotinjskog porijekla koji se vr$i u $arznom sistemu, uz neprekidno mijesanje materijala u sudu,

tako Sto se:

a) natrujum hidroksid (NaOH) ili kalijum hidroksid (KOH) (u daljem tekstu: alkalije) koriste u koli¢ini koja obezbjeduje istovetnu molarnu
ekvivalencu tezine, tipa i mjeSavine nus proizvoda Zivotinjskog porijekla koji su predmet prerade, a ako nus proizvodi Zivotinjskog porijekla
sadrze veliku koli¢inu masti koja neutraliSe alkalije, alkalije se dodaju u koli¢ini koja je potrebna da bi se prilagodila koli¢ini masti u nus
proizvodima zivotinjskog porijekla;

b)  nus proizvodi Zivotinjskog porijekla smjestaju se u kontejnere od plemenitog &elika, a izmjerena koli¢ina alkalija dodaje u &vrstom stanju ili u
rastvoru iz tacke (a).

C) mjesavina nus proizvoda zivotinjskog porijekla i alkalija zagreva se do postizanja temperature od najmanje 150°C u sredini te mjeSavine i
apsolutnog pritiska od najmanje 4 bara, u periodu od najmanje:

- trisata bez prekida,

- Sest sati bez prekida, ako se preraduju leSevi Zivotinja i svi pripadajuéi delovi, uklju¢ujuéi kozu Zivotinja, kod kojih postoji sumnja ili
potvrda prisustva zarazne bolesti TSE, uginulih ili ubijenih Zivotinja u toku sprovodenja mjera za spreGavanje Sirenja, suzbijanje i
iskorenjivanje TSE, osim leseva i trupova Zivotinja koje su u vrijeme ubijanja bile mlade od 24 meseca ili za koje je laboratorijska analiza
na TSE bila negativna, u kom slucaju period zagrijavanja i primjena apsolutnog pritiska ne moze biti kra¢i od tri sata bez prekida, ili

- jedan sat bez prekida, u sluc¢aju da je materijal za preradu iskljucivo porijeklom od Zivine, odnosno ribe;

d) postupak se obavlja uz neprekidno mijesanje materijala u sudu kako bi se pomogao proces digestije dok se tkivo ne rastopi, a kosti i zubi
omeksaju; i

e) termicka obrada nus proizvoda Zivotinjskog porijekla vrsi na nadin da se propisani uslovi u pogledu temperature, vremena i pritiska postignu
istovremeno.

B. Hidroliza pod visokim pritiskom i visokom temperaturom

1. Ulazni materijal

Za ovaj postupak moze se koristiti nus proizvod kategorije 2 i nus proizvod kategorije 3.

2. Metoda prerade

Hidroliza pod visokim pritiskom i visokom temperaturom je postupak prerade nus proizvoda Zivotinjskog porijekla koji se vrsi u $arznom sistemu, uz
neprekidno mijeSanje materijala u sudu, tako $to se:

nus proizvodi Zivotinjskog porijekla zagrijavaju se do postizanja temperature od najmanje 180°C u sredini mase, u trajanju od najmanje 40 minuta bez
prekida i pri apsolutnom pritisku od najmanje 12 bara primenom indirektne vodene pare na bioliticki reaktor; i

termicka obrada nus proizvoda zivotinjskog porijekla vr$i se na naCin da se propisani uslovi u pogledu temperature, vremena i pritiska postignu
istovremeno.

C. Biogas hidroliza pod visokim pritiskom

1. Ulazni materijal

Za ovaj postupak mogu se koristiti nus proizvodi zivotinjskog porijekla svih kategorija.
2. Metoda prerade

Biogas hidroliza pod visokim pritiskom je postupak prerade nus proizvoda Zivotinjskog porijekla koji se vrsi u $arznom ili kontinuiranom sistemu, uz
neprekidno mijeSanje materijala u sudu, tako $to se:
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nus proizvodi Zivotinjskog porijekla prvo prerade u odobrenom objektu za preradu primjenom Metode prerade 1 (sterilizacija pod pritiskom) i tako
dobijeni preradeni proizvodi, kojima je odstranjena masnoca, tretiraju na temperaturi od najmanje 220°C u trajanju od najmanje 20 minuta, pri
apsolutnom pritisku od najmanje 25 bara, a zagrevanje se obavlja u dve faze, tako $to se vodena para u prvoj fazi direktno ubacuje, a u drugoj fazi
indirektno se ubacuje u koaksijalnom izmenjivacu;

termicka obrada nus proizvoda Zivotinjskog poijrekla vr8i na nacin da se propisani uslovi u pogledu temperature, vremena i pritiska postignu
istovremeno;

dobijeni materijal mijeSa sa vodom i podvrgava anaerobnoj fermentaciji u biogas reaktoru.

U postupku biogas hidrolize pod visokim pritiskom preradeni proizvodi koji su dobijeni u odobrenim objektima za preradu primenom Metode prerade
1 i kojima je odstranjena masnoca tretiraju se na napred opisani naé¢in, a u sluéaju prerade nus proizvoda kategorije 1 ceo postupak biogas hidrolize
pod visokim pritiskom treba da se odvija na istom mestu i u zatvorenom sistemu, pri ¢emu dobijeni biogas treba brzo sagoreti u istom objektu pri
temperaturi od najmanje 900°S, §to je praceno brzim hladenjem ("prigusenje").

D. Proizvodnja biodizela

1. Ulazni materijal

Za ovaj postupak mozZe se koristiti masni dio dobijen od nus proizvoda Zivotinjskog porijekla svih kategorija.

2. Metoda prerade

Proizvodnja biodizela je postupak prerade nus proizvoda Zivotinjskog porijekla koji se vrsi tako §to se:

mast Zivotinjskog porijekla za proizvodnju biodizela proizvodi od nus proizvoda ategorije 1 i nus proizvoda kategorije 2 primjenom metode prerade 1,
2,3,4,5ili 7, a za nus proizvode Zivotinjskog porijekla porijeklom od riba primjenom metode prerade 1, 2, 3, 4,5, 6 ili 7.

iz tako dobijene topljene masti izdvoji proteinski deo i nerastvorive necistoce tako da u toj masti zaostale necistoca ne prelaze 0,15% od ukupne
tezine, i takva topljena mast podvrgava se esterifikaciji i transesterifikaciji, a u slu¢aju topljene masti dobijene od nus proizvoda kategorije 3
proizvodnja biodizela se vrsi bez primjene esterifikacije.

Esterifikacija se vr$i tako $to se vrijednost pH dovodi na vrijednost manju od 1 dodavanjem sumporne kiseline (H2SO4) ili ekvivalentne kiseline i
tako dobijena mjeSavina zagrijava se na temperaturi od 72°C u trajanju od dva sata, uz neprekidno intenzivno mije$anje.

Transesterifikacija se vrsi tako $to se vrijednost pH dovodi na vrijednost od priblizno 14 primjenom kalijum hidroksida ili ekvivalentne alkalije i tako
dobijena mjesavina zagrijava se na temperaturi od 35°C do 50°C u trajanju od najmanje 15 do 30 minuta.

Postupak transesterifikacije ponavlja se dodavanjem novog rastvora alkalije, poslije ¢ega se primjenjuje rafinacija proizvoda, ukljucujuc¢i vakuum
destilaciju na temperaturi od 150°C.

U postupku proizvodnje biodizela dobijeni biodizel sastoji se od metil estra i masnih kiselina.

E. "Bruks" gasifikacija

1. Ulazni materijal

Za ovaj proces moze se koristiti nus proizvod kategorije 2 i nus proizvod kategorije 3.

2. Metoda prerade

Postupak "Bruks" gasifikacije je postupak prerade nus proizvoda zivotinjskog porijekla koji se vr$i u Sarznom sistemu sa produzenim vremenom
zadrzavanja nus proizvoda zivotinjskog porijekla u vremenu od oko 24 sata, tako §to se nus proizvodi zivotinjskog porijekla:

unose u primarnu komoru gasifikatora koja nema gorionik i zagreva se, umesto prenosom toplote, provodenjem toplote iz komore za dogorevanje
koja je ispod primarne komore. Jedini vazduh u primarnoj komori je vazduh koji ulazi kroz cevaste otvore koji su montirani na glavna vrata sa ciljem
da povecaju uspesnost procesa;

razlazu u kompleks ugljovodonika i gasa koji nastaje u primarnoj komori i prolazi kroz otvor na vrhu zadnjeg zida u zonu mije$anja i krekovanja, gde
se razbija u sastavne elemente. Dobijeni gas prolazi u komoru za dogorevanje gde sagoreva u plamenu, prirodnim gasom upaljenog gorionika u
prisustvu viska vazduha.

U postupku "Bruks" gasifikacije:

zaostali gasovi, posle navedenog procesa, napustaju sekundarnu komoru i prolaze kroz "barometarski damper" na dnu dimnjaka, koji ih hladi i
razreduje sa vazduhom iz okruZenja, odrzavajuéi stalni pritisak u primarnoj i sekundarnoj komori;

proces se odvija u ciklusu koji traje 24 sata, ukljucujuc¢i unos, preradu, hladenje i uklanjanje pepela;

na kraju ciklusa pepeo se uklanja iz primarne komore sistemom sa vakuum u zatvorene vreée koje se, posijle punjenja i prije transporta za uklanjanje,
nepropusno zatvore.

svaka procesna jedinica ima dva rezervna gorionika i sekundarna fena, a sekundarna komora treba da je izgradena tako da obezbJeduje zadrzavanje
gasova od najmanje dvije sekunde na temperaturi od najmanje 950°C, pri ¢emu prirodan gas treba da je izvor toplote sekundarne komore;

gasifikacija materijala koji nije nus proizvod zivotinjskog porijekla nije dozvoljena.

F. Sagorijevanje masti Zivotinjskog poijrekla u kotlarnicama

1. Ulazni materijal

Za ovaj proces, mogu se koristiti masni dijelovi dobijeni od nus proizvoda zivotinjskog porijekla svih kategorija.

2. Metoda prerade

Sagorevanje masti zivotinjskog porijekla u kotlarnicama se vrsi tako $to se:

u slu¢aju masti Zivotinjskog porijekla koja je namijenjena za sagorijevanje u drugom objektu, mast Zivotinjskog porijekla proizvodi primjenom
metode prerade 1 za preradu nus proizvoda kategorije 1 i nus proizvoda kategorije 2, a u slucaju nus proizvoda kategorije 1 i nus proizvoda kategorije
2 koji su namijenjeni za sagorijevanje u istom objektu, kao i u slu¢aju nus proizvoda kategorije 3, mast zivotinjskog porijekla proizvodi primjenom
metode prerade 1, 2, 3, 4, 5 ili 7, a za nus proizvode zivotinjskog porijekla porijeklom od riba primjenom metode prerade 1, 2, 3,4, 5,6 ili 7;

iz tako dobijene masti izdvaja se proteinski deo i nerastvorive necistoce, tako da u toj masti zaostale necistoce ne prelaze 0,15% od ukupne tezine;
tako dobijena topljena mast podvrgava se postupku sagorijevanja na temperaturi od najmanje 1100°C u trajanju od najmanje 0,2 sekunde u kotlarnici
za proizvodnju vodene pare.

sagorijevanje materijala zivotinjskog porijekla koji nijesu zivotinjska mast nije dozvoljeno;

u postupku sagorijevanja masti zivotinjskog porijekla u kotlarnicama, a radi dobijanja energije koja je potrebna za postupak prerade, mast
zivotinjskog porijekla sagorijeva se isklju¢ivo u istom objektu u kome je proizvedena ili u drugom objektu koji, u slucaju da je mast dobijena od nus
proizvoda kategorije 1 i nus proizvoda kategorije 2, ima odobrenje za prevoz i sagorijevanje masti.

sagorijevanje se obavlja u skladu sa propisima o zastiti Zivotne sredine.

G. Termo-mehanicka proizvodnja biogoriva

1. Ulazni materijal

Za ovaj postupak mogu se koristiti stajsko dubrivo, sadrzaj sistema za varenje i nus proizvod kategorije 3.
2. Metoda prerade
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Postupak termo-mehani¢ke proizvodnje biogoriva je postupak prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji se vr§i u §arznom sistemu, tako
Sto se:

nus proizvodi Zivotinjskog porijekla unose u konvertor i zagrevaju do postizanja temperature od najmanje 80°C u trajanju od osam sati, za koje
vrijeme se materijal bez prekida usitnjava odgovaraju¢om opremom za usitnjavanje. Tako dobijeni materijal zagrijava se na temperaturi od 100°C u
trajanju od najmanje dva sata i materijal koji se tako dobije ne smije biti ve¢i od 20 mm;

termicka obrada nus proizvoda Zivotinjskog porijekla vr$i na nadin da se propisani uslovi u pogledu temperature, vremena | pritiska postignu
istovremeno.

za vrijeme procesa zagrijavanja vodena para neprekidno se odvodi i propusta kroz kondenzator od nerdajucéeg ¢elika;

kondenzovana vodena para pre ispustanja u sistem za otpadne vode najmanje jedan sat se drzi na temperaturi od najmanje 70°C;

poslije procesa zagrijavanja, dobijeno biogorivo ispusta se iz konvertora i automatski prenosi u potpuno zatvorenom i povezanom sistemu do objekta
za spaljivanje ili suspaljivanje koji se nalazi na istom mjestu na kome je objekat za termo-mehanic¢ku proizvodnju biogoriva.

H. Obrada svinjskog i Zivinskog dubreta kreCom
1. Ulazni materijali
Za ovaj postupak, moguce je koristiti svinjsko i zivinsko stajnjak dubre.
2. Metoda obrade
Suvi sadrzaj materije iz dubreta mora da bude izmedu 15% i 70%, $to odreduje koris¢enjem CEN EN 12880:2000 (53) metoda ’’Karakterizacija
muljeva - odredivanje suvog ostatka i sadrzaja vode”’
Koli¢ina kre¢a koji je neophodno dodati odreduje se na na¢in da se postigne kombinacija vremena i temperature, i to 60 °C za 60 minuta ili 70 °C za
30 minuta.
Veli¢ina djelova nus proizvoda zivotinjskog porijekla koju treba preraditi ne smije biti veca od
Dubre se pomijesa sa Zivim kre¢om (CaO) koji ima srednju do visoke rekativnosti kra¢u od Sest minuta da se postigne porast temperature od 40°C
prema kriterijumima u testu reaktivnosti 5.10 u CEN EN 459-2:2002 metodi (54).
Mijesanje se mora obaviti sa dva miksera koja funkcionisu u liniji, svaki sa po dvije okretne mutilice.
Oba miksera moraju:
imati okretnu mutilicu pre¢nika od 0,55 m i duzine od 3,5 m;
raditi na elektri¢noj snazi od 30 kW i brzinom od 156 okretaja u minuti;
imati kapacitet obrade od 10 tona po satu.
Srednje trajanje mijeSanja mora biti priblizno dva minuta.
Smjesa se mijesa barem Sest sati u gomili od minimalno od dvije tone.
Na mjestima pracenja, koja se moraju uvesti u gomilu, obavljaju se neprekidna mjerenja kako bi se dokazalo da smjesa u gomili dostize najmanje pH 12:
60 °C za 60 minuta; ili
70 °C za 30 minuta.
postupak se vrsi u §arznom sistemu;
uspostavlja se pisana procedura zasnovana na HACCP principima;
ako je proces kori$¢enja uredaja za mijeSanje drugaciji od procesa koris¢enja uredaja za mijeSanje iz podtacke d) ove tacke ili koji koristi dolomitni
kre¢ (CaOMgO) umjesto zivog kreca, subjekat mora da dokaze da je proces podjednako efikasan procesu iz ta¢. a do h potvrdom koja:
dokazuje da je koris¢enjem drugadijeg uredaja za mijeSanje od uredaja iz tacke d ili dolomitnog kre¢a, moguée proizvesti smjesu sa dubretom koja
postize pH, vremenske i temperaturne parametre iz podtacke f) ove tacke;
je zasnovana na pracenju vremena i temperature na dnu, u sredini i na vrhu gomile, sa reprezentativnim brojem mjernih mjesta (najmanje Cetiri
mjerna mjesta u bazalnoj zoni, smjestene na maksimalnoj visini od 10 cm iznad dna, jedno mjerno mjesto u sredini, izmedu dna i vrha gomile, i Cetiri
mjerna mjesta u grani¢noj zoni na vrhu gomile, koje su smjestene na visini od maksimum 10 cm ispod vrha gomile);
je obavljena dva puta u trajanju od barem 30 dana, od kojih jedan mora biti u toku hladne godisnje sezone na geografskom podru¢ju na kome Ce se
upotrebiti uredaj za mijesanje.

l. Visefazni kataliticki postupak za proizvodnju obnovljivih goriva

1. Ulazni materijali

Za ovaj postupak, mogu se koristiti sljede¢i materijali:

topljene masti koje su dobijene iz nus proizvoda kategorije 2 i preradene primjenom metode prerade 1 (sterilizacija pod pritiskom);

riblje ulje ili topljene masti koje su dobijene iz nus proizvoda kategorije 3 i preradeni primjenom:

metode prerade 1, 2, 3, 4,5ili 7; ili

ako su materijali dobijeni iz ribljeg ulja, nus proizvode Zivotinjskog porijekla porijeklom od riba primjenom metode prerade 1, 2, 3, 4, 5, 6ili 7;
riblje ulje ili topljena mast, koji su proizvedeni u skladu sa propisom kojim su uredeni posebni zahtjevi higijene za proizvode Zivotinjeskog porijekla.
Korisc¢enje topljenih masti dobijenih iz nus proizvoda kategorije 1 za ovaj proces je zabranjeno.

2. Metoda prerade

Topljena mast mora da prode predobradu koja se sastoji od:

izbjeljivanja centrifugiranih materijala prolaskom kroz glineni filter;

uklanjanje preostalih nerastvorljivih necistoca filtriranjem;

Predobradeni materijali moraju pro¢i viSefazni kataliticki proces koji ¢ini faza hidrogenizacije, poslije koje dolazi faza izomerizacije. Materijali
moraju biti pod pritiskom od barem 20 bara pri temperaturi od barem 250 °C tokom barem 20 minuta.

J. Siliranje materijala od riba

1. Ulazni materijali

Za ovaj postupak mogu se upotrebljavati samo sljedeci nus proizvodi dobijeni od vodenih zivotinja:

nus proizvoda kategorije 2 porijeklom od uginulih vodenih Zivotinja, koje nijesu bile zaklane ili usmréene za ishranu ljudi, ukljucujuéi i Zivotinje
usmréene radi iskorjenjivanja zaraznih bolesti I ikru i mlije¢/gamete, koji nijesu namijenjeni za priplod,;

nus proizvoda kategorije 3.

2. Metoda prerade

1) Materijali se svakodnevno sakupljaju u uzgajalistima akvakulture i objektima za preradu hrane, usitnjavaju ili reZu, nakon ¢ega se siliraju mravljom
kiselinom ili drugim odobrenim organskim kiselinama u skladu sa posebnim propisom o hrani za Zivotinje, pri pH vrijednosti 4 ili manjoj od 4.
Dobijena riblja silaza mora da bude suspenzija djelova vodenih Zivotinja nastala dejstvom endogenih enzima u prisustvu dodate Kiseline. Proteini
vodenih zivotinja se moraju svesti na manje rastvorljive jedinice enzimima i kiselinom kako bi se sprije¢io mikrobni kvar. Silirani materijal se prevozi
u pogon za preradu.

2) U pogonu za preradu silirani materijal se puni u zatvorene rezervoare. Prije termi¢ke obrade, material se stavlja u inkubaciju od najmanje 24 sata
pri pH vrijednosti 4 ili manjoj od 4, i prije termicke obrade mora zadrzati pH vrijednost do 4, a veli¢ina djelova nakon filtracije ili maceracije u



pogonu mora biti manja od 10 mm. SilaZza se tokom obrade prvo zagrijava na temperaturi iznad 85°C nakon ¢ega slijedi inkubacija u izolovanom
kontejneru u trajanju od 25 minuta radi postizanja temperature od 85°C u ¢itavom materijalu. Postupak se odvija u zatvorenoj proizvodnoj liniji sa
rezervoarima i cijevima.

3) Prije odobravanja Uprava ocijenjuje pisane ili postupke na osnovu nacela Analize opasnosti i kriti¢nih kontrolnih todaka (HACCP).

K. ViSestruko Kkataliti¢ko hidrotretiranje za proizvodnju obnovljivih goriva

1. Ulazni materijali

Za ovaj postupak mogu se upotrebljavati sljede¢i materijali:

a) topljene masti dobijene od nus proizvoda kategorije 1, koje su obradene metodom prerade 1 (sterilizacija pod pritiskom);

b) topljene masti i riblje ulje koji ispunjavaju standarde iz podtacke 1. a) ovog tacke.

2. Metoda prerade

a) Topljena mast mora se podvrgnuti preradi koja se sastoji barem od bijeljenja ulaznog materijala, ukljuujuéi topljene masti, kisjelinom u prisutnosti
gline za bijeljenje, nakon Cega slijedi uklanjanje upotrijebljene gline za bijeljenje i netopivih neéistoca filtriranjem.

Prije te obrade topljena mast moze biti degumirana, uz pomocu kiseline i/ili kausti¢nog rastvora, kako bi se iz topljene masti uklonile neéistoce
formiranjem gume koja se potom odvoji centrifugiranjem.

b) Materijali se nakon prerade moraju podvrgnuti postupku hidrotretiranja koji se sastoji od tri koraka: katalitickog hidrotretiranja, stripiranja i
izomerizacije.

Materijali moraju biti podvrgnuti pritisku od najmanje 30 bara na temperaturi od najmanje 265 °C u trajanju od najmanje 20 minuta.

Odjeljak 3
Uklanjanje i koriS¢enje dobijenih proizvoda

1)  Proizvodi koji su nastali u procesu prerade nus proizvoda kategorije 1 primjenom neke od alternativnih metoda uklanjaju se na jedan od
sljede¢ih nacina:

a)  spaljivanjem ili suspaljivanjem u objektu za spaljivanje ili suspaljivanje;

b)  kao otpad, zakopavanjem na odobrenoj deponiji;

¢) daljim transformisanjem u objektu za biogas, a ostatak iz biogas tretmana unistava se spaljivanjem ili suspaljivanjem u objektu za spaljivanje ili
suspaljivanje ili kao otpad, zakopavanjem na odobrenoj deponiji;

d) spaljivanjem kao gorivo, u sluéaju biodizela.

2)  Proizvodi koji su nastali u procesu prerade nus proizvoda kategorije 2 i nus proizvoda kategorije 3 primjenom neke od alternativnih metoda:

a) uniStavaju se spaljivanjem ili suspaljivanjem u objektu za spaljivanje ili suspaljivanje ili kao otpad, zakopavanjem na odobrenoj deponiji;

b)  dalje se preraduju u derivate masti koji se mogu koristiti ili uni$ti spaljivanjem ili suspaljivanjem u objektu za spaljivanje ili suspaljivanje u
skladu sa ovim pravilnikom, bez obaveze prethodne primjene neke od osnovnih metoda prede koje su propisane ovim pravilnikom;

c) koriste se kao organsko dubrivo ili oplemenjiva¢ zemljista,

d) preraduju se u objektu za proizvodnju biogasa ili komposta u skladu sa ovim pravilnikom ili se uniStavaju zakopavanjem na deponiji, bez
obaveze prethodne primjene Metode prerade 1, ako se radi o obradenom Zzivotinjskom proteinu;

e)  koriste se u proizvodnji tehnickih proizvoda, u slu¢aju ostataka iz proizvodnje biodizela, osim biodizela;

f)  koriste se kao gorivo koje se spaljuje, u slu¢aju biodizela.

3)  Materijali koji nastaju u procesu prerade nekom od alternativnih metoda prerade koriste se na neki od sljede¢ih na¢ina:

a) materijal nastao metodom alkalne hidrolize moze se preraditi u pogonu za proizvodnju biogasa i naknadno brzo sagorjeti na temperaturi od
najmanje 900 °C, nakon Cega se brzo hladi, a ako se kao ulazni materijal koristi matrijal kategorije 1 iz ¢lana 6 stav 1 ta¢. 1 i 2 ovog pravilnika,
transformacija u biogas se obavlja na istom mjestu na kojem se vrsi prerada i u zavtorenom sistemu;

b)  materijal nastao procesom proizvodnje biodizela koristi se na sljedeci na¢in:

1) biodizel i ostaci iz destilacije biodizela koriste se kao gorivo (krajnja tacka);

2)  kalijum sulfat se koristi za direktno nanosenje na zemljiste ili za proizvodnju dobijenih proizvoda za nano$enje na zemljiste;

3)  glicerin dobijen iz nus proizvoda kategorije 1 i kategorije 2 koji je preraden sterilizacijom pod pritiskom:

- koristi se za tehnicke potrebe,

- pretvara se u biogas, kada ostaci od digestije mogu biti naneSeni na zemljiste, ili

- koristi se za denitrifikaciju u pogonu za preradu otpadnih voda, a ostaci denitrifikacije mogu biti naneSeni na zamljiste;

4)  glicerina dobijen iz nus proizvoda kategorije 3:

- koristi se za tehnicke potrebe,

- pretvara se u biogas, a ostaci digestije mogu se nanositi na zamljiste, ili

- Kkoristi se za ishranu Zivotinja, ako glicerin nije dobijen iz nus proizvoda kategorije 3 iz ¢lana 11 stav 1 ta¢. 14, 15 i 16 ovog pravilnika;
€)  nus proizvoda nastao visefaznim katalitickim postupkom za proizvodnju obnovljivih goriva koristi se na sljede¢i naéin:

1)  benzin i drugih goriva koja nastaju iz ovog procesa, koristi se kao gorivo (krajnja tacka);

2) glinaizizbjeljivanja i talog iz procesa predobrade:

- odlazu se spaljivanjem i suspaljivanjem,

- pretvaraju se u biogas,

- kompostiraju se ili koriste za proizvodnju dobijenih proizvoda iz ¢lana 43, stav 1, tacka a) alineja 1 ovog pravilnika;

d)  kredom obradena mjeSavina svinjskog i Zivinskog dubriva nanosi se na zemljiste kao preradeno dubrivo.

e)  visestruko kataliticko hidrotretiranje za proizvodnju obnovljivih goriva moze biti:

1) u slucaju obnovljivog dizela, obnovljivog kerozina, obnovljivog propana i obnovljivog benzina kao rezultata postupka,
upotrijebljeno kao gorivo bez ogranicenja u skladu s ovom pravilnikom (zavr$na tacka);
2)  uslucaju preostalog taloga gume i preostale upotrijebljene gline za bijeljenje iz postupka prerade iz tacke L podtacke 2. podtacke
a) odjeljka 2:
- odloZeno u skladu sa ¢lanom 11 stav 1 ta¢. 1 i 2 ovog pravilnika,
- odlozeno zakopavanjem na odobrenom odlagalistu,
- pretvoreno u biogas uz uslov da se ostaci digestije prilikom pretvaranja u bioplin zbrinu spaljivanjem, suspaljivanjem ili
zakopavanjem na odobrenom odlagaliStu,
- upotrijebljeno u tehnicke svrhe u skladu sa ¢lanom 43 stav 1 tacka a) alineja 1 ovog pravilnika.
4)  Ostaci koji predstavljaju otpad u proizvodnji, kao $to je mulj, sadrzaj filtera, pepeo i ostatak razlaganja materijala uklanjaju se
spaljivanjem ili suspaljivanjem u objektu za spaljivanje ili suspaljivanje ili kao otpad, zakopavaju se na odobrenoj deponiji.
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] PRILOG 2
HRANA ZA KUCNE LJUBIMCE I PROIZVODI DOBIJENI OD NJE

POGLAVLJE |
Opsti zahtjevi

Objekti za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce treba da:

a) uspostavle i uvode procedure samokontrole objekta koje se odrzavaju i koje su zasnovane na principima sistema analize rizika i kriti¢nih
kontrolnih tacaka (HACCP);

b)  uzorke za laboratorijsku analizu dostavljaju na laboratorijsku analizu u cilju provjere uskladenosti mikrobiolo$kih standarda sa odredbama
ovog pravilnika;

C) podaciizta¢. 1)i2) ovog poglavlja evidentiraju se i uvaju najmanje tri godine.

Objekti za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce ili pogoni koji proizvode dobijene proizvode iz ovog priloga treba da imaju odgovarajuce

prostore i opremu za:

a)  skladistenje i obradu ulaznog materijala pod uslovima kojima se sprjecava unosenje rizika po javno zdravlje i zdravlje Zivotinja;

b)  odlaganje neupotrijebljenih nus proizvoda Zivotinjskog porijekla i od njih dobijenih proizvoda, osim ako se neupotrijebljeni materijal Salje
za preradu ili odlaganje u drugi objekat ili pogon u skladu sa ovim pravilnikom.

POGLAVLJE 11
Posebni zahtjevi za hranu za kuéne ljubimce i Zvakalice za pse

Sirova hrana za kuéne ljubimce
Za proizvodnju sirove hrane za kuéne ljubimce koristi se samo od nus proizvoda kategorije 3 iz ¢lana 8 tacka 1 i ¢lana 10 tacka 2 al. 1 i 2 ovog
pravilnika.
Sirova hrana za kué¢ne ljubimce pakuje se u nova originalna pakovanja koja sprjeavaju rasipanje i curenje.
Na originalnom pakovanju, odnosno pakovanju koje sadrzi sirovu hranu za kuéne ljubimce, treba da bude &itak i vidljivo istaknut tekst:
"HRANA SAMO ZA KUCNE LjUBIMCE".
U cijelom lancu proizvodnje, sve do mjesta prodaje, preduzimaju se preventivne mjere koje obezbjeduju da proizvod ne bude izloZen zagadenju.
Sirovi materijal za preradenu hranu za kuéne ljubimce i zvakalice za pse

Za proizvodnju preradene hrane za kuéne ljubimce i zvakalica za pse koristi se samo nus proizvod kategorije 3, osim nus proizvoda iz ¢lana 8 tag. 14,
15 16 ovog pravilnika.
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Preradena hrana za kucne ljubimce

Hrana za kuéne ljubimce u konzervi proizvodi se primjenom toplotnog postupka prerade pri minimalnoj Fc vrednosti 3.

Preradena hrana za kuéne ljubimce, osim hrane za kuéne ljubimce u konzervi, proizvodi se:

a)  primjenom toplotnog postupka prerade od najmanje 90°C u cjelokupnoj masi gotovog proizvoda;

b)  primjenom toplotnog postupka prerade od najmanje 90°C u svakom sastojku Zivotinjskog porijekla ili

c) od sastojaka zivotinjskog porijekla, i to:

- mesa ili proizvoda od mesa koji su prethodno podvrgnuti toplotnom postupku prerade od najmanje 90°C u celokupnoj masi;

- mlijeka i proizvoda od mlijeka, Zelatina, hidrolizovnog proteina, proizvoda od jaja, kolagena, proizvoda od krvi, obradenog proteina
zivotinjskog porijekla, ribljeg brasna, topljene masti, ribljeg ulja, dikalcijum fosfata, trikalcijum fosfata, odnosno poboljsivaca ukusa, koji
su preradeni u skladu sa uslovima iz ovog pravilnika.

Poslije primjene toplotnog postupka prerade iz tacke 2 ovog poglavlja preduzimaju se preventivne mjere koje obezbjeduju da proizvod ne bude

izlozen zagadenju i da bude upakovan u novu ambalazu.

Poslije primjene toplotnog postupka prerade iz tacke 4 ovog poglavlja preduzimaju se preventivne mjere koje obezbjeduju da proizvod ne bude

izloZen zagadenju i da bude upakovan u novu ambalazu.

Zvakalice za pse se proizvode primjenom toplotnog postupka prerade koji je dovoljan da uniiti patogene mikroorganizme, ukljuéujuéi
Salmonella. Poslije primjene postupka prerade preduzimaju se preventivne mjere koje obezbjeduju da proizvod ne bude izloZzen zagadenju i da
bude upakovan u novu ambalazu.

U objektima za proizvodnju zvakalica za pse i preradene hrane za kuéne ljubimce, osim hrane za kuéne ljubimce u konzervi, slucajni uzorci
uzeti u toku proizvodnje, odnosno skladistenja prije isporuke, u cilju pracenja proizvodnog procesa, treba da odgovaraju sljede¢im
mikrobioloskim standardima:

Salmonella: odsutnau25gr:n=5,c=0,m=0,M=0

Enterobacteriacae: n=5,c=2,m=10,M=300u 1 gr,

gdje su:

n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = grani¢na vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra zadovoljavaju¢im ako broj bakterija u svim uzorcima nije

veci od m);

M = maksimalna vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavajuc¢im ako je broj bakterija u jednomili

vise uzoraka jednak ili ve¢i od M);

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moZe biti izmedu m i M (uzorak se jo§ uvek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija u drugim

uzorcima jednak ili manji od m).

U objektima za proizvodnju sirove hrane za kuéne ljubimce slu¢ajni uzorci uzeti u toku proizvodnje, odnosno skladistenja prije isporuke, u
cilju pracenja proizvodnog procesa, treba da odgovaraju sljede¢im mikrobioloskim standardima:
Salmonella: odsutnau25g:n=5,¢=0,m=0,M =0,
Enterobacteriaceae: n=5,c=2; m=10; M=5000u 1 g,
gdje je:
n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;
m = grani¢na vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra zadovoljavaju¢im ako broj bakterija u svim
uzorcima nije veci od m);
M = maksimalna vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavaju¢im ako je broj bakterija u
jednom ili vise uzoraka jednak ili ve¢i od M);
¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moze biti izmedu m i M (uzorak se jo§ uvijek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija u drugim
uzorcima jednak ili manji od m).
Hrana za kuéne ljubimce u konzervi koja je proizvedena primenom toplotnog postupka prerade pri minimalnoj Fc vrednosti 3 ne mora
laboratorijski da se ispituje na Salmonella i Enterobacteriacae.



POGLAVLJE 111
Posebni zahtjevi za poboljSivace ukusa hrane za ku¢ne ljubimce

1) Za proizvodnju dobijenih proizvoda u teénom stanju ili dehidriranih dobijenih proizvoda kojima se pobolj$ava ukus hrane za kucne ljubimce
koristite se samo nus proizvodi zivotinjskog porijekla koji se mogu koristiti kao sirovine za preradenu hranu za kuéne ljubimce i zvakalice za pse.
2)Poboljsivaci ukusa proizvode se metodom koja osigurava da proizvod ispunjava mikrobioloske standarde iz Poglavlja II tacka 6 ovog Priloga.
Poslije prerade iz tacke 4 poglavlja Il preduzimaju se preventivne mjere koje obezbjeduju da proizvod ne bude izlozen zagadenju.

3)Poslije prerade nus proizvoda Zivotinjskog porijekla preduzimaju se preventivne mjere koje obezbjeduju da dobijeni poboljsivaéi ukusa ne budu
izlozeni naknadnom zagadenju, da budu upakovani u novu ili sterilisanu ambalazu i prevozeni u kontejneru ili drugom prevoznom sredstvu koji su
pre upotrebe dezinfikovani primjenljivim dezinfekcionim sredstvom.

POGLAVLJE IV
Posebni zahtjevi za krv i proizvode od krvi kopitara, koji su namijenjeni za proizvodnju tehni¢kih proizvoda

1)  Krvkonja sakuplja se:

a) od konja:

- za koje je, u vrijeme sakupljanja, kontrolom utvrdeno da ne pokazuju klini¢ke znake zarazne bolesti Zivotinja koja se obavezno prijavljuje,
i to:

- polna zaraza konja (Durina),
- sakagija (Malleus),

- americki encefalitis konja, svi tipovi ukljucujuéi i tip venecuelanski encefalomijelitis konja,
- infektivna anemija,

- besnilo,

- bedrenica,

- kuga konja,

- vezikularni stomatitis,

- influenca konja,

- piroplazmoza konja,

- rinopneumonitis konja,

- arteritis konja,

b)  koji su drzani najmanje 30 dana prije sakupljanja krvi i u vrijeme sakupljanja krvi na gazdinstvu koje je pod veterinarskim nadzorom i na
kome se ne primjenjuju mjere zbog pojave kuge konja, kao i mjere koje se primenjuju zbog pojave polne zaraze konja, maleusa,
ameri¢kog encefalitisa konja, infektivne anemije, vezikularnog stomatitisa, besnila i bedrenice,

c)  koji, u periodu koji je odreden posebnim propisom kojim se ureduju mere za kontrolu zaraznih bolesti Zivotinja, nijesu imali kontakt sa
konjima koji poti¢u sa gazdinstva na kojem se primjenjuju mjere zbog pojave bolesti iz podtacke 1) ove tacke;

2)  pod kontrolom veterinara, i to u:

a) odobrenim klanicama ili

b)  odobrenim objektima za sakupljanje krvi konja koja je namijenjena za proizvodnju tehni¢kih proizvoda, a koji su pod nadzorom nadleznog
organa.

3)  Proizvodi od krvi konja mogu se stavljati na trziSte za proizvodnju tehni¢kih proizvoda ako:

a) se podvrgnu mjerama koje za vrijeme proizvodnje, rukovanja, odnosno pakovanja, onemogucavaju zagadenje patogenim
mikroorganizmima;

b)  su proizvedeni od krvi:

- koja ispunjava uslove iz tac. 1 i 2 ovog odjeljka;
- koja je podvrgnuta jednom od sljedecih tretmana koji su praceni provjerom efikasnosti u pogledu inaktivacije uzro¢nika bolesti kuge
konja, americkog encefalitisa konja (svi tipovi), infektivne anemije, vezikularnog stomatitisa i maleusa, i to:
- toplotnom tretmanu na temperaturi od najmanje 65°C u trajanju od najmanije tri sata,
- tretmanu zracenja gama zracima na 25 kGy,
- toplotnom tertmanu na temperaturi od najmanje 80°C u cjelokupnoj masi,
- tretmanu kojim se vrsi promena pH vrijednosti na vrednost 5 u trajanju od dva sata,
€)  seupakuju u zatvorena nepropustiva originalna pakovanja koja su jasno oznacena:
- tekstom: "KRV I PROIZVODI OD KRVI KONjA, NIJE ZA ISHRANU LjUDI 1 ZlVOTleA",
- veterinarskim kontrolnim brojem objekta u kojem je krv sakupljana.

POGLAVLJE V
Posebni zahtjevi za koZe papkara i kopitara i od njih dobijene proizvode

A. Objekti i pogoni
Objekti u kojima se rukuje koze, ukljucujuéi kozu obradenu kre¢om, mogu da isporucuju ostatke od triminga i komade koza za proizvodnju Zelatina
za ishranu zivotinja, organskih dubriva ili oplemenjivaca zemljista pod sljede¢im uslovima:
a) da su prostori za skladiStenje izgradeni na nacin da se lako Ciste, pere i dezinfikuju sa ¢vrstim podovima i glatkim zidovima;
b) da se prostori za skladistenje odrzavaju u ¢istom stanju na naéin kojim se sprjecava kontaminacije sirovina;
¢) sirovine koje ne ispunjavaju odredbe ovog Poglavlja, tokom prijema, skladistenja, prerade i otpreme treba da budu odvojene od sirovina koje
ispunjavaju odredbe ovog Poglavlja;
d) triming i komadi koza obradenih kre¢om treba da se obrade na nacin kojim se sprjecava rizik po za javno zdravlje i zdravlje Zivotinja prije upotrebe
za proizvodnju:
- zelatina za ishranu zivotinja; ili
- organskih dubriva ili oplemenjivaca zemljista.
B. Svjeza, odnosno hladena koza papkara i kopitara stavlja se u promet ako:
1) je dobijena od Zivotinja, i to:
a)  papkara koji potiu sa gazdinstva na kojem u posjlednjih 30 dana nije dijagnostikovana slinavka i $ap, kao ni u krugu polupre¢nika od 10 km,
b)  svinja koje poti¢u sa gazdinstva na kojem u posljednjih 30 dana nije dijagnostikovana vezikularna bolest svinja, odnosno u posljednjih 40
dana klasi¢na ili africka kuga svinja, i oko koga u krugu poluprec¢nika od 10 km u poslednjih 30 dana nije bilo slucaja ovih bolesti,



€) Zivotinja u klanici za koje je, na osnovu pregleda koji je obavljen u okviru 24 sata prije klanja Zivotinje, dozvoljeno klanje i koje nijesu
pokazale znake zaraznih bolesti slinavke i Sapa, kuge goveda, klasi¢ne kuge svinja, africke kuge svinja ili vezikularne bolesti svinja;
2)  supreduzete preventivne mjere za sprjecavanje naknadnog zagadenja patogenim uzro¢nicima.
Obradena koza papkara i kopitara stavlja se u promet ako:
a) je koza obradena u skladu sa tatkom C ovog poglavlja;
b)  posiljka nije dosla u dodir sa drugim proizvodima Zivotinjskog porijekla, odnosno sa zivotinjama za koje postoji sumnja na zaraznu bolest
ili je dijagnostikovana zarazna bolest zivotinja;
c) sadrzi izjavu da su preduzete sve mjere zastite za sprjeGavanje kontaminacije patogenim organizmima.
C. Krajnja tacka za koze
1)  Koze papkara i kopitara, koje subjekat nije namijenio za ishranu ljudi, a koje ispunjavaju zahtjeve Uredbe o posebnim zahtjevima higijene hrane
za proizvode zivotinjskog porijekla za sirovine za Zzelatin ili kolagen koji su namijenjeni za ishranu ljudi, mogu se stavljati na trziste bez
ogranicenja.
2)  Obradena koza papkara i kopitara, u smislu ovog pravilnika, jeste koza koja se proizvodi primjenom nekog od sledeéih tretmana:
a)  koze koje su prosle kompletan proces $tavljenja;
b)  stavljena hrom sulfatom (,,wet blue”);
c) Stavljenja kisjelinskim rastvorom ili soljenjem (pickled pelts);
d) koZe obradene kreCom (obradene krecom i stavljene u salamuru pH vrijednosti 12 do 13 u trajanju od barem osam sati).

POGLAVLJE VI
Posebni zahtjevi za lovacke trofeje i druge preparate od Zivotinja

A. Odabir sigurnog izvora

Lovacki trofeji i drugi preparati od Zivotinja, kod kojih su radi prepariranja nusproizvodi Zivotinjskog porijekla prosli obradu ili se izlazu u stanju u

kojem ne predstavljaju zdravstvene rizike, mogu se stavljati na trziste pod uslovom da poticu od:

a) vrsta koje nijesu papkari, ptice i zivotinje koje spadaju u insekte (Insecta) ili paukolike Zivotinje (Arachnida); i

b) poti¢u od Zivotinja iz podru¢ja na kome nisu na snazi mjere za spre¢avanje $irenja, suzbijanje i iskorjenjivanje zaraznih bolesti zivotinja na koje su

ove vrste zivotinja prijemcéive.

B. Sigurna obrada

1. Lovacki trofeji i drugi preparati od Zivotinja, kod kojih su za radi prepariranja nusproizvodi zivotinjskog porijekla prosli obradu ili se izlazu u

stanju u kojem ne predstavljaju nikakve zdravstvene rizike, mogu se stavljati na trziste pod uslovom:

a) da poti¢u od papkara i kopitara ili ptica koji su pro$li kompletnu obradu taksidermije (punjenja) koji obezbjeduje njihovu odrzivost na sobnoj

temperaturi;

b) da su montirani papkari i kopitari ili ptice, ili djelovi tih Zivotinja;

c¢) da su prosli anatomsko prepariranje poput plastinacije; ili

d) da su Zivotinje insekti (Insecta) ili paukolkie Zivotinje (Arachnida), koji su prosli obradu, poput susenja, da bi se sprijecilo Sirenje bolesti koje se

mogu prenijeti na ljude ili Zivotinje; ili

e) da su predmeti u istotrijskim prirodnjackim zbirkama ili za nau¢ne potrebe ida su

- saCuvani u rastvorima poput alkohola ili formaldehida, koji omogucavaju njihovo izlaganje; ili

- ugradeni u potpunosti u mikropreparatima;

f) preradeni uzorci DNK koji se ¢uvaju u arhivama za promociju biodiverziteta i veterinarsku nauku i biologiju.

2. Lovacki trofeji i drugi preparati, osim onih iz taaka A i B ovog poglavlja, koji poti¢u od Zivotinja porijeklom iz podruéja koje podlijezu

ograni¢enjima zbog prisustva ozbiljnih prenosivih bolesti kojima su prijeméive te vrste Zivotinja, mogu se stavljati na trziste pod sljede¢im uslovima:

a) lovacki trofeji ili drugi preparati koji se iskljucivo sastoje od kostiju, rogova, papaka, kopita, kandzi i zuba:

- su bili potopljeni u klju¢alu vodu u kojoj su drzani u vremenskom periodu koji je potreban da se odstrane sve materije koje nijesu kosti, rogovi,
papci, kopita, kandze i zubi.

- posle postupka obrade iz alingje 1 ove podtacke dezinfikuju se odgovaraju¢im dezinfekcionim sredstvom, a u sluaju materijala koji se sastoji
samo od kosti, vodonik peroksidom;

- lovacki trofeji koji su dezinfikovani pakuju se u posebnu prozirnu ambalazu koja sprjeCava naknadno zagadenje, uz preduzimanje potrebnih
mjera za sprjeavanje zagadenja kontaktom sa drugim proizvodima Zivotinjskog porijekla; i

- akoih prati zdravstveni sertifikat koji potvrduje da su ispunjeni uslovi iz al. 1, 2 i 3 ove podtacke;

b) lovackih trofeji ili drugih preparata koji se sastoje isklju¢ivo od koze:

- proizvode se primjenom nekog od sljedec¢ih tretmana, i to tretmana:
a) susenja;
b)  suvog, odnosno vlaznog soljenja najmanje 14 dana pre otpreme ili
c)  konzerviranja drugim postupkom obrade, osim §tavljenja;

- poslije postupka obrade iz podtacke b alineja 1 ove tacke, uz preduzimanje potrebnih mjera za sprjeGavanje zagadenja kontaktom sa drugim
proizvodima Zivotinjskog porijekla, vr$i se pakovanje u posebnu prozirnu ambalazu koja sprje¢ava naknadno zagadenje.; i

- prati ih zdravstveni sertifikat kojim se potvrduje ispunjenost uslova iz al. 1 i 2 ove podtacke.

POGLAVLJE VII
Posebni zahtjevi za vunu, dlaku, svinjske ¢ekinje, perje, dijelove perja i paperje

1) Nepreradena vuna, dlake, ¢ekinje svinja, perje i paperje stavljaju se u promet pod uslovom da:
a)  sudobijeni od Zivotinja iz ¢lana 8 tacka 2 al. 3 do 5 i ta¢. 8 i 14 ovog pravilnika;
b)  seprevoze u suvom stanju u zatvorenom ¢vrstom pakovanju.

2)  Tretirano perje i paperje stavljaju se u promet pod uslovom da se u objektu za tretiranje perja, perje tretira na temperaturi od najmanje 100°C u
trajanju od najmanje 30 minuta.

3) Izuzetno od tacke 1, nepreradeno perje i djelovi perja koji se prevoze iz objekta za klanje direktno u objekat za preradu stavljaju se u promet
ako:
a)  su preduzete potrebne mere za sprecavanje Sirenja zaraznih bolesti Zivotinja;
b)  se prevoz obavlja u nepropusnim kontejnerima, odnosno vozilima koji se se dezinfikuju poslije svake upotrebe.

4)  Taé. 1 do 3 ovog poglavlja ne primenjuju se na ukrasno perje, odnosno perje koje putnici nose sa sobom ili se nalazi u posiljkama za fizicka lica,
a koje je namijenjeno iskljucivo za sopstvene potrebe.

5)  Cekinje svinja ne mogu se stavljati u promet ako poti¢u iz regiona u kojima je africka kuga svinja endemska bolest, osim &ekinja svinja koje su:
- kuvane, obojene ili izbijeljene ili



- podvrgnute nekoj drugoj obradi koja sa sigurno$¢u unistava patogene uzroénike zaraznih bolesti, osim industrijskog pranja, uz obaveznu
evidenciju koja sadrzi podatke na osnovu kojih se potvrduju efekti obrade.
6)  Vuna i dlaka od Zivotinja, osim svinja mogu se stavljati u promet pod uslovom da:
a) su masinski oprane potapanjem vune i dlake u seriju kada sa vodom, sapunom i natrijum hidroksidom ili kalijum hidroksidom; ili
b)  se otpremaju u pogon za proizvodlju proizvoda dobijenih od vune i dlake za tekstilnu industriju i da je vuna i dlaka obradena:
- hemijskom depilacijom gaSenim kre¢om ili natrijum sulfidom,
- dimljenjem (fumigacijom) formaldehidom u hermeticki zatvorenoj komori najkrace 24 sata,
- industrijskim ¢i§¢enjem potapanjm vune u hidrosolubilni deterdzent koji je zagrijan na temperaturu od 60-70 °C koja se odrzava tokom

obrade,
- se skladisti, na temperaturi od 37 °C tokom osam dana, 18 °C tokom 28 dana, ili 4 °C tokom 120 dana, koje moze obuhvatiti vrijeme
putovanja.
POGLAVLJE VIII
Posebni zahtjevi za krzno
Krajnja tacka

Krzna mogu da budu stavljena u promet ako su susena na sobnoj temperaturi od 18 °C dva dana pri vlaznosti od 55 %.

POGLAVLJE IX
Posebni zahtjevi za nus proizvode péelarstva

Nus proizvodi péelarstva namijenjeni iskljuéivo za upotrebu u péelarstvu stavljaju se u promet ako ne poti¢u iz podrucja u kojem su na snazi mjere za
sprjeCavanje Sirenja, suzbijanje i iskorjenjivanje zaraznih bolesti zivotinja, i to:

1) Americke kuge pcelinjeg legla (Paenibacillus larvae larvae), osim ako se, na osnovu analize rizika, rizik oceni kao zanemarljiv, u kom slucaju
proizvod mozZe da se koristi samo na tom podruéju, uz preduzimanje potrebnih mjera koje obezbjeduju da ne dode do $irenja bolesti;

2) Akaroze (Acarapis woodi);

3) etinioze (Aethina tumida);

4) Tropileoze (Tropilaeleps spp.).

POGLAVLJE X
Higijenski uslovi za topljenu mast od nus proizvoda kategorije 1 i kategorije 2

1) Topljena mast dobijena od nus proizvoda kategorije 1 i nus proizvoda kategorije 2 koja je namijenjena za preradu u objektu za preradu topljene
masti proizvodi se primjenom odredenih metoda prerade propisanih ovim pravilnikom, osim metode prerade 6.
2)  Topljena mast dobijena od preZivara treba da bude pre¢iscena tako da ukupna koli¢ina nerastvorljive necistoce ne prelazi 0,15% ukupne teZine.

POGLAVLJE Xl
Higijenski uslovi za derivate topljene masti

1) Topljena mast dobijena od nus proizvoda kategorije 1 i kategorije 2 prilikom proizvodnje derivata topljene masti podvrgava se nekom od
sljedecih tretmana, i to:
a) tretmanu transesterifikacije ili hidrolize na temperaturi od najmanje 200°C i pod odgovaraju¢im pritiskom, u trajanju od 20 minuta
(glicerol, masne kiseline i esteri);
b)  tretmanu saponifikacije sa NaOH 12M (glicerol i sapun), i to:
- u $arznom sistemu na temperaturi od 95°C, u trajanju od tri sata, ili
- u kontinuiranom sistemu na temperaturi od 140°C, pod pritiskom od 2 bara (2000 hPa), u trajanju od osam minuta.
c) hidrogenacijom pri temperaturi od 160 °C i pritisku od 12 bara (12 000 hPa) u trajanju od 20 minuta.
2)  Derivati masti ne mogu se stavljati u promet i koristiti za ishranu Zivotinja, kozmeti¢ka sredstva i ljekove, a ako poti¢u od nus proizvoda
kategorije 1, i za upotrebu u organskim dubrivima i oplemenjivacima zemljista.

POGLAVLJE X1l
Higijenski uslovi za rogove i proizvode od rogova

Rogovi i proizvodi od rogova, osim brasna od rogova, papci, kopita i proizvodi od papaka i kopita, osim brasna od papaka i kopita, koriste se za
proizvodnju organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista, pod uslovom da:

a) poticu od Zivotinja:

- koje su zaklane u klanici, a za koje je na osnovu pregleda prije klanja dozvoljeno klanje za ishranu ljudi,

- koje ne pokazuju znake zaraznih bolesti koje se mogu prenijeti na ljude ili Zivotinje;

b)  su sat vremena podvrgnuti zagrijevanju na temperaturi od najmanje 80°C koja je postignuta u celokupnoj masi;

c) prilikom uklanjanja rogova sa glave Zivotinje nije otvorena kranijalna Supljina;

d)  suprilikom prerade, skladistenja ili prevoza preduzete mjere za spreavanje unakrsne kontaminacije;

e)  su upakovani u nova pakovanja ili kontejnere, odnosno prevozeni u kamionima ili kontejnerima za rinfuz, koji su prije utovara oprani i

dezinfikovani;

f)  je na pakovanju, odnosno kontejneru navedeno sljedece:

- vrsta proizvoda (rogovi, proizvodi od rogova, papci i kopita, proizvodi od papaka i kopita),

- oznaka: "NIJE ZA ISHRANU LjUDI I ZIVOTINjA“,

- naziv i adresa odobrenog objekata za tehnicke proizvode, odnosno objekta za skladiStenje u koji se otprema posiljka.

POGLAVLJE XllI
Posebni zahtjevi za riblje ulje za proizvodnju ljekova

Krajnja tacka za riblje ulje za proizvodnju lijekova
Za proizvodnje lijekova moze se koristiti riblje ulje dobijeno iz nus proizvoda kategorije 3 i od vodenih Zivotinja iz ¢lana 10 tacka e) i f) ovog
pravilnika, koje je deacidisano rastvorom NaOH na temperaturi od 80°C ili vi$oj i naknadno preci§c¢eno destilacijom pri tempraturi od 200 °C.

PRILOG 3



USLOVI ZA NUS PROIZVODE KOJI SE KORISTE ZA ISTRAZIVANJE

POGLAVLJE |
UZORCI ZA ISTRAZIVANJA I DRUGE SVRHE

Odjeljak 1.
Uzorci za istraZivanja i dijagnostiku

1. Posiljke uzoraka za istrazivanja i dijagnostiku mora da prati komercijalni dokument, koji sadrzi sljedece podatke:

a)
b)
<)
d)
€)

opis materijala i vrstu Zivotinje od koje potice;
kategoriju materijala;

koli¢inu materijala;

mjesto porijekla i mjesto otpreme materijala;
ime i adresa posiljaoca;

ime i adresa primaoca, odnosno korisnika.

2. Korisnik koji postupa sa uzorcima za istrazivanja i dijagnostiku preduzima sve potrebne mjere za sprje¢avanje Sirenja bolesti koje se mogu prenijeti
na ljude ili Zivotinje tokom postupanja sa materijalima koji su pod njihovim nadzorom, a posebno primjenom dobre laboratorijske prakse.

3. Uzoraci za istrazivanje i dijagnostiku mogu se koristiti isklju¢ivo za prou¢avanje u sklopu dijagnostic¢kih aktivnosti ili analize radi promovisanja
napretka nauke i tehnologije u okviru djelatnosti obrazovanja ili istrazivanja.

4. Uzorci za istraZivanje i dijagnostiku, i svi proizvodi dobijeni upotrebom tih uzoraka, zbrinjavaju se:

a)
b)

<)

kao otpad, spaljivanjem ili suspaljivanjem;

obradom u uslovima koji su najmanje jednaki potvrdenoj metodi za parne autoklave (CEN TC/102 — Sterilisers for medical purposes — EN
285:2006 + A2:2009 — Sterilization - Steam Sterilisers - Large Sterilisers, reference published in OJ C 293, 2.12.2009, p. 39.) i naknadnim
odlaganjem kao otpad ili otpadne vode, ako su uzorci za istrazivanje i dijagnostiku nus proizvodi zivotinjskog porijekla ili dobijeni proizvodi iz
Clana 6, stav 1 tacka 1) alineja 4, i tacke 3) i 4), i ¢l. 7 i 8 ovog pravilnika dio ¢elijskih kultura, laboratorijskih kompleta ili laboratorijskih
uzoraka,

sterilizacijom pod pritiskom i kasnijim odlaganjem ili upotrebom u skladu sa ¢l. 11 do 13 ovog pravilnika.

5. Korisnik koji rukuje uzorcima za istrazivanja i dijagnostiku vodi evidenciju u kojoj se navode podaci iz stava 1 ovog odjeljka i datum i metoda
zbrinjavanja uzoraka i od njih dobijenih proizvoda.

Odjeljak 2
Trgovaéki uzorci i izloZbeni predmeti

1. Trgovacki uzorci i izlozbeni predmeti se prevoze, upotrebljavaju i zbrinjavaju u skladu sa Odjeljkom 1. ovog poglavlja.
2. Poslije obavljenih studija ili analiza, ili nakon izlozbe ili umjetnicke aktivnosti trgovacki uzorci i izlozbeni predmeti se:

a)
b)
©)

ponovo otpremaju u drzavu porijekla;
otpremaju u drugu drzavu, ako je takvu otpremu unaprijed odobrio nadlezni organ drzave odredista; ili
zbrinjavaju ili koriste u skladu sa ¢l. 11, 12 i 13 ovog pravilnika.

POGLAVLJE 11
NUS PROPIZVODI ZA ISHRANU ZIVOTINJA

Odjeljak 1.
Opsti zahtjevi

Zivotinje u zooloskom vrtu, Zivotinje u cirkusu, krznasice, psi u iz odgajivatnicama i lovacki psi koji se drze u grupama, psi i macke u sklonistima za
napustene Zivotinje i crvi i gliste za ribarske mamce, mogu se hraniti nus proizvodima kategorije 2 i kategorije 3:

&)

2)

3)

1

2)

ako se nus proizvodi kategorije 2 i nus proizvodi kategorije 3 prevoze do korisnika ili u sabirne centre na nacin koji je dat u Prilogu 12

(Poglavlje | Odjeljak 1 i 3);

su sabirni centri registrovani, odnosno ako ispinjavaju sljedece uslove :

a) zahtjeve za meduobjekte koji su dati u Prilogu 7 (Poglavlje I1); i

b)  imaju odgovarajuca postrojenja i opremu za unistavanje neiskori§¢enog materijala, ili $alju taj materijal u odobreni pogon za preradu ili
odobreni objekat za spaljivanje i suspaljivanje.

se sirov materijal koji se poslije tretiranja stavlja u promet kao tretiran materijal, osim od vodenih Zivotinja i vodenih beski¢menjaka, i

podvrgava jednom od sledecih tretmana:

a) dekarakterizacija bojom, koja je takve koncentracije da je obojenost materija jasno vidljiva, a cjelokupna povr§ina svih djelova materijala
prekrivena bojom, §to se postize potapanjem materijala, rasprSivanjem boje, odnosno drugim na¢inom koji ima iste efekte;

b)  sterilizaciji, putem kuvanja ili primjenom vodene pare pod pritiskom, tako da su svi djelovi sirovog materijala u potpunosti skuvani;

Odjeljak 2.
Ishrana odredenih vrsta Zivotinja na hraniliStima

Za ishranu zivotinja na hranili$tu za ugrozene ili zastiene vrste nekrofagnih ptica i drugih vrsta Zivotinja u svom prirodnom okruZenju moze se

koristiti i nus proizvodi kategorije 1 u skladu sa ¢lanom 17 stav 5 tacka b ovog pravilnika, u cilju unapredenja biodiverziteta.

Hraniliste treba da ispunjava sljedece uslove:

a)  hraniliste treba da bude ogradeno,

b)  nus proizvod kategorije 1 koristi se pod uslovom da:

- ne poti¢e od leSeva goveda, ovaca i koza kod kojih je postojala sumnja na TSE ili potvrda TSE i koje su ubijene u okviru mjera za
suzbijanje i iskorenjivanje TSE,

- na osnovu laboratorijske dijagnostike kod zivotinja nije utvrdeno prisustvo TSE, ako se radi o govedima koja su starija od 24 meseca i
ovcama i kozama koje su starije od 18 meseci;



3)

4)

5)

Hranilistu koje ispunjava uslove iz tacke 2 ovog odjeljka izdaje se odobrenje koje sadrzi:

a)  vrste Zivotinja na koje se odnosi;

b)  detaljan opis mjesta na kome se nalazi hraniliste u geografskom podruéju na kojem se odvija ishrana Zivotinja;

Odobrenje iz tacke 3 ovog odjeljka se povlaci u slucaju:

a) sumnje ili potvrdene povezanosti sa Sirenjem TSE-e, sve dok se rizik ne iskljuéi, ili

b)  ako je hraniliste prestalo da ispunjava propisane zahtjeve.

Odgovorno lice u hranilistu:

a) odreduje podrudje za ishranu, ograditi ga i omoguditi pristup samo Zivotinjama vrsta koje treba ocuvati;

b)  obezbijeduje ispitivanje na TSE sa negativnim rezultatom, u okviru programa prac¢enja TSE-e prihvatljivih trupova goveda i najmanje 4 %
prihvatljivih trupova ovaca i koza, namijenjenih za ishranu Zivotinja, prije ishrane; i

c) ¢uva dokumentaciju koja prati posiljku i evidentira podatke koji se narogito odnose na:

- lokaciju hranilista,

- datum, kategoriju i tezinu za dopremljene sporedne proizvode Zivotinjskog porekla i materijale poreklom od Zivotinja iz zooloskog vrta,

- poreklo dopremljenih sporednih proizvoda zivotinjskog porekla,

- rezultate laboratorijske dijagnostike na prisustvo TSE,

- datum hranjenja i koli¢inu upotrebljenog nus proizvoda kategorije 1 i nus proizvoda porijeklom od Zivotinja iz zooloskog vrta.

Odjeljak 3.
Ishrana divljih Zivotinja van hraniliSta

1. Upotreba nus proizvoda kategorije 1, koji u sebi sadrzi ¢itava tijela ili dijelove tijela mrtvih Zivotinja koji sadrze specifiéni rizi¢ni materijal, bez
prethodnog sakupljanja mrtvih Zivotinja, za ishranu ugroZene ili zastiene vrste nekrofagnih ptica i drugih vrsta Zivotinja, u cilju unapredenja
biodiverziteta, izvan hranilista, moze se odobriti ako se na osnovu ocjene posebne situacije u kojoj se nalazi odredena Zivotinjska vrsta i njeno staniste
utvrdi da ¢e se poboljsati oCuvanost te vrste.

2.

&)

2)

3)

Odobrenje iz tacke 1 ovog odjeljka sadrzi:

a) gazdinstva ili stada u geografski odredenoj zoni hranjenja Zivotinja, pod sljede¢im uslovima:

- zona hranjenja ne smije se pro§irivati na podrucja na kojima se vr$i intenzivni uzgoj Zivotinja;

- zivotinje za proizvodnju na gazdinstvima ili u stadima u zoni hranjenja moraju biti pod redovnim nadzorom veterinarskog inspektora po
pitanju prevalence TSE i bolesti koje se mogu prenijeti na ljude ili Zivotinje;

b)  odgovarajuce mjere za sprjeavanje Sirenja TSE-e i prenosivih bolesti sa mrtvih Zivotinja na ljude ili druge Zivotinje, kao §to su mjere za
obrasce hranjenja ugroZenih vrsta koje je potrebno oCuvati, sezonska ograni¢enja hranjenja, ogranicenja kretanja Zivotinja iz uzgoja, i
druge mjere za kontolu mogucih rizika od §irenja bolesti koje se mogu prenijeti na ljude ili Zivotinje, kao §to su mjere u vezi sa vrstama
zivotinja koje su prisutne u zoni hranjenja, a za ¢ije ishranu se ne koriste nus proizvodi zivotinjskog porijekla;

C) Obaveze lica ili subjekata u podru¢ju hranjenja, koji pomazu pri hranjenju ili koji su odgovorni za Zivotinje za proizvodnju, U vezi sa
mjerama iz podtacke b) ove tacke.

Ishrana ugrozenih ili zasti¢enih vrsta iz tatke 1 ovog odjeljka se bez odlaganja prekida u sluéaju:

- sumnje ili potvrdene povezanosti sa Sirenjem TSE-e na gazdinstvu ili u stadu, sve dok se rizik ne iskljuéi;

- sumnje ili potvrde izbijanja ozbiljne bolesti koja se moze prenijeti na ljude ili Zivotinje na gazdinstvu ili u stadu, sve dok se rizik ne
iskljuci; ili

- neispunjavanja propisanih zahtjeva.

Ako se ishrana vr§i bez prethodnog sakupljanja mrtvih Zivotinja, potrebno je izvrSiti procjenu vjerovatne stope smrtnosti zivotinja za

proizvodnju u zoni hranjenja i vjerovatnih potreba divljih Zivotinja za ishranom, kao osnov za ocjenu mogucih rizika od Sirenja bolesti.

Odjeljak 4.
Ishranu Zivotinja iz zooloskih vrtova nus proizvodima kategorije 1

Nus proizvodi kategorije 1, koji sadrzi Citava tijela ili djelove tijela mrtvih Zivotinja koji sadrze specifi¢ni riziéni materijal, i materijal dobijen od

zivotinja iz zooloskih vrtova, moze se koristiti za ishranu zivotinja u zoolo$kim vrtovima, pod sljede¢im uslovima:

a)  zooloski vrt mora da bude odobren;

b)  nus proizvod kategorije 1 koristi se pod uslovom da:

- ne potiCe od leSeva goveda, ovaca i koza kod kojih je postojala sumnja na TSE ili potvrda TSE i koje su ubijene u okviru mjera za
suzbijanje i iskorenjivanje TSE,

- na osnovu laboratorijske dijagnostike kod Zivotinja nije utvrdeno prisustvo TSE, ako se radi o govedima koja su starija od 24 meseca i
ovcama i kozama koje su starije od 18 meseci;

Odgovorno lice za hranjnje, mora:

a) da skladi$ti materijal koji je namijenjen hranjenju Zivotinja i ishrani Zivotinje u zatvorenom i ogradenom prostoru, kako bi se obezbijedilo
da nijedan drugi mesojed, osim zivotinja iz odobrenog zoolokog vrta, nema pristup materijalu za ishranu;

b)  da obezbijedi da prezivari koji ¢e se koristiti za ishranu Zivotinja u zooloskom vrtu budu obuhvaéeni programom pracenja TSE-e;

c) dac¢uva dokumentaciju koja prati posiljku i evidentira podatke koji se naroc¢ito odnose na:

- lokaciju hranilista,

- datum, kategoriju i tezinu za dopremljene sporedne proizvode Zivotinjskog porekla i materijale poreklom od Zivotinja iz zooloskog vrta,

- poreklo dopremljenih sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla,

- rezultate laboratorijske dijagnostike na prisustvo TSE,

- datum hranjenja i koli¢inu upotrebljenog nus proizvoda kategorije 1 i nus proizvoda poreklom od Zivotinja iz zooloskog vrta.

Odobrenje iz tacke 2 ovog odjeljka se ukida u slucaju:

a) sumnje ili potvrdene povezanosti sa Sirenjem TSE-e, sve dok se rizik ne iskljuci, ili

b)  ako je hraniliste prestalo da ispunjava propisane zahtjeve.

POGLAVLJE 111
NACIN SAKUPLJANJA | ODLAGANJA



Odjeljak 1.
Nacin zakopavanja i spaljivanja nus proizvoda Zivotinjskog porijekla

LeSevi kuénih ljubimaca zakopavaju se na mestu koje je detaljnim urbanistickim planom predvideno za te namjene, a leSevi konja i, izuzetno, i leSevi
kuénih ljubimaca mogu da se zakopaju na mjestu uginuca ili na zemlji$tu vlasnika ili drzaoca Zivotinje, izuzev na mjestu koje je od posebnog javnog
interesa, uz preduzimanje svih mjera za zastitu zdravlja zivotinja, javnog zdravlja i zivotne sredine.

Lesevi zivotinja, odnosno nus proizvodi Zivotinjskog porekla iz ¢lana 32 stav 1 ta¢. a, b, ¢ i d ovog pravilnika zakopavaju se, odnosno spaljuju na
stocnom groblju, odnosno jami grobnici.

Nus proizvodi zivotinjskog porijekla iz ¢lana 32 ovog pravilnika zakopavaju se, odnosno spaljuju na licu mjesta.

Prije zakopavanja na sto¢nom groblju, odnosno ubacivanja u jamu grobnicu, nus proizvodi zivotinjskog porijekla prelivaju se kreCom, hlornim
preparatima, odnosno drugim preparatima sa jakim mirisom.

Biljke koje se nalaze na stoénom groblju, odnosno jami grobnici ili u blizini sto¢nog groblja, odnosno jame grobnice ne koriste se u ishrani Zivotinja.
Spaljivanje nus proizvoda Zivotinjskog porijekla vrsi se pod nadzorom veterinarskog inspektora koji preduzima sve potrebne mjere, u skladu sa
zakonom, kojima se obezbjeduje da se nus proizvodi zivotinjskog porijekla spale:

1) do pepela, na odgovaraju¢em mjestu;

2) bez ugrozavanja zdravlja ljudi;

3) na nacin kojim se ne ugrozava zivotna sredina (voda, vazduh, zemljiste, biljke i Zivotinje) i okolina, odnosno mjesta od posebnog javnog interesa i
kojim se ne uzrokuje buka odnosno neprijatni mirisi.

Zakopavanje nus proizvoda Zivotinjskog porijekla vrsi se pod nadzorom veterinarskog inspektora koji preduzima sve potrebne mjere, u skladu sa
zakonom, kojima se obezbjeduje da se nus proizvodi zivotinjskog porekla zakopaju:

1) na nacin da Zivotinje nemaju pristup mjestu ukopa;

2) bez ugrozavanja zdravlja ljudi;

3) na nacin kojim se ne ugrozava zivotna sredina (voda, vazduh, zemljiste, biljke i Zivotinje) i okolina, odnosno mjesta od posebnog javnog interesa i
kojim se ne uzrokuje buka, odnosno neprijatni mirisi.

Ako se nus proizvodi zivotinjskog porijekla prevoze radi spaljivanja ili zakopavanja, treba da je obezbjedeno da se:

1) nus proizvodi zivotinjskog porijekla prevoze u kontejnerima, odnosno bezbjednim prevoznim sredstvima iz kojih ne curi sadrzaj;

2) tockovi prevoznog sredstva dezinfikuju odgovarajuéim dezinficijensom, pri napusStanju mjesta utovara i istovara, naro€ito u slucaju prevoza nus
proizvoda zivotinjskog porijekla koji predstavljaju rizik za javno zdravlje i zdravlje Zivotinja;

3) kontejneri, odnosno prevozna sredstva kojima su preveZeni nus proizvodi zivotinjskog porijekla, poslije istovara oéiste, operu i dezinfikuju
odgovarajuéim dezinficijensom.

Odgovorno lice evidentira podatke o zakopavanju, odnosno spaljivanju nus proizvoda Zivotinjskog porijekla, i to naroéito podatke o:

1) koli¢ini, kategoriji i vrsti zivotinja koje su zakopane, odnosno spaljene;

2) datumu i mjestu zakopavanja, odnosno spaljivanja.

Odjeljak 2.
Spaljivanje i zakopavanje nus proizvoda Zivotinjskog porijekla u udaljenim podrucjima

Najveci procenat iz ¢lana 31 ovog pravilnika:

a) 10 % populacije goveda;

b) 25 % populacije ovaca i koza;

¢) 10 % populacije svinja; i

d) procenat populacije drugih vrsta Zivotinja, koji utvrduje organ uprave nadlezan za veterinarstvo (u daljem tekstu: Uprava) na osnovu ocjene
mogucih rizika po javno zdravlje i zdravlje Zivotinja, koji nastaju spaljivanjem ili zakopavanjem tih Zivotinjskih vrsta na licu mjesta.

Odjeljak 3.
Spaljivanje i zakopavanje pcela i nus proizvoda pcelarstva

Pcele i nus proizvoda péelarstva mogu se spaljivati ili zakopavati na licu mjesta, pod uslovima kojima se sprje¢ava prenosenje rizika za javno zdravlje
i zdravlje Zivotinja, p&ela i nus proizvoda p&elarstva i ako su preduzete sve potrebne mjere da spaljivanje ili zakopavanje ne ugrozava zdravlje ljudi
ili zivotinja ili Zivotnu sredinu.

POGLAVLJE IV
ODLAGANJE NA DRUGE NACINE

Izuzetno od ¢lana 13 ovog pravilnika, sakupljanje, prevoz i odlaganje nus proizvoda kategorije 3 koji obuhvata proizvode Zivotinjskog porijekla ili
hranu koja sadrzi proizvode Zivotinjskog porijekla koja viSe nije namijenjena za ishranu ljudi iz komercijalnih razloga, problema u proizvodnji,
greSaka u pakovanju ili drugih nedostataka koji ne predstavljaju rizik za javno zdravlje ili zdravlje Zivotinja moze se vrsiti na nacine razlicite od
spaljivanja ili zakopavanja, pod uslovom:

a) da ti materijali ne prelaze koli¢inu od 20 kg nedjeljno iz objekta ili pogona u kojema se ti materijali sakupljaju;

b) da se materijali sakupljaju, prevoze i odlazu na na¢in kojim je sprjeceno sprijeéi Sirenje neprihvatljivih rizika po javno zdravlje i zdravlje Zivotinja;

¢) da veterinarski inspektor vr$i redovne kontrole, uklju¢ujuéi kontrole evidencija koje vode subjekti, u objektima ili pogonima u kojima se materijali
sakupljaju.

Koli¢ine iz tacke a) ovog poglavlja mogu se povecati do najvise 50 kg nedjeljno, po odobrenju Uprave.
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PRILOG 4
ISHRANA ZIVOTINJA ZA PROIZVODNJU HRANOM BILJNOG PORIJEKLA

1) Ishrana Zivotinja za proizvodnju hranom biljnog porijekla sa zemljista, direktno ispasom ili kosenim biljem koje potie sa povrsina na
kojima su primijenjena organska dubriva ili oplemenjivaci zemljista, moze se vrsiti pod sljede¢im uslovima:
a)  da se poStuje period karence u trajanju od 21 dan;
b)  dase upotrebljavaju samo organska dubriva i oplemenjiva¢i zemljista u skladu sa ¢lanom 38 st. 1, 2i 3 i Prilogom 9 (Poglavlje II).
2) Uslovi iz stava 1 ovog ¢lana se ne primjenjuju ako su na zemljistu upotrebljena samo sljedeca organska dubriva ili oplemenjivaci
zemljiSta:
a) stajnjak i guano;
b)  sadrzaj sistema za varenje, mlijeko, proizvodi na bazi mlijeka, mlije¢ne preradevine, kolostrum i proizvodi od kolostruma koji ne
predstavljaju rizik od Sirenja bolesti zivotinja.

PRILOG 5
NUS PROIZVODI ZA ISHRANU ZIVOTINJA

POGLAVLJE |
MIKROBIOLOSKI STANDARDI ZA PRERADU | STAVLJANJE U PROMET NUS PROIZVODA ZA ISHRANU ZIVOTINJA

Mikrobioloski standardi za dobijene proizvode

Na dobijene proizvode se primjenjuju sljede¢i mikrobioloski standardi:

Uzorci gotovih proizvoda uzeti tokom skladistenja ili prilikom iznoSenja iz skladista u pogonu za preradu moraju ispuniti sljedece standarde:
Salmonella: odsutnostu25g:n=5,c=0,m=0,M=0

Enterobacteriaceae: n =5,c=2;m=10; M=300ulg

gdje su:

n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = grani¢na vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra zadovoljavajué¢im ako broj bakterija u svim uzorcima nije veci
od m);

M = maksimalna vrednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavaju¢im ako je broj bakterija u jednom ili vise
uzoraka jednak ili ve¢i od M);

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moZe biti izmedu m i M (uzorak se jo§ uvijek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija u drugim uzorcima
jednak ili manji od m).

Mikrobioloski standardi iz ovog Poglavlja ne primjenjuju se na topljene masti i riblje ulje koji su dobijeni preradom nus proizvoda zivotinjskog
porijekla ako se uzorkuju preradeni zivotinjski proteini dobijene istom preradom kako bi se osigurala uskladenost sa tim standardima.

POGLAVLJE 11
POSEBNI ZAHTJEVI ZA OBRADENE ZIVOTINJSKE PROTEINE I DRUGE DOBIJENE PROIZVODE

Odjeljak 1.
Posebni zahtjevi za obradene Zivotinjske proteine

A. Sirovine

1. U proizvodnji obradenog zivotinjskog proteina moze da se upotrebljava samo materijal kategorije 3 osim materijala iz ¢lana 8. tacke 14, 151 16
ovog pravilnika.

2. Preradene zivotinjske bjelancevine dobijene od insekata iz uzgoja namijenjene proizvodnji hrane za zivotinje iz uzgoja osim krznasa smiju se
dobijati samo od insekata sljedecih vrsta:

i. crna vojnicka muva (Hermetia illucens) i kuéna muva (Musca domestica);

ii. veliki brasnar (Tenebrio molitor) i manji bragnar (Alphitobius diaperinus);

iii. kuéni Sturak (Acheta domesticus), tropski kuéni zrikavac (Gryllodes sigillatus) i livadski zrikavac (Gryllus assimilis).

B. Standardi prerade

1. Obradeni zivotinjski protein dobijen od sisara preraduje se sterilizacijom pod pritiskom. Izuzetno od ove tacke obradeni zivotinjski protein se moze
preraditi metodom prerade 1, 2, 3, 4, 5 ili 7, osim ribljeg brasna, poslije ¢ega se:

odlaze ili koristi kao gorivo za sagorijevanje;

koristi za proizvodnju hrane za ku¢ne ljubimce, ako se:

prevozi u za to namijenjenim kontejnerima koji se ne koriste za prevoz drugih nus proizvoda Zivotinjskog porijekla ili hrane za Zivotinje za
proizvodnju, i

otprema direktno iz pogona za preradu nus proizvoda kategorije 3 u pogon za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce ili odobreno skladiste, iz kojeg se
direktno otpremaj u pogon za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce.

2.Riblje brasno preraduje se metodom prerade 1, 2, 3,4,5,6 ili 7

Prije pocetka prerade nus proizvodi zivotinjskog porijekla proveravaju se na prisustvo materijala koji nijesu nus proizvodi zivotinjskog porekla a ako
je provjerom utvrdeno prisustvo materijala koji nisu sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, ti materijali uklanjaju se iz materijala za preradu.

Uzorci dobijenih proizvoda uzeti tokom skladiStenja ili neposredno prije isporuke iz objekta za preradu treba da odgovaraju mikrobioloskim
standardima dobijenih proizvoda koji se mogu upotrebiti za proizvodnju hrane za zivotinje, i to:

Salmonella: odsutnau 25gr:n=5,¢=0,m=0,M=0

Enterobacteriacae: n=5,c=2, m=10,M=300u 1 gr,

gdje su

n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = granicna vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra zadovoljavajué¢im ako broj bakterija u svim uzorcima nije veci
od m);

M = maksimalna vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavaju¢im ako je broj bakterija u jednom ili vise
uzoraka jednak ili ve¢i od M);
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¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moZe biti izmedu m i M (uzorak se jo§ uvijek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija u drugim uzorcima
jednak ili manji od m).

C. Skladistenje

Obradeni protein zivotinjskog porijekla drzi se u suvom stanju i skladisti upakovan u novu, odnosno sterilnu ambalazu ili u odgovarajuce izgradenom
silosu.

Prenos obradenog proteina Zivotinjskog porijekla transportnom trakom, odnosno elevatorom i skladitenje u silosu vr$i se uz preduzimanje
odgovarajué¢ih mjera koje svode kondenzaciju na minimum i obezbjeduju zastitu od kontaminacije.

Oprema koja se Koristi za postupanje sa preradenim proteinom Zivotinjskog porijekla odrzava se u ¢istom i suvom stanju.

Skladiste treba redovno da se prazni i ¢isti, u skladu sa uslovima proizvodnog procesa, a u skladistu treba da bude obezbjedeno sprecavanje curenja i
nastanak kondenzacije.

Odjeljak 2.
Posebni zahtjevi za proizvode od krvi

Proizvodi od krvi dobijaju se preradom krvi iz ¢lana 8 tacka 1, i tacka 2 alineja 1 ovog pravilnika, uz primjenu neke od osnovnih metoda prerade koje
su propisane ovim pravilnikom, osim metode prerade 6.

Odjeljak 3.
Posebni zahtjevi za topljene masti, riblje ulje i derivate masti od nus proizvoda kategorije 3

A. Sirovine

1. Topljene masti

Za proizvodnju topljenih masti moze se upotrebljavati samo nus proizvoda kategorije 3, osim nus proizvoda kategorije 3 iz ¢lana 8 tac. 9, 10, 14, 151
16 ovog pravilnika.

2. Riblje ulje

Za proizvodnju ribljeg ulja moze se upotrebljavati samo nus proizvodi kategorije 3 iz ¢lana 8 ta¢. 9 i 10 ovog pravilnika i nus proizvodi kategorije 3
dobijen od vodenih Zivotinja iz ¢lana 8. tacke 5 i 6 ovog pravilnika.

B. Standardi prerade

Topljena mast proizvodi se primjenom neke od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravilnikom, osim metode prerade 6.

Riblje ulje proizvodi se primjenom metode prerade 6.

Topljene masti dobijene od nus proizvoda Zivotinjskog porijekla porijeklom od prezivara treba da se proCiste tako da maksimalna koli¢ina svih
preostalih nerastvorljivih necistoca ne prelazi 0,15% ukupne teZine.

C. Higijenski zahtjevi

Topljena mast, odnosno riblje ulje pakuje se u nova, odnosno prethodno oci§¢ena pakovanja/kontejnere, uz obaveznu primjenu preventivnih mjera
kojima se spre¢ava naknadno zagadenje.

Pri prenosu topljene masti, odnosno ribljeg ulja u rinfuzu, cevi, pumpe i cisterne koji se koriste za prevoz od proizvodnog objekta do broda,
rezervoara ili mjesta dalje prerade pregledaju se, kako bi se utvrdilo da su ¢isti prije upotrebe.

Odjeljak 4.
Posebni zahtjevi za mlijeko, kolostrum i odredene druge proizvode dobijene od mlijeka ili kolostruma

Dio |

Opsti zahtjevi
A. Sirovine
Za proizvodnju mlijeka, proizvoda na bazi mlijeka i proizvoda dobijenih odd mlijeka moze se upotrebljavati samo mlijeko iz ¢lana 8 tacka 5 osim
mulja iz centrifuge ili separatora i tac. 6 i 8 ovog pravilnika.
Kolostrum se moze upotrebljavati samo ako je dobijen od Zivih Zivotinja koje nijesu pokazivale nikakve znake bolesti koje se putem kolostruma
mogu prenijeti na ljude ili Zivotinje.
B. Standardi prerade
Prilikom proizvodnje proizvoda od mlijeka, mleko se tretira nekim od sljedec¢ih postupaka, i to:
1) postupkom sterilizacije pri postignutoj vrijednosti Fc 3 (temperaturni tretman pri kome je najhladnija tacka proizvoda dovoljno zagrevana da se
postigne efekat koji se postize na temperaturi od 121°S (250°F) za tri minuta pri iznenadnom zagrevanju i hladenju) ili visoj;
2) postupkom UHT (ultra visoki temperaturni tretman primjenom temperature od 132°C u trajanju od najmanje jedne sekunde), uz primjenu:
fizickog tretmana:
- suSenja uz dodatno zagrevanje na temperaturi od 72°C ili vi§oj, u slu¢aju mleka namenjenog za ishranu zivotinja ili
- snizavanja pH na vrednost ispod 6 u trajanju od jednog sata,
Cuvanja proizvoda od mlijeka najmanje 21 dan prije otpreme, pod uslovom da za vrijeme ovog perioda nije bilo izbijanja slinavke i Sapa u zemlji;
3) postupkom HTST (visoko temperaturna kratka pasterizacija na temperaturi od 72°C u trajanju od najmanje 15 sekundi, odnosno ekvivalentan
efekat pasterizacije kojim je postignuta negativna reakcija na fosfataza test), koji se primjenjuje dva puta;
4) postupkom HTST, uz primjenu:
fizickog tretmana:
- suSenja uz dodatno zagrevanje na temperaturi od 72°C ili vi$oj, u slucaju mleka namenjenog za ishranu zivotinja ili
- snizavanja pH na vrednost ispod 6 u trajanju od jednog sata,
¢uvanja proizvoda od mleka najmanje 21 dan pre otpreme, pod uslovom da za vrijeme ovog perioda nije bilo izbijanja slinavke i $apa u zemlji.
Proizvodi od mlijeka mogu da se proizvode i od proizvoda od mlijeka koji su dobijeni od mlijeka koje je tretirano nekim od postupaka iz stava 1.
ovog ¢lana.
Surutka koja je namijenjena za ishranu Zivotinja koje su prijem¢ive na slinavku i $ap, a dobijena je od mlijeka koje je tretirano nekim od postupaka iz
stava 1 ovog Clana, treba da bude skupljana 16 ¢asova poslije grusanja mlijeka i njena pH vrijednost prije isporuke u objekat za uzgoj i drzanje
zivotinja treba da bude ispod 6,0 Sto se evidentira.
C. Higijenski uslovi prilikom proizvodnje mlijeka i proizvoda od mlijeka su:
1) posle zavr§enog proizvodnog procesa preduzimaju se preventivne mjere radi sprjeCavanja naknadnog zagadenja proizvoda;
2) finalni proizvod oznagava se kao nus proizvod kategorije 3, i to na nacin na koji se nus proizvod kategorije 3 oznacava, i treba da bude:
upakovan u novu ambalazu ili
prevozen u rinfuzu, u kontejnerima, odnosno drugim prevoznim sredstvima, koji su prije upotrebe o¢isc¢eni, oprani i dezinfikovani dezinfekcionim
sredstvom za te namene.
Sveze mlijeko i kolostrum proizvode se pod uslovima koji obezebjeduju zdravstvenu zastitu Zivotinja.
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Dio Il
Odstupanja predvidena za stavljanje na trZiSte mlijeka koje je preradeno u skladu sa nacionalnim standarima

Odobreni ili registrovani objekti za preradu mlijeka, mogu da isporuéuju mlijeko, proizvode na bazi mlijeka i proizvode dobijene od mlijeka koji su
nus proizvoda kategorije 3 iz ¢lana 8 tacka 5 ovog pravilnika, osim mulja iz centrifuge ili separatora, i mlijeka iz ¢lana 8, tacke 6 i 8 ovog pravilnika,
koji nijesu preradeni u skladu sa Dijelom I ovog Odjeljka za ishranu Zivotinja, pod uslovom da je obezbijedena sledljivost proizvoda, ukljucujuci
bijelu vodu, koji su bili u kontaktu sa sirovim ili pasterizovanim mlijekom, ako su ti dobijeni proizvodi preradeni nekim od sljede¢ih postupaka, i to:
a) UHT,;

b) sterilizacijom kojom se postiZe vrijednost Fc 3 ili viSe od 3, ili koja je obavljena pri temperaturi od najmanje 115 °C u trajanju od 15 minuta, ili
ekvivalentnom kombinacijom temperature i vremena;

C) pasterizacijom ili sterilizacijom, osim sterilizacije iz tacke (ii), naon cega:

— se susi, ako je dobijeni proizvod mlijeko u prahu, ili proizvod na bazi mlijeka u prahu ili proizvod dobijen od mlijeka u prahu;

— u sluéaju kisjelih mlije¢nih proizvoda, se podvrgava postupku sniZzavanja pH i odrzavanja najmanje jedan sat na vrijednosti manjoj od 6;

d) u slu¢aju dobijenih proizvoda, ukljuéujuci bijelu vodu, koji su bili u dodiru sa mlijekom koje je samo pasterizovano, i surutke proizvedene od
proizvoda na bazi mlijeka koji nijesu toplotno obradeni, koja se sakuplja barem 16 sati nakon grusanja mlijeka i ¢ija izmjerena pH vrijednost mora
biti niza od 6,0 prije isporuke sirutke za ishranu Zzivotinja, pod uslovom da se isporucuju na ograniCeni broj odobrenih gazdinstava odredenih na
osnovu procjene rizika;

e) u slu¢aju sirovina, ukljucujuéi bijelu vodu koja je bila u dodiru sa sirovim mlijekom i drugim proizvodima za koje nije moguce obezbijediti obrade
iz ovog dijela pod uslovom da se isporu¢uju na ograniceni broj odobrenih gazdinstava odredenih na osnovu procjene rizika i ako se Zivotinje sa tih
gazdinstavaa premjestaju samo:

— direktno u klanicu, ili

— na drugo gazdinstvo u Crnoj Gori, sa kojeg Zivotinje prijeméive na bolest slinavku i $ap mogu napustiti gazdinstvo samo direktno u klanicu u
Crnoj Gori, ili, ako su otpremljene na gazdinstvo na se proizvodi iz ove tacke ne daju kao hrana za Zzivotinje, poslije isteka karence u trajanju od 21
dana od prijema Zivotinja.

Dio 111
Posebni zahtjevi za mulj iz centrifuge i separatora

Nus proizvodi kategorije 3, koji u sebi ima mulj iz centrifuge ili separatora, treba da se toplotno obradi pri temperaturi od najmanje 70 °C u trajanju
od 60 minuta ili pri temperaturi od najmanje 80 °C u trajanju od 30 minuta prije stavljanja na trziSte za ishranu Zivotinja za proizvodnju.

Odjeljak 5.

Posebni zahtjevi za Zelatin i hidrolizovani protein
A. Sirovine
Za proizvodnju Zelatina i hidrolizovanog proteina mogu se upotrebljavati samo nus proizvodi kategorije 3 ili proizvodi dobijeni od nus proizvoda
kategorije 3, osim nus proizvoda iz ¢lana 8., ta¢. 13 do 16 ovog pravilnika.
B. Standardi prerade za Zelatin
Zelatin se proizvodi na nain kojim se obezbjeduje da se nepreradeni nus proizvodi kategorije 3 obradi kiselinom ili bazom, posle ¢ega se ispira
jednom ili viSe puta, u cilju korigovanja pH vrednosti, a ekstrahuje se sa jednim ili vi$e uzastopnih zagrevanja, posle ¢ega se pro¢iscava filtracijom i
postupkom sterilizacije.
Posle procesa iz stava 1. ovog ¢lana, Zelatin moZe da se podvrgne procesu susenja i, po potrebi, procesu pulverizacije ili presovanju.
Za konzervisanje Zelatina mogu da se upotrebljavaju jedino sumpor dioksid i vodonik peroksid.
C. Ostali zahtjevi za Zelatin
Pakovanje, skladiStenje i prevoz Zelatina obavlja se na sljedeéi nacin:
1) skladiStenje materijala za pakovanje Zelatina vrsi se u posebnoj prostoriji koja je namenjena za tu svrhu, a pakovanje Zelatina vrsi se u posebnoj
prostoriji koja je namenjena za pakovanje Zelatina;
2) tokom skladiitenja i prevoza na originalnom pakovanju, odnosno zbirnom pakovanju Zelatina treba da bude istaknut tekst: "ZELATIN ZA
ISHRANU ZIVOTINjA".
D. Standardi prerade za hidrolizovani protein
Hidrolizovan protein proizvodi se na nacin koji ukljucuje odgovaraju¢e mjere za smanjenje zagadenja nus proizvoda kategorije 3.
Hidrolizovan protein porijeklom od prezivara treba da ima molekularnu tezinu manju od 10.000 Daltona.
Pored uslova iz podtaé. 1 i 2 ove tacke, hidrolizovan protein koji se potpuno ili djelimi¢no proizvodi od nus proizvoda kategorije 3 koji poti¢e od koza
prezivara, treba da ispunjava i sljedece uslove:
treba da bude proizveden u objektu za preradu koji je odreden samo za proizvodnju hidrolizovanog proteina;
nus proizvod kategorije 3 treba da se pripremi za preradu stavljanjem u salamuru i intenzivnim pranjem, posle ¢ega se podvrgava:
postupku koji obezbjeduje vrijednost pH ve¢u od 11 u trajanju duZem od tri sata, na temperaturi viSoj od 80°C, a zatim toplotnoj preradi na
temperaturi iznad 140°C u trajanju od 30 minuta, pri pritisku vec¢em od 3,6 bara,
postupku koji obezbjeduje vrijednost pH od 1 do 2, zatim vrijednost pH ve¢u od 11, a zatim toplotnoj preradi na temperaturi od 140°C, u trajanju od
30 minuta, pri pritisku od 3 bara.

Odjeljak 6.

Posebni zahtjevi za dikalcijum fosfat
A. Sirovine
Za proizvodnju dikalcijum fosfata moZe se upotrebljavati nus proizvod Kategorije 3 ili dobijeni proizvodi od nus proizvod kategorije 3, osim nus
proizvoda iz ¢lana 8 ta¢. 13 do 16 ovog pravilnika.
B. Standardi prerade
Prilikom proizvodnje dikalcijum fosfata, nus proizvoda kategorije 3 tretira se postupkom finog sitnjenja cjelokupnog kostanog nus proizvoda i
odmaséivanja vrelom vodom, kao i postupkom tretiranja hlorovodoniénom kiselinom (minimalne koncentracije od 4% i Ph vrednosti manje od 1,5) u
periodu od najmanje dva dana.
Postupak iz tacke 1. ovog €lana nastavlja se tretmanom dobijene fosforne te¢nosti sa krecom (CaO), §to rezultuje precipitatom dikalcijum fosfata pri
pH vrednosti od 4 do 7.
Dobijeni precipitat iz tacke 2. ovog ¢lana podvrgava se vazduSnom susenju pri ulaznoj temperaturi od 65°C do 325°C i zavr$noj temperaturi izmedu
30°C i 65°C.



4)

a)
b)

c)

Kada se dikalcijum fosfat proizvodi od obezmascenih kostiju, te kosti treba da poticu od trupova Zivotinja za koje je posle veterinarsko-sanitarne
kontrole procenjeno da su bezbjedni za ishranu ljudi.

Odjeljak 7.
Posebni zahtjevi za trikalcijum fosfat

A. Sirovine
Za proizvodnju trikalcijum fosfata moze se upotrebljavati samo nus proizvod kategorije 3 ili dobijeni proizvodi od nus proizvoda kategorije 3, osim
nus proizvoda iz ¢lana 8, ta¢. 13 do 16 ovog pravilnika.
B. Standardi prerade
Prilikom proizvodnje trikalcijum fosfata, materijal kategorije 3 tretira se postupkom finog sitnjenja cjelokupnog kostanog materijala u pojedinaéne
djelove veli¢ine do 14 mm i odmaséivanja vrelom vodom u izmjenjivacu toplote.
Postupak iz tacke 1 nastavlja se kontinuiranim procesom zagrijavanja vodenom parom na temperaturi od 145°C i pritisku od 4 bara, u trajanju od 30
minuta.
Postupkom iz tacke 2 dobija se hidroksiapatit iz koga se centrifugovanjem izdvaja protein.
Granulacija trikalcijum fosfata postiZe se njegovim suenjem vazduhom, primjenom "fluid bed" tehnologije na temperaturi od 200°C.

Odjeljak 8.

Posebni zahtjevi za kolagen
A. Sirovine
Za proizvodnju kolagena moZe se upotrebljavati samo nus proizvod kategorije 3 ili dobijeni proizvodi od nus proizvoda kategorije 3, osim nus
proizvoda iz ¢lana 8, ta¢. 13 do 16 ovog pravilnika.
B. Standardi prerade
Kolagen se proizvodi na nadin koji obezbjeduje da se nepreradeni nus proizvod kategorije 3 podvrgne tretmanu koji obuhvata pranje, korigavanje pH
vrijednosti kisjelinom ili bazom, ispiranje jednom ili viSe puta, poslije ¢ega se primjenjuje filtracija i ekstrudacija.
Poslije tretmana iz stava 1. ovog ¢lana kolagen moze da se podvrgne procesu susenja.
Za konzervisanje kolagena mogu da se upotrebljavaju jedino konzervansi koji su dozvoljeni za ove namjene, u skladu sa posebnim propisom.
C. Ostali zahtjevi
Pakovanje, skladistenje i prevoz kolagena obavlja se na sljedeéi nacin:
1) skladistenje materijala za pakovanje kolagena vrsi se u posebnoj prostoriji koja je namijenjena za tu svrhu, a pakovanje kolagena vrsi se u posebnoj
prostoriji koja je namijenjena za pakovanje Zelatina;
2) tokom skladi$tenja i prevoza na originalnom pakovanju, odnosno zbirnom pakovanju kolagena treba da bude istaknut tekst: "KOLAGEN ZA
ISHRANU ZIVOTINjA".

Odjeljak 9.
Posebni zahtjevi za proizvode od jaja
A. Sirovine
Za proizvodnju proizvoda od jaja moZe se upotrebljavati samo nus proizvod kategorije iz ¢lana 8 ta¢. 516 itacka 11 alineja 2 ovog pravilnika.
B. Standardi prerade
Prilikom proizvodnje proizvoda od jaja, jaja se podvrgavaju nekoj od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravilnikom, osim metode
prerade 6.

Odjeljak 10.
Posebni zahtjevi za ishranu Zivotinja za proizvodnju, osim krznasica, odredenim nus proizvodima kategorije 3

Nus proizvod Kategorije 3 koji obuhvata proizvode Zivotinjskog porijekla ili hranu koja sadrzi proizvode Zivotinjskog porijekla koja vise nije
namijenjena za ishranu ljudi iz komercijalnih razloga, problema u proizvodnji, gresaka u pakovanju ili drugih nedostataka koji ne predstavljaju rizik
za javno zdravlje ili zdravlje zivotinja, moze se stavljati na trzi$te za ishranu zivotinja za proizvodnju ako:

je preraden u skladu sa posebnim propisom o higijenskim uslovima za hranu Zivotinjskog ili biljnog porijekla ili u skladu sa ovim pravilnikom;
sadrzi:

mlijeko, proizvode na bazi mlijeka ili proizvode dobijene od mlijeka,

jaja ili proizvode od jaja,

med,

topljene masti,

kolagen,

zelatin;

ako nije bio u kontaktu sa nus proizvodima kategorije 3; i

ako su preduzete mjere da se sprije¢i kontaminacija materijala.

POGLAVLJE 111
ZAHTJEVI ZA ODREDENU HRANU ZA RIBE 1 MAMCE ZA RIBOLOV

1. Nus proizvodi zivotinjskog porijekla od riba ili vodenih beski¢menjaka i dobijenih proizvoda, namijenjeni za ishranu zivotinja akvakulture treba da
ispunjavaju sljedece zahtjeve:

sa njima se rukuje i preraduju se odvojeno od materijala koji nije odobren za tu potrebu;

da poticu:

od ulovljene ili drugih vodenih Zivotinja ulovljenih u komercijalne svrhe, osim morskih sisara, , ili od nus proizvoda zivotinjskog porijekla od
ulovljene ribe koji nastaju u objektima za proizvodnju proizvoda od ribe za ishranu ljudi; ili

od farmski uzgajane ribe, pod uslovom da se koristi za ishranu druge vrste farmski uzgajane ribe;

da se preraduju u pogonu za preradu metodom koja obezbjeduje mikrobiolosku ispravnost proizvoda ukljucujuéi patogene koji izazivaju bolesti riba.



PRILOG 6
ODLAGANJE | PRERADA

POGLAVLJE I
OPSTI ZAHTJEVI ZA SPALJIVANJE | SUSPALJIVANJE

Odjeljak 1
Opsti higijenski uslovi

1. Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u objektima za spaljivanje i suspaljivanje iz ¢lana 22
ovog pravilnika, su:
a)  nus proizvodi Zivotinjskog porijekla se preraduju odmah po dopremi u objekat za preradu i do prerade skladiste u skladu sa odredbama;
b)  kontejneri, posude i vozilo kojima su dopremljeni nus proizvodi Zivotinjskog porijekla peru se i dezinfikuju na mjestu odredenom i
opremljenom za te namjene;
c) objekat treba da je izgraden, odnosno smjesten na ¢vrstom i suvom terenu;
d) sistemski se sprovodi zastita od $teto¢ina kao §to su insekti, glodari, ptice i druge §tetodine, na osnovu prethodno utvrdenog programa
kontrole $teto¢ina i podaci o tome evidentiraju se;
e)  prostorije za liénu higijenu, kao $to su toaleti, garderobe i umivaonici, ako je to potrebno da bi se sprijecio rizik kontaminacije;
f)  za sve djelove objekta uspostavlja se odgovarajuci nacin i postupak pranja, ¢iS¢enja i dezinfekcije, koji se vr$i odgovaraju¢om opremom i
sredstvima i koji se evidentira;
g) kontrola higijene mora da obuhvata redovne preglede okoline i opreme, izraduje se pisani raspored pregleda i izvjestaji o rezultatima
pregleda, i evidencija ¢uva barem dvije godine.
2. Odgovorno lice u objektu treba da preduzme sve potrebne preventivne mjere pri prijemu nus proizvoda Zivotinjskog porijekla, kako bi se sprije¢io
ili umanjio direktan rizik za zdravlje ljudi ili Zivotinja.
3. Objekat treba da je izgraden, odnosno izraden na nacin koji onemogucava pristup zivotinjama u objekat za spaljivanje, nus proizvodima
zivotinjskog porijekla koji su dopremljeni na spaljivanje i pepelu koji nastaje u procesu spaljivanja.
4. Ako se objekat za spaljivanje ili suspaljivanje nalazi na istom mjestu na kome je i objekat za drzanje i uzgoj Zivotinja:
a) objekat treba da se nalazi u dijelu koji je ogradom potpuno odvojen od dijela objekta u kome su smjestene Zivotinje i hrana za Zivotinje;
b)  oprema koja se koristi u objektu za spaljivanje malog kapaciteta ne moZe da se koristi u objektu za uzgoj zivotinja;
¢) radnici iz objekta za spaljivanje ili suspaljivanje, prije ulaska u objekat za uzgoj i drzanje Zivotinja i kontakta sa Zivotinjama i hranom za
zivotinje treba da promijene radnu odjecu i obucu.
5. Nus proizvodi Zivotinjskog porijekla i dobijeni proizvodi i pepeo se skladiste u pokrivenim, pravilno oznacenim i, po potrebi, nepropusnim
kontejnerima.
6. Nus proizvodi Zivotinjskog porekla koji nisu kompletno spaljeni do pepela ne iznose se na deponiju nego se ponovo se spaljuju do pepela, a pepeo
koji nastaje u procesu spaljivanja uklanja se na odobrenoj deponiji.

Odjeljak 2
Uslovi rada

Objekat za spaljivanje i suspaljivanje mora da bude projektovan, opremljen i izgraden, i da radi na nac¢in da omogucéi da se spaljivanje obavlja na
temperaturi od 850°C koja je mjerena tokom dvije sekunde ili do temperature od 1100 °C koja je mjerena 0,2 sekunde na mjestu koje je najblize
unutra§njem zidu ili na nekom drugom reprezentativnom mjernom mjestu komore za sagorevanje, a da se gasovi koji nastaju u toku procesa
spaljivanja oslobadaju uvijek na kontrolisan i homogen nacin, ukljuujuci i najnepovoljnije uslove.

Odjeljak 3
Ostaci spaljivanja ili suspaljivanja

1) Koli¢inu i $tetnost ostataka spaljivanja i suspaljivanja potrebno je smanjiti na najmanju moguéu mjeru, ostatke treba obraditi, u okviru objekta ili
na nekom drugom odobrenom mijestu, ili odloZiti na odobrenoj deponiji.

2)  Prevoz i privremeno skladiStenje suvih ostataka i prasine obavlja se na nacin kojim se sprjeCava njihovo rasipanje po okolini, na primjer u
zatvorenim kontejnerima.

Odjeljak 4
Mijerenje temperature i drugih parametara

1) Objekat mora da ima opremu za mjerenje i registrovanje temperature, u cilju pracenja parametara i propisanih uslova za spaljivanje ili
suspaljivanje.

2) Rezultati mjerenja temperature se evidentiraju, u cilju verifikacije i provjere uskladenosti sa ovim pravilnikom.

3) Kuvalitet instalacija i funkcionisanje svih automatskih kontrolnih uredaja se nadzire i jednom godisnje se vr$i kontrolno ispitivanje i bazdarenje.

Odjeljak 5
Nepravilan rad

U slu¢aju kvara ili vanrednih radnih okolnosti, odgovorno lice u objektu, u $to kracem roku, treba da obezbjedi smanjivanje rada ili zaustavljanje rada
objekta do uspostavljanja normalnih uslova rada.

POGLAVLJE 11
OBJEKTI VELIKOG KAPACITETA ZA SPALJIVANJE | SUSPALJIVANJE

Odjeljak 1
Posebni uslovi rada

Objekti za spaljivanje i suspaljivanje u kojima se obraduju samo nus proizvodi zivotinjskog porijekla i dobijeni proizvodi, koji imaju kapacitet ve¢i od

50 kg na sat (pogoni visokog kapaciteta) moraju da ispunjavaju sljedece uslove:

a) svaka linija spaljivanja objekta za spaljivanje velikog kapaciteta treba da je opremljena sa najmanje jo$ jednim pomo¢nim gorionikom koji se
koristi prilikom pocetka i zavretka rada peci, a koji se automatski ukljucuje kada temperatura gasova sagorijevanja poslije poslednjeg dotoka



vazduha sagorijevavanja padne ispod 850°C, ¢ime se obezbjeduje odrzavanje temperature od 850°C ili 1100°C sve vrijeme procesa i sve dok se
nesagoreni materijal nalazi u komori za spaljivanje.

b)  objekat velikog kapaciteta za spaljivanje i suspaljivanje treba da je opremljen odgovaraju¢om opremom koja obezbjeduje da se nus proizvodi
zivotinjskog porekla na pocetku rada ne unose u komoru za spaljivanje sve dok se ne postigne temperatura od najmanje 850°C, kao ni u sluc¢aju
kada nije moguce odrzati temperaturu od 850°C.

C) u objektu za spaljivanje se postize stepen spaljivanja pri kojem je sadrzaj ukupnog organskog ugljenika u §ljaki i pepelu manji od 3 % ili je, pri
paljenju, njihov gubitak manji od 5 % mase suve materije. Po potrebi, primjenjuju se odgovarajuce tehnike predobrade.

Odjeljak 2
Ispustanje vode

1) Mjesto na kome se nalazi objekat za spaljivanje i suspaljivanje velikog kapaciteta, ukljucujuéi i skladistenje nus proizvoda Zivotinjskog porijekla,
treba da je uredeno tako da se sprije¢i nedozvoljeno ili slu¢ajno ispustanje materija zagadivaca u zemljiste, povrSinske ili podzemne vode u
skladu sa propisima kojima se ureduje vodoprivreda i zastita Zivotne sredine, i treba da ima skladi$ni bazen za sakupljanje zagadene kisnice,
zagadene vode nastale prosipanjem ili u toku gasenja pozara

2) Skladi$ni bazen iz stava 1 ovog odjeljka treba da je kapaciteta koji obezbeduje da voda bude ispitana i, ako je potrebno, odgovarajuce tretirana,
prije ispustanja u kanalizaciju ili prirodni recipijent

POGLAVLJE 111
OBJEKTI MALOG KAPACITETAZA SPALJIVANJE | SUSPALJIVANJE

Objekti za spaljivanje i suspaljivanje u kojima se obraduju samo nus proizvodi zivotinjskog porijekla i od njih dobijeni proizvodi, ¢iji je maksimalni
kapacitet manji od 50 kg nus proizvoda Zivotinjskog porijekla na sat ili po seriji (objekti malog kapaciteta):
a)  mogu se koristiti samo za uklanjanje:
- mrtvih kuénih ljubimaca iz ¢lana 6 tacka 1 alineja 3 ovog pravilnika; ili
- nus proizvodi kategorije 1 iz ¢lana 6 ta¢. 2, 51 6 ovog pravilnika nus proizvodi kategorije 2 iz ¢lana 7 ovog pravilnika ili nus proizvodi
kategorije 3 iz ¢lana 8 ovog pravilnika;
b)  moraju biti opremljeni pomoénim gorionikom, ako se u pogon niskog kapaciteta unose nus proizvodi kategorije 1 iz ¢lana 6 tacka 2 ovog
pravilnika;
¢) odgovorno lice kontrolise i obezbjeduje da se nus proizvodi Zivotinjskog porijekla spale do pepela i evidentira podatke o koli¢ini i
kategoriji nus proizvoda Zivotinjskog porijekla, kao i o datumu njihovog spaljivanja.

POGLAVLJE IV.
OPSTI ZAHTJEVI ZA UPOTREBU NUS PROIZVODA ZIVOTINJSKOG PORIJELA I DOBIJENIH PROIZVODA KAO GORIVA

Odjeljak 1
Opsti zahtjevi za sagorjevanje nus proizvoda Zivotinjskog porijekla i dobijenih proizvoda kao goriva

1. Objekat za sagorijevanje iz ¢lana 22 ovog pravilnika treba da ispunjava sljedeée uslove:

a)  nus proizvodi Zivotinjskog porijekla i dobijeni proizvodi odgovarajuce se skladiste do upotrebe, ili se koriste u $to kratem roku kao gorivo;

b)  kontejneri, posude i vozilo kojima su dopremljeni nus proizvodi Zivotinjskog porekla peru se i dezinfikuju na mestu odredenom i
opremljenom za te namjene sa kojeg se moze sakupljati i odlagati otpadna voda u skladu sa posebnim propisom, kako bi se izbjegao rizik
kontaminacije sredine.

Izuzetno, kontejneri, posude i vozila koji se koriste za prevoz topljenih masti mogu se Cistiti i dezinfikovati u objektu utovara ili drugom
objektu koji je odobren ili registrovan u skladu sa zakonskim propisom o nus proizvodima Zivotinjskog porijekla;

c) treba da je izgraden, odnosno smjesten na ¢vrstom i suvom terenu;.

d)  zatita od StetoCina kao $to su insekti, glodari, ptice i druge $teto¢ine sistemski se sprovodi na osnovu prethodno utvrdenog programa
kontrole $teto¢ina i podaci o tome evidentiraju se;

e) daima odgovarajuce prostorije za liénu higijenu, kao $to su toaleti, garderobe i umivaonici, ako je to potrebno, kako bi se sprijeio rizik od
kontaminacije opreme za postupanje sa Zivotinjama za proizvodnju ili hranom za Zivotinje;

f)  zasve djelove objekta uspostavlja se odgovarajuci nacin i postupak pranja, ¢is¢enja i dezinfekceije, koji se vr$i odgovaraju¢om opremom i
sredstvima i koji se evidentira;

g) kontrola higijene mora da obuhvata redovne preglede okoline i opreme, izraduje se pisani raspored pregleda i izvjestaji o rezultatima
pregleda, i evidenciju ¢uva barem dvije godine.

h)  ako se topljene masti upotrebljavaju kao gorivo za sagorijevanje u nepokretnim motorima s unutra$njim sagorijevanjem koji se nalaze na
odobrenim ili registrovanim objektima za preradu hrane ili hrane za Zivotinje, prerada hrane ili hrane za Zivotinje na istoj lokaciji mora se
obavljati u strogim uslovima odvajanja.

2. Odgovorno lice u objektu treba da preduzme sve potrebne preventivne mere pri prijemu nus proizvoda zivotinjskog porijekla, kako bi se sprijecio
ili umanjio direktan rizik za zdravlje ljudi ili Zivotinja.

3. Objekat treba da je izgraden, odnosno izraden na na¢in da Zivotinje nemaju pristup objektu, nus proizvodima zivotinjskog porijekla koji su
dopremljeni na spaljivanje i pepelu koji nastaje u procesu spaljivanja.

4. Ako se objekat za spaljivanje ili suspaljivanje nalazi na istom mjestu na kome je i objekat za drzanje i uzgoj zivotinja za proizvodnju hrane:

a) objekat za sagorijevanje treba da je u dijelu koji je ogradom potpuno odvojen od dijela objekta u kome su smjestene Zivotinje, hrana za
zivotinje I prostirka;

b)  oprema koja se koristi u objektu za spaljivanje malog kapaciteta ne moze da se koristi u objektu za uzgoj zivotinja;

c) radnici iz objekta za spaljivanje ili suspaljivanje, prije ulaska u objekat za uzgoj i drzanje Zivotinja i kontakta sa zivotinjama, hranom za
zivotinje i prostirkom treba da promijene radnu odjecu i obucu.

5. Nus proizvodi zivotinjskog porijekla i dobijeni proizvodi namijenjeni za sagorijevanje kao gorivo i ostaci sagorijevanja skladiste se u zatvorenom i
pokrivenom prostoru za tu namjenu ili u pokrivenim, i nepropusnim kontejnerima.

6. Sagorijevanje nus proizvoda zivotinjskog porijekla ili dobijenih proizvoda obavlja se u uslovima u kojima se sprjecava unakrsna kontaminacija
hrane za Zivotinje.



Odjeljak 2
Uslovi rada u objektima za sagorijevanje

1. Objekat za sagorijevanje mora da bude projektovan, opremljen i izgraden, i da radi na na¢in da omogu¢i da se obrada obavlja na temperaturi od
850°C koja je mjerena tokom dvije sekunde ili do temperature od 1100 °C koja je mjerena 0,2 sekunde na mjestu koje je najblize unutra$njem zidu ili
na nekom drugom reprezentativnom mjernom mjestu komore za sagorevanje, a da se gasovi koji nastaju u toku procesa spaljivanja oslobadaju uvijek
na kontrolisan i homogen nacin, uklju¢ujuéi i najnepovoljnije uslove.

3. Pracenje parametara i uslova pod kojima se obavlja postupak sagorijevanja se obavlja automatski.

4. Rezultati merenja temperature evidentiraju se automatski, u cilju verifikacije i provjere uskladenosti sa ovim pravilnikom.

5. U objektu je obazbijedeno sagorijevanje, gorivo izgara tako da je sadrzaj ukupnog organskog ugljenika u §ljaki i pepelu manji od 3 % ili je, pri
paljenju, njihov gubitak manji od 5 % mase suve materije.

Odjeljak 3
Ostaci dobijeni prilikom sagorijevanja

Koli¢inu i $tetnost ostataka sagorijevanja potrebno je smanjiti na najmanju mogucu mjeru, ostatke treba preraditi ili, odlagati ili upotrebljavati na
propisani nacin.

Prevoz i privremeno skladistenje suvih ostataka i prasine obavlja se na nacin kojim se sprije¢ava njihovo rasipanje po okolini, ha primjer u zatvorenim
kontejnerima.

Odjeljak 4
Kvar ili vanredne radne okolnosti

1. Objekat za sagorijevanje treba da posjeduje opremu za automatski prekid rada u sluc¢aju kvara ili vanrednih radnih okolnosti dok se ne omogu¢i
nastavak uobicajenog rada.

2. Nus proizvodi Zivotinjskog porekla i dobijeni proizvodi koji nisu kompletno sagorjeli ne iznose se na deponiju nego sa ponovo se sagorijevaju, ili
odlazu na nacin propisan ¢l. 11 do 13 ovog pravilnika.

POGLAVLJE V
VRSTE OBJEKATA I GORIVA KOJA SE MOGU UPOTRIJEBITI ZA SAGORIJEVANJE 1 POSEBNI ZAHTJEVI ZA ODREDENE
VRSTE OBJEKATA

A. Nepokretni motori s unutra$njim sagorijevanjem
1. Sirovine:
Za ovaj proces moze se koristiti masna frakcija dobijena od nus proizvoda zivotinjskog porijekla svih kategorija, ako ispunjava sljedece uslove:

a) daje preradena za upotrebu, ako je dobijena od nus proizvoda zivotinjskog porijekla, osim ako se koristi riblje ulje ili topljena mast koji su
proizvedeni u skladu sa propisom kojim su uredeni posebni zahtjevi za proizvode Zivotinjskog porijekla, jednom od metoda prerade koje
su date u Prilogu 1 (Poglavlje Il1) i to:

- metodom prerade 1, 2, 3, 4 i 5, ako je dobijena od nus proizvodi kategorije 1 i nus proizvodi kategorije 2;
- metodom prerade 1, 2, 3, 4, 5ili 7, ako je dobijena od nus proizvoda kategorije 3;
- metodom prerade 1, 2, 3, 4, 5,6 i 7, ako je dobijena od riba.

b)  masne frakcije se moraju odvojiti od proteina, a ako su masti dobijene od prezivara namijenjene sagorijevanju u drugom objektu, moraju

se ukloniti nerastvorive necistoce ako je njihov maseni udio ve¢i od 0,15 %.
2. Metodologija:
Sagorijevanje zivotinjske masti kao goriva u nepokretnim motorima sa unutragnjim sagorijevanjem sprovodi se na sljedeé¢i nacin:

a) masne frakcije iz tacke 1 podtac. a) i b) podvrgavaju se sagorijevanju:

- uskladu sa uslovima datim u Poglavlju IV odjeljak 2 tacka 1 ovog priloga ili
- uzupotrebu parametara prerade kojima se postize ekvivalentan rezultat uslovima iz alineje 1 ove podtacke;

b)  nije dozvoljeno sagorijevanje materijala zivotinjskog porijekla osim Zivotinjske masti;

c) Zivotinjska mast dobijena od nus proizvoda kategorije 1 ili nus proizvoda kategorije 2 podvrgnuta sagorijevanju u odobrenim ili
registrovanim objektima u skladu sa propisom kojim je uredena higijeni hrane i propisom kojim su uredeni posebni zahtjevi za proizvode
zivotinjskog porijekla ili na javnim mjestima mora biti preradena Metodom prerade 1 koja je data u Prilogu 1 (Poglavlje 111);

d) sagorijevanje Zivotinjske masti se obavlja u skladu sa posebnim propisom o zastiti Zivotne sredine, naro¢ito odredbom o najboljim
raspolozivim tehnikama za nadzor i prac¢enje emisije.

3. Uslovi rada
Izuzetno od zahtjeva datih u Poglavlju IV odjeljak 2 tacka 2 ovog priloga, nadlezni organ za zastitu Zivotne sredine moze odobriti zahtjeve zasnovane
na drugim parametrima prerade kojima se obezbjeduje ekvivalentan rezultat za Zivotnu sredinu.

B. Objekti za sagorijevanje na gazdinstvu u kojima se Zivinsko dubrivo koristi kao gorivo
1. Vrsta objekta:
Objekti za sagorijevanje na gazdinstvu sa ukupnim termalnim ulazom koji ne prelazi 5 MW.
2. Sirovine i podru¢je primjene:
Kao gorivo za sagorijevanje se koristi isklju¢ivo nepreradeno Zivinsko dubrivo u skladu sa zahtjevima koji su dati u podta¢. 3 do 5 ove tacke.
Nije dozvoljeno sagorijevanje drugih nus proizvoda Zivotinjskog porijekla i dobijenih proizvoda i dubriva drugih vrsta ili proizvedenog van
gazdinstva za upotrebu kao gorivo u objektima za sagorijevanje na gazdinstvu iz podtacke 1 ove tacke.
3. Posebni zahtjevi za zivinsko dubrivo koji se koristi kao gorivo za saorijevanje:
a) Dubrivo se skladisti u dobro zatvorenom i izolovanom prostoru za skladistenje kako bi se smanjila potreba za dodatnim rukovanjem i
sprijecila unakrsna kontaminacija sa drugim djelovima gazdinstva na kojima se uzgajaju zZivotinje za proizvodnju hrane.
b)  Objekat za sagorijevanje koji se nalazi na gazdinstvu mora da bude opremljen:
- sistemom za automatsko upravljanje gorivom kojim se komora za sagorijevanje direktno snabdijeva gorivom;
- pomoc¢nim gorionikom koji se koristi pri pokretanju i prekidu rada postrojenja kako bi se obezbijedili zahtjevi za temperaturu dati u
Poglavlju IV odjeljak 2 ovog priloga dok se u komori za sagorijevanje nalazi neizgorjeli materijal.
4. Granicne vrijednosti emisije i zahtjevi za pracenje:



a) Emisije sumpor dioksida, azotnih oksida (tj. zbir azot monoksida i azot dioksida, izrazen kao azot dioksid) i Gestica ne smije prelaziti
sljedece grani¢ne vrijednosti emisije izraZzene u mg/Nm?® na temperaturi od 273,15 K, pritisku od 101,3 kPa i sadrZaju kiseonika od 11 %,
nakon korekcije za sadrzaj vodene pare u otpadnim gasovima:

Zagadivad Grani¢na vrijednost emisije u mg/Nm®
sumpor dioksid 50

azotni oksidi (kao NO,) 200

Cestice 10

b) U objektu za sagorijevanje koji se nalazi na gazdinstvu se obavljaju mjerenja sumpor dioksida, azotnih oksida i ¢estica najmanje jednom
godisnje.
Subjekat sprovodi monitoring u skladu sa CEN standardima. Ako CEN standardi nisu dostupni, primjenjuju se ISO standardi, nacionalni
ili drugi medunarodni standardi koji sa nauéne tacke gledista obazbjeduju isti kvalitet podataka.

c)  Svirezultati se evidentiraju, obraduju i prikazuju na naéin koji omogucava provjeru uskladenosti sa grani¢nim vrijednostima emisije.

d) Objekat za sagorijevanje koji se nalazi na gazdinstvu, a koristi sekundarnu opremu za smanjenje emisije, neprekidno prati stvarni rad
opreme a rezultati se evidentiraju.

e)  Ako su grani¢ne vrijednosti emisije iz podtacke a) ove tatke povecane ili ako objekat za sagorijevanje koji se nalazi na gazdinstvu ne
ispunjava zahtjeve iz Poglavlja IV odjeljaka 2 tacka 1 ovog priloga, subjekat o tome odmah obavjestava nadlezni organ i preduzima mjere
za osiguranje ponovne uskladenosti u najkracem mogucem roku. Ako se ne moze postici usaglasenost, nadlezni organ prekida rad objekta i
povlaéi njegovo odobrenje za rad.

5. Promjene u radu i kvar:

a)  Subjekt obavjestava nadlezni organ o planiranim promjenama u objektu koje bi mogle uticati na emisije najmanje mjesec dana prije
datuma nastajanja promjena.

b)  Subjekt preduzima potrebne mjere kako bi obezbijedio da period pokretanja i prestanka rada postrojenja i nepravilnosti traju §to je moguce
krace. U slu€aju nepravilnosti ili kvara sekundarne opreme za smanjivanje emisija, subjekat o tome odmah obavjestava nadlezni organ.

C. Obijekti za sagorijevanje u kojima se kao gorivo za sagorijevanje upotrebljava dubre svih Zivotinja iz uzgoja osim gnoja Zivine

1. Vrsta objekata:

Objekti za sagorijevanje koji imaju ukupnu nominalnu ulaznu toplotnu snagu koja ne prelazi 50 MW.

2. Sirovine:

Isklju¢ivo dubre Zivotinja iz uzgoja osim dubreta Zivine utvrdenog u tacki B ovog poglavlja, namijenjenog upotrebi kao gorivo za sagorijevanje u
skladu sa zahtjevima utvrdenima u podtacki 3 ove tacke.

Sagorijevanje drugih nus proizvoda Zivotinjskog porijekla i od njih dobijenih proizvoda nije dopusteno za upotrebu kao gorivo u objektima za
sagorijevanje navedenima u tacki 1. Pubre Zivotinja iz uzgoja, osim dubreta Zivine utvrdenog u tacki B ovog poglavlja, koji je proizveden izvan
gazdinstva ne bi trebao do¢i u kontakt sa zivotinjama iz uzgoja.

3. Metodologija:

Objekti za sagorijevanje u kojima se kao gorivo za sagorijevanje upotrebljava dubre svih Zivotinja iz uzgoja osim dubreta Zivine moraju ispunjavati
zahtjeve utvrdene u podtac. 3, 4 i 5 tatke B ovog poglavlja.

PRILOG 7
ZAHTJEVI ZA ODOBRENE | REGISTROVANE OBJEKTE

POGLAVLIEI
PROIZVODNJA HRANE ZA KUCNE LJUBIMCE

Objekti koji proizvode hranu za kuéne ljubimce moraju imati odgovarajuce prostore za:

a)  bezbjedno skladistenje i obradu ulaznog materijala; i

b) odlaganje neupotrebljenih nus proizvoda Zivotinjskog porijekla koji ostaju nakon proizvodnje, ili se taj materijal otprema u objekat za
spaljivanje i suspaljivanje ili pogon za preradu a neupotrebljeni nus proizvoda kategorije 3 moZe se otpremiti i u pogon za proizvodnju biogasa
ili komposta.

POGLAVLJE 11
POSTUPANJE SA NUS PROIZVODIMA ZIVOTINJSKOG PORIJEKLA NAKON NJIHOVOG SAKUPLJANJA

Nakon sakupljanja nus proizvoda obavlja se:

a) razvrstavanje;

b) rasijecanje;

c)  hladenje;

d) smrzavanje;

e) soljenje ili konzerviranje drugim postupcima;

f)  uklanjanje koze;

g)  uklanjanje specifi¢nog riziénog materijala;

h)  rukovanje nus proizvodima Zivotinjskog porijekla u skladu sa veterinarskim propisima, kao §to su post-mortem pregled ili uzorkovanje;

i)  pasterizaciju nus proizvoda Zivotinjskog porijekla namijenjenih za pretvaranje u biogas ili kompost prije pretvaranja ili kompostiranja u drugom
objektu ili pogonu iz Priloga 8;

j)  prosijavanje.

Odjeljak 1
Opsti zahtjevi

Veterinarsko-sanitarni uslovi za objekte za nus proizvode kategorije 1, kategorije 2 i kategorije 3 su:



1)

3)

da je izgraden na nacin da se obezbjedi potpuna odvojenost nus proizvoda kategorije 1 i nus proizvoda kategorije 2 od nus proizvoda kategorije
3, od njihovog prijema do otpreme;

da ima natkriven prostor za prijem nus proizvoda zivotinjskog porijekla;

da je izgraden na nacin da se lako &isti, pere i dezinfikuje, a podovi i slivnici da su postavljeni tako da se omogu¢i i lako oticanje te¢nosti;

da ima izgradene i opremljene prostorije za smestaj i presvlacenje radnika, toalete i kupatila;

da ima obezbedenu zastitu od Stetocina, kao $to su insekti, glodari i ptice;

da ima skladisne prostorije za skladistenje nus proizvoda zivotinjskog porijekla na temperaturi koja obezbjeduje da nus proizvodi Zivotinjskog
porijekla budu ohladeni na najmanje +4°C, opremu za odrzavanje i regulaciju temperature i za pracenje i biljezenje postignute temperature;

da ima obezbjedeno opremljeno mjesto za ¢is¢enje, pranje i dezinfekciju kontejnera ili posuda u kojima se dopremaju nus proizvodi zivotinjskog
porijekla, kao i vozila kojima se prevoze, izuzev brodova.

da na odgovarajuem mjestu ima obezbjedenu dezinfekciju tockova vozila kojom se obezbjeduje da poslije obavljene dezinfekcije tockova nije
moguce iznoSenje patogena iz kruga objekta.

Odjeljak 2
Higijenski uslovi

Sortiranje nus proizvoda zivotinjskog porijekla obavlja se tako da se izbegnu svi mogu¢i rizici od §irenja zaraznih bolesti Zivotinja;

Za vrijeme skladiStenja sa nus proizvodima zivotinjskog porijekla se postupa tako da se taj materijal skladisti odvojeno od svega §to nije nus
proizvod Zivotinjskog porijekla i tako da se sprijeci Sirenje patogena.

Nus proizvodi Zivotinjskog porijekla do otpreme privremeno se skladisti u skladu sa ovim pravilnikom, ukljuujuéi i temperaturne uslove.

Odjeljak 3.
Standardi prerade za pasterizaciju

Pasterizacija se obavlja u skladu sa standardima prerade datim u Prilogu 1 (Poglavlje I odjeljak 1).

POGLAVLJE 111
ZAHTJEVI ZA SKLADISTENJE DOBIJENIH PROIZVODA

Odjeljak 1
Higijenski uslovi za obavljanje djelatnosti u objektima za skladistenje dobijenih proizvoda

Higijenski uslovi za obavljanje djelatnosti u objektu za skladistenje dobijenih proizvoda su:

a)
b)

©)
d)

i)
)

)

m)

&)

2)

da bude obezbjedeno da se preradeni proizvodi do otpreme skladiste tako da zadrze svoja svojstva;

da se prostori i objekti u kojima se skladiste dobijeni proizvodi od nus proizvoda kategorije 3 ne nalaze na istom mjestu na kome se skladiste

dobijeni proizvodi od nus proizvoda kategorije 1 ili kategorije 2, osim ako je unakrsna-kontaminacija sprije¢ena zahvaljuju¢i rasporedu i na¢inu

upravljanja prostorima, kao §to je skladistenje u potpuno odvojenim zgradama;

ako se u objektu skladiste razlicite kategorije dobijenih proizvoda, u objektu se uspostavljaju i uvode procedure samokontrole objekta koje se

odrzavaju i koje su zasnovane na principima sistema analize rizika i kriti¢nih kontrolnih tacaka (HACCP);

da ima natkriven prostor za prijem i otpremu dobijenih proizvoda, osim:

- ako se dobijeni proizvod ispusta putem zatvorenih cijevi za proizvode u te¢nom stanju kojima se sprje¢ava $irenje rizika po javno zdravlje
i zdravlje zivotinja; ili

- ako se vrsi prijem dobijenih proizvoda u pakovanjima, kao $to su velike vrece, ili prekrivenim nepropusnim kontjnerima ili prevoznim
sredstvima;

da je izgraden na nacin da se lako Cisti, pere i dezinfikuje, a podovi i slivnici da su postavljeni tako da se omoguci lako oticanje te¢nosti;

da ima izgradene i opremljene prostorije za smjestaj i presvlacenje radnika, toalete i kupatila;

da ima obezbjedenu zastitu od Stetocina, kao $to su insekti, glodari i ptice;

da ima obezbjedeno opremljeno mjesto za ¢iScenje, pranje i dezinfekciju kontejnera ili posuda u kojima se dopremaju nus proizvodi Zivotinjskog

porijekla, kao i vozila kojima se prevoze, izuzev brodova.

da ima odgovarajuce skladi$ne prostorije za skladiStenje nus proizvoda Zivotinjskog porijekla;

Odjeljak 2
Posebni zahtjevi za skladiStenje mlijeka, proizvoda na bazi mlijeka i proizvoda obijenih od mlijeka

Mlijeko, proizvodi na bazi mlijeka i proizvodi obijenih od mlijeka iz Priloga 9 (Poglavlje 1l Odjeljak 4) skladiste se na odgovarajucoj
temperaturi kako bi se izbjegli svi rizici po javno zdravlje i zdravlje Zivotinja u odobrenom ili registrovanom objektu ili pogonu za skladistenje,
ili u odvojenom skladisnom prostoru u odobrenom ili registrovanom objektu ili pogonu za skladistenje.

Uzorci gotovih proizvoda uzeti tokom skladistenja ili u vrijeme izno$enja iz skladista treba da ispunjavaju najmanje mikrobioloske standarde
koji su dati u Prilogu 5 (Poglavlje ).

POGLAVLJE IV
REGISTROVANI OBJEKTI

Higijenski uslovi za registrovane objekte su:

da je izgraden na nacin da se lako Cisti, pere i dezinfikuje;

da ima obezbjedenu zastitu od Stetocina, kao Sto su insekti, glodari i ptice;

da se instalacije i oprema odrzavaju u higijenskom stanju;

da se nus proizvodi zivotinjskog porijekla i od njih dobijeni proizvodi skladiste u uslovima kojima se onemogucava kontaminacija;

da vode propisanu evidenciju.

Registrovani prevoznici prevoze nus proizvode Zivotinjskog porijekla ili dobijene proizvode, osim izmedu prostora istog subjekta, sredstvima
prevoza koji su prije upotrebe ocisceni, oprani, dezinfikovani i suvi i da su preduzete prventivne mjere da se za vrijeme prevoza sprijeci
kontaminacija i $irenje bolesti koje se mogu prenijeti na ljude ili Zivotinje.



PRILOG 8

PRETVARANJE NUS PROIZVODA ZIVOTINJSKOG PORIJEKLA I OD NJIH DOBIJENIH PROIZVODA U BIOGAS ILI KOMPOST

POGLAVLJE I
ZAHTJEVI ZA OBJEKTE ZA PROIZVODNJU BIOGASA | KOMPOSTA

Odjeljak 1.
Objekti za proizvodnju biogasa

1)  Objekat za proizvodnju biogasa mora da ispunjava sljedece zahtjeve:

a)

da ima jedinicu za pasterizaciju sa:

ugradenom opremom za pracenje temperature u jedinici vremena,

ugradenom opremom za stalno biljezenje rezultata pracenja merenja temperature u jedinici vremena,
odgovarajuéim sigurnosnim sistemom za sprjecavanje nedovoljnog zagrijavanja.

U objektu za proizvodnju biogasa koji ima instaliranu jedinicu za pasterizaciju, nus proizvodi zivotinjskog porijekla preraduju se tako §to:

b)

c)

prije otpo€injanja postupka pasterizacije materijal treba da bude usitnjen na djelove maksimalne veli¢ine 12 mm;

u jedinici za pasterizaciju treba da bude postignuta temperatura od najmanje 70°C, u cjelokupnoj masi usitnjenog materijala;

u jedinici za pasterizaciju materijal treba da bude tretiran najmanje 60 minuta bez prekida.

da je na odgovarajucoj udaljenosti od prostora na kome se drze i uzgajaju zivotinje za proizvodnju i da je fizi¢ki potpuno odvojen od hrane
za Zivotinje i mjesta na kome se drze i uzgajaju zivotinje, kada je to potrebno i ogradom, u slu¢aju kada je objekat za proizvodnju biogasa
smjeSten na istom mestu na kome se drZe i uzgajaju Zivotinje za proizvodnju, a za proizvodnju biogasa ne koristi se samo stajnjak koji
potie od tih zivotinja;

da ima sopstvenu laboratoriju ili obezbedeno koris¢enje usluga eksterne laboratorije.

2)  Izuzetno od stava 1 jedinica za pasterizaciju nije obvezna za pogone za proizvodnju biogasa koji preraduju samo:

a)
b)

€)
d)
€)

nus proizvode kategorije 2 preraden sterilizacijom pod pritiskom;

nus proizvode kategorije 3 koji je preraden metodom prerade 1, 2, 3, 4, 5 ili 7 ili, ako je materijal dobijen od vodenih Zivotinja, metodom
prerade 1, 2, 3, 4,5,6ili 7;

nus proizvode kategorije 3 koji je bio pasteriziovan u drugom odobrenom pogonu;

nus proizvode Zivotinjskog porijekla koji se mogu koristiti kao sirovina bez prerade u skladu sa ¢lanom 12 tacka 6) ovog pravilnika;

nus proizvode Zivotinjskog porijekla koji su obradeni postupkom alkalne hidrolize.

Odjeljak 2.
Obijekti za proizvodnju komposta

1)  Objekat za proizvodnju komposta mora da ispunjava sljedece uslove:

a)

b)

€)

mora biti opremljen zatvorenim reaktorom ili prostorom za kompostiranje, koji se ne moZe zaobiéi prilikom unoSenja nus proizvoda
zivotinjskog porijekla ili dobijenih proizvoda u pogon i mora biti opremljen:

opremom za pracenje temperature u jedinici vremena,

opremom za stalno biljezenje rezultata pracenja merenja temperature u jedinici vremena,

odgovaraju¢im sigurnosnim sistemom za sprecavanje nedovoljnog zagrijavanja.

da je na odgovarajucoj udaljenosti od prostora na kome se drZe i uzgajaju zivotinje za proizvodnju i da je fizicki potpuno odvojen od
hrane za zivotinje i mjesta na kome se drze i uzgajaju zivotinje, kada je to potrebno i ogradom, u slucaju kada je objekat za proizvodnju
komposta smjeSten na istom mestu na kome se drze i uzgajaju Zivotinje za proizvodnju, a za proizvodnju biogasa ne koristi se samo
stajnjak koji potice od tih Zivotinja.

da ima sopstvenu laboratoriju ili obezbedeno koris¢enje usluga eksterne laboratorije.

2)  Izuzetno od stava 1 ovog odjeljka moguce je dozvoliti i druge vrste sistema za kompostiranje ako:
(a) sav materijal u sistemu postize odgovarajuce parametre vremna i temperature, i njihovo neprekidno pracenje; ili
(b) da preraduju samo sljedece materijale:

nus proizvode kategorije 2 preraden sterilizacijom pod pritiskom;

nus proizvode kategorije 3 koji je preraden metodom prerade 1, 2, 3, 4, 5 ili 7 ili, ako je materijal dobijen od vodenih Zivotinja, metodom
prerade 1, 2, 3,4, 5,6 ili 7;

nus proizvode kategorije 3 koji je bio pasteriziovan u drugom odobrenom pogonu;

nus proizvode Zivotinjskog porijekla koji se mogu koristiti kao sirovina bez prerade u skladu sa ¢lanom 12., tacka 6) ovog pravilnika;

nus proizvode Zivotinjskog porijekla koji su obradeni postupkom alkalne hidrolize.

POGLAVLJE II.

HIGIJENSKI USLOVI ZA OBAVLJANJE DELATNOSTI U OBJEKTIMA ZA PROIZVODNJU BIOGASA | KOMPOSTA

Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u objektu za proizvodnju biogasa i komposta su:

1. nus proizvodi Zivotinjskog porijekla preraduju se odmah poslije dopreme, a do prerade skladiste se u skladu sa ovim pravilnikom;

2. kontejneri, posude i vozila za prevoz nepreradenog materijala Ciste se, peru i dezinfikuju na za to odredenom mjestu;

3. zastita od Steto¢ina kao $to su insekti, glodari, ptice i druge Steto¢ine sprovodi se sistemski na osnovu prethodno utvrdenog programa kontrole
StetoCina, a podaci o sprovedenoj sistemskoj zastiti evidentiraju se;

4. za sve djelove objekta ustanovljava se odgovarajuci naéin i postupak pranja, ¢is¢enja i dezinfekcije odgovaraju¢om opremom i sredstvima, koji se

evidentira;

5. uredaji, pribor i oprema uredno se odrzavaju, a oprema za mjerenje bazdari;
6. ostaci fermentacije i kompost skladiste se i sa njima se rukuje tako da se sprije¢i naknadno zagadenje.

POGLAVLJE 1l1.
PARAMETRI PRERADE

Odjeljak 1.
Standardni parametri prerade



1) U objektu za proizvodnju biogasa koji ima instaliranu jedinicu za pasterizaciju, nus proizvodi kategorije 3 preraduju se tako $to:

a) prije otpoéinjanja postupka pasterizacije materijal treba da bude usitnjen na djelove maksimalne veli¢ine 12 mm;

b)  ujedinici za pasterizaciju treba da bude postignuta temperatura od najmanje 70°S, u celokupnoj masi usitnjenog materijala;

¢) ujedinici za pasterizaciju materijal treba da bude tretiran najmanje 60 minuta bez prekida.
Izuzetno od ovog stava mlijeko, proizvodi na bazi mlijeka, proizvodi od mlijeka, kolostrum i proizvodi od kolostruma kategorije 3 mogu se koristiti
bez pasterizacije kao sirovine u pogonu za proizvodnju biogasa ako ne predstavljaju rizik od $irenja ozbiljnih bolesti koje se mogu prenijeti na ljude
ili zivotinje.
2) U objektu za proizvodnju komposta nepreradeni nus proizvodi kategorije 3 preraduju se tako $to:

a)  prije otpo€injanja postupka pasterizacije materijal treba da bude usitnjen na djelove maksimalne veli¢ine 12 mm;

b)  u reaktoru treba da bude postignuta temperatura od najmanje 70°C, u cjelokupnoj masi usitnjenog materijala;

c) ureaktoru, cjelokupan materijal treba da bude tretiran u trajanju od najmanje 60 minuta.
Ako se u objektu za proizvodnju komposta koristi nepreraden nus proizvodi kategorije 2 iz ¢lana 12. tacka 5) alineja 2 ovog pravilnika, taj materijal
se u reaktoru preraduje u skladu sa stavom 2. tac. b i ¢ ovog odjeljka.
Minimalni zahtjevi iz podtag. b) i ¢) ove tacke primjenjuju se i na nus proizvode kategorije 2 koji se kompostira bez prethodne prerade u skladu sa
¢lanom 12 tacka 5) alineja 2 ovog pravilnika.

Odjeljak 2.
Standardi za ostatke digestije i kompost

1) U objektima za proizvodnju biogasa, odnosno komposta:

a)  reprezantativni uzorci ostataka fermentacije, odnosno komposta, uzeti za vrijeme, odnosno odmah posle zavriene prerade, u cilju pracenje
proizvodnog procesa, treba da budu u skladu sa mikrobioloskim standardima prerade biogasa i komposta, i to:
Escherichiacoli:n=5,c¢=1, m=1000,M=5000u1lg;
ili
Enterococcaceae: n=5,c=1, m=1000,M=5000u1lg;
i

b) a reprezantativni uzorci ostataka fermentacije, odnosno komposta, uzeti za vrijeme, odnosno pri otpremanju iz skladi$ta objekata za

proizvodnju komposta, odnosno biogasa, moraju biti u skladu sa sljede¢im mikrobioloskim standardom:

- Salmonella: odsutna u 25 gr: n=5, c=0, m=0, M=0,

gde su:

n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = grani¢na vrednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra zadovoljavajué¢im ako broj bakterija u svim uzorcima
nije ve¢i od m);

M = maksimalna vrednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavaju¢im ako je broj bakterija u
jednom ili viSe uzoraka jednak ili ve¢i od M);

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moze biti izmedu m i M (uzorak se jo§ uvek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija u drugim
uzorcima jednak ili manji od m).

2)  Ostaci digestije i kompost, osim onih navedenih u odjeljku 2 tacka 3. podtacka b) ovog poglavlja, koji ne ispunjavaju zahtjeve iz tog
odjeljka ponovno se pretvaraju u bioplin ili kompost, a u slu¢aju salmonele s njima se postupa ili se zbrinjavaju u skladu sa uputima
nadleznog organa.

3) U cilju ispunjavanja mikrobioloskih standarda iz tatka 1 ovog odjeljka ostaci fermentacije, odnosno kompost koji nisu u skladu sa
mikrobioloskim standardima preraduju se ponovo.

4)  Prilkom pretvaranja nus proizvoda zivotinjskog porijekla u biogas ili kompostiranje zajedno sa materijalima koji nijesu Zivotinjskog
porijekla, mogu se uzimati reprezentativni uzorci poslije pasterizacije iz Poglavlja | Odjeljak 1 tacka 1 podtacka a) ovog priloga ili poslije
kompostiranja iz Poglavlja 1 Odjeljak 2 tatka 1 podtacka a) ovog priloga i prije mijeSanja sa materijalima koji nijesu Zivotinjskog
porijekla, kako bi se pratila efikasnost prerade ili kompostiranja nus proizvoda zivotinjskog porijekla.

Odjeljak 3.
Alternativni parametri prerade za pogone za proizvodnju biogasa i komposta

1. Nadlezni organ moze odobriti upotrebu parametara koji nisu utvrdeni u tacki 1. Odjeljak 1 Poglavlje I ovog priloga i koji su drugaciji od
standardnih parametara prerade pod uslovom da podnosilac zahtjeva dokaze za takvu preradu da se tim parametrima osigurava primjereno smanjenje
bioloskih rizika, ukljucujuéi i validaciju, koja se vrsi u skladu sa sljede¢im zahtjevima:
a) Utvrdivanje i analiza mogu¢ih opasnosti, ukljuujuéi utjecaj ulaznog materijala, na osnovu podrobnoga opisa uslova i parametara prerade;
b) Procjena rizika, kojom se ocjenjuje kako se u praksi postizu posebni uslovi prerade iz podtatke a) ove tacke u uobiCajenim i izuzetnim
okolnostima;
¢) Validacija predvidenoga postupka mjerenjem smanjenja preZivljavanja/infektivnosti:
1. endogenih organizama pokazatelja tokom postupka, pri cemu je pokazatelj:
- stalno prisutan u sirovini u velikom broju,
- nije manje toplotno otporan na smrtonosne aspekte postupka prerade, ali nije ni znatno otporniji od patogenih organizama za &ije se
pracenje koristi,
- srazmjerno je lako odrediti njegov broj, identifikovati ga i potvrditi; ili
2. dobro poznatog testnog organizma ili virusa tijekom izloZenosti, koji se u ulazni materijal unosi putem odgovarajuceg testnog tijela.
d) Validacijom predvidenoga postupka iz tacke (c) treba dokazati da se postupkom postize sljede¢e opste smanjenje rizika:
1. kod toplotnih i hemijskih postupaka:
- smanjenje Enterococcus faecalis ili Salmonella Senftenberg za 5 log10 (775W, H2S negativno),
- smanjenje titra infektivnosti virusa otpornih na toplotu, kao $to je parvovirus, za barem 3 log10 kada su utvrdeni kao znagajna opasnost; i
ii. kod hemijskih postupaka takode:
- smanjenje otpornih $teto¢ina, kao $to su jajasca Ascaris spp., za barem 99,9 % (3 log10) u odrZivim zivotnim fazama;
e) Izrada potpunoga programa kontrole, ukljucujuéi postupke za pracenje odvijanja postupka iz podtacke c) ove tacke;
f) Mjere kojima se obezbjeduje neprekidno pracenje i nadzor nad odnosnim parametrima postupka, koji su utvrdeni u programu kontrole, pri radu
pogona.
Potrebno je biljeziti i odrzavati podatke o odnosnim parametrima postupaka koji se koriste u pogonu za proizvodnju biogasa ili komposta, kao i 0
drugim kriti¢nim kontrolnim to¢kama kako bi vlasnik, subjekt ili njihov predstavnik i nadlezno tijelo mogli pratiti rad pogona.
2. Izuzetno od tacke 1 ovog odjeljka, nadlezni organ moze odobriti upotrebu posebnih zahtjeva, pod uslovom da se njima postize isti efekat u pogledu
smanjenja patogenih organizama, za:



1

2)

3)

4)

&)
a)

b)
©)
d)
€)
2)

a) ugostiteljski otpad koji se koristi kao jedini nus proizvod Zivotinjskog porijekla u pogonu za proizvodnju biogasa ili komposta; i
b) mjesavine ugostiteljskoga otpada sa sljede¢im materijalima:

- stajnjak;

- sadrZajem digestivnog trakta odvojenim od digestivnog trakta;

- mlijekom;

- proizvodima na bazi mlijeka;

- mlije¢nim preradevinama;

- kolostrumom;

- proizvodima od kolostruma;

- jajima;

- proizvodima od jaja;

- mjeSavina nus proizvoda zivotinjskog porijekla i materijala nusproizvoda nezivotinjskog porijekla.

PRILOG 9
ORGANSKA PUBRIVA I OPLEMENJIVACI ZEMLJISTA

POGLAVLJE |
ZAHTJEVI ZA NEPRERADENI STAJNJAK, PRERADENI STAJNJAK I PROIZVODE DOBIJENE OD PRERADENOG STAJNJAKA

Odjeljak 1
Higijenski uslovi za nepreradeni stajnjak

Nepreradeni stajnjak, izuzev stajnjaka porijeklom od Zivine i konja i guano, stavlja se u promet ako poti¢e iz oblasti koje nijesu pod mjerama za
sprecavanje $irenja, suzbijanje i iskorjenjivanje zaraznih bolesti Zivotinja zbog pojave naroCito opasnih zaraznih bolesti.

Nepreraden stajnjak stavlja se u promet pod uslovom da se:

primjenjuje preko zemljista, uzimajuéi u obzir poreklo stajnjaka, mjesto isporuke i zdravlje i bezbjednost zivotinja;

preraduje u odobrenom objektu za proizvodnju tehni¢kih proizvoda, biogasa, odnosno komposta.

Nepreradeni stajnjak porijeklom od Zivine stavlja se u promet ako:

potice iz oblasti koja nije pod mjerama za sprjecavanje Sirenja, suzbijanja i iskorjenjivanja zaraznih bolesti zivotinja zbog pojave bolesti Newcastle,
odnosno avijarne influence;

potice iz jata koje nije vakcinisano protiv bolesti Newcastle.

Napreradeni stajnjak koji potice iz jata koje je vakcinisano protiv bolesti Newcastle, ne mozZe se otpremati u oblast koja ima status nevakcinisanja
protiv bolesti Newcastle.

Odjeljak 2.
Guano slijepih miseva, preradeni stajnjak i proizvodi dobijeni od preradenog stajskog dubriva

Preradeni stajnjak i proizvodi od preradenog stajnjaka stavljaju se u promet ako:

potiCu iz objekata za proizvodnju tehnickih proizvoda, biogasa, odnosno komposta ili iz pogona za proizvodnju organskih dubriva ili oplemenjivaca
zemljista;

su podvrgnuti postupku toplotnog tretmana na temperaturi od najmanje 70°C u trajanju od najmanje 60 minuta i tretmanu za redukciju sporulirajuéih
bakterija i toksi¢nih formi;

su skladisteni u dobro zatvorenim i izolovanim silosima ili odgovarajuc¢e zatvorenim pakovanjima (plasti¢ne vrece i drugo) na nacin da naknadno
zagadenje, odnosno sekundarna infekcija i vlaga budu svedene na minimum;

reprezantativni uzorci preradenog stajnjaka i proizvoda od preradenog stajnjaka uzeti u toku proizvodnje ili odmah poslije proizvodnog procesa u
objektu, u cilju pracenja proizvodnog procesa mikrobioloskim standardima iz ovog odjeljka.

Ako preradeni stajnjak i proizvodi od preradenog stajnjaka ne ispunjavaju higijenske uslove na taj stajnjak, odnosno proizvode primenjuju se
higijenski uslovi za nepreradeni stajnjak.

Mikrobioloski standardi preradenog stajnjaka:

Reprezantativni uzorci preradenog stajnjaka i proizvoda od preradenog stajnjaka uzeti u toku proizvodnje ili odmah poslije proizvodnog procesa u
objektu, u cilju pracenja proizvodnog procesa, treba da odgovaraju sljede¢im mikrobioloskim standardima:

Escherichiacoli:n=5,¢=5 m=0,M=1000u 1 gr;

ili

Enterococacae:n=5,¢=5m=0,M=1000u 1 gr,

a reprezantativni uzorci preradenog stajnjaka, uzeti za vrijeme, odnosno pri otpremanju iz skladista objekata za proizvodnju tehnickih proizvoda,
komposta, odnosno biogasa, treba da odgovaraju sljede¢im standardima:

Salmonella: odsutnau25gr:n=5,c=0,m=0,M =0,

gdje su:

n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = grani¢na vrednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja smatra se zadovoljavajucim ako broj bakterija u svim uzorcima nije veci
od m);

M = maksimalna vrednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavaju¢im ako je broj bakterija u jednom ili vise
uzoraka jednak ili ve¢i od M);

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moze biti izmedu m i M (uzorak se jo§ uvek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija u drugim uzorcima
jednak ili manji od m).
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POGLAVLJE 11 B B
ZAHTJEVI ZA ODREDENA ORGANSKA DUBRIVA I OPLEMENJIVACE ZEMLJISTA

Odjeljak 1.
Uslovi za proizvodnju

U proizvodnji organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista koristi se iskljuéivo nus proizvod kategorije 2 i kategorije 3.

Organska dubriva i oplemenjiva¢i zemljista, koji sadrze mesno-kostano brasno kategorije 2, odnosno obradeni protein Zivotinjskog porijekla treba da
sadrze 20% CaO (kalcijum oksid), koji je u vidu granula.

Organska dubriva i oplemenjivaci zemljista proizvode se u objektima za preradu nus proizvoda kategorije 2 i kategorije 3 i u objektima za
proizvodnju tehni¢kih proizvoda, koji su odobreni za proizvodnju organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista.

Uzorci organskih dubriva i oplemenjivada zemljiSta uzeti tokom skladistenja ili neposredno prije isporuke iz objekata za proizvodnju, a prije
kori$¢enja na zemljistu, treba da budu u skladu sa slede¢im mikrobioloskim standardima, i to:

mikrobioloskim standardom u slu¢aju komposta i rezidua prilikom proizvodnje biogasa:

U objektima za proizvodnju biogasa, odnosno komposta reprezantativni uzorci ostataka fermentacije, odnosno komposta, uzeti za vrijeme, odnosno
odmah poslije zavr$ene prerade, u cilju pracenje proizvodnog procesa, moraju biti u skladu sa sljede¢im mikrobioloskim standardima:

- Escherichia coli: n=5, c=1, m=1000, M=5000 u 1 gr

ili

- Enterococacae: n=5, c=1, m=1000, M=5000 u 1 gr,

a reprezantativni uzorci ostataka fermentacije, odnosno komposta, uzeti za vrijeme, odnosno pri otpremanju iz skladista objekata za proizvodnju
komposta, odnosno biogasa, moraju biti u skladu sa sljede¢im mikrobioloskim standardom:

- Salmonella: odsutna u 25 gr: n=5, ¢=0, m=0, M=0,

gde su:

n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = grani¢na vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra zadovoljavaju¢im ako broj bakterija u svim uzorcima nije ve¢i
od m);

M = maksimalna vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavaju¢im ako je broj bakterija u jednom ili vise
uzoraka jednak ili ve¢i od M);

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moZe biti izmedu m i M (uzorak se jo§ uvijek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija u drugim uzorcima
jednak ili manji od m).

mikrobioloski standardom, u slucaju preradenog proteina Zivotinjskog porekla, odnosno preradenih proizvoda od nus proizvoda kategorije 2:
Salmonella: odsutna u 25 gr: n =5, ¢ =0, m =0, M =0, Enterobacteriacae: n=5,c=2,m=10,M=300u 1 gr,

gde su n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = grani¢na vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra zadovoljavajué¢im ako broj bakterija u svim uzorcima nije ve¢i
od m);

M = maksimalna vrijednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavajué¢im ako je broj bakterija u jednom ili vise
uzoraka jednak ili ve¢i od M);

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moZze biti izmedu m i M (uzorak se jo$ uvek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija u drugim uzorcima
jednak ili manji od m).

Odjeljak 2.
Skladistenje, prevoz, obiljeZavanje i koriS¢enje

Organska dubriva i oplemenjivaci zemljista koji su proizvedeni u skladu sa higijenskim uslovima iz ovog pravilnika pakuju se, skladiste, prevoze,
deklariSu i obiljezavaju, primjenjuju, stavljaju u promet i evidentiraju u skladu sa zakonom kojim se ureduju sredstva za ishranu bilja i oplemenjivaci
zemljiSta.

2)  Deklaracija organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista, pored uslova koje mora da ispunjava u skladu sa zakonom kojim se ureduju sredstva
za ishranu bilja i oplemenjivadi zemljista, treba da sadrzi i ¢itak i vidljivo istaknut tekst: "ORGANSKO DUBRIVO I OPLEMEN;IVAC
ZEMlesTA/SPRlJEClTI PRISTUP ZIVOTINjAMA ZA PROIZVODNJU TRETIRANOM ZEML ISTU 21 DAN OD DANA PRIMJENE".

3) Na povrSinama na kojima Zivotinje za proizvodnju imaju pristup preradeni proizvodi koji su dobijeni u odobrenim objektima za preradu ne
mogu se neposredno primeniti kao organsko dubrivo i oplemenjiva¢ zemljiSta.

4)  Organska dubriva i oplemenjivadi zemljista koji su upisani u Registar sredstava za ishranu bilja i oplemenjivaca zemljista, koji se vodi u skladu
sa zakonom kojim se ureduju sredstva za ishranu bilja i oplemenjivaci zemljista, mogu se primjeniti na zemljiste ako je:

a) preko organskog dubriva i oplemenjivaca zemlji§ta nanesen sloj zemlje tako da u potpunosti prekriva sloj organskog dubriva i
oplemenjivaca zemljista;

b)  obezbedeno da Zivotinje za proizvodnju nemaju pristup zemlji$tu na kome je primjenjeno organsko dubrivo i oplemenjivac¢i zemljista
21 dan od dana poslednje primjene, kao i ako se trava, odnosno druge biljne vrste sa ove povrsine ne koriste u ishrani zivotinja za
proizvodnju.

5)  Ako je od poslednje primene organskog dubriva i oplemenjivaca zemljista proteklo 90 dana, Zivotinje mogu imati pristup zemljistu, odnosno
trava i druge biljne vrste sa ove povrsine mogu se koristiti u ishrani Zivotinja za proizvodnju, ako ne postoji rizik za zdravlje Zivotinja i javno
zdravlje.
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PRILOG 10
MEDUPROIZVODI

Higijenski uslovi za objekte za proizvodnju meduproizvoda su:

a) u objektu se uspostavljaju i uvode procedure samokontrole objekta koje se odrzavaju i koje su zasnovane na principima sistema analize
rizika i kriti¢nih kontrolnih tacaka (HACCP);,

b)  uzorci za laboratorijsku analizu dostavljaju se na laboratorijsku analizu u cilju provere uskladenosti mikrobioloskih standarda sa
odredbama ovog pravilnika;

C) podaci se evidentiraju i ¢uvaju najmanje tri godine.

Objekti za proizvodnju meduproizvoda treba i da se:

a) evidentiraju podaci o kori§¢enju, zalihama i uklanjanju viska proizvoda;

b) u slucaju da se laboratorijskim ispitivanjem ili na osnovu drugih saznanja otkrije da postoji opasnost za javno zdravlje ili zdravlje
zivotinja, o tome obavijesti veterinarski inspektor;

€) oznadavanje meduproizvoda vr$i na vidljivom dijelu pakovanja, oznakom: "SAMO ZA MEDICINSKU UPOTREBU/IN VITRO
DIJAGNOSTIKU/LABORATORISKE REAGENSE".

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za proizvodnju meduproizvoda, u zavisnosti od proizvoda koji se u objektu proizvodi, su da

ima odgovarajuce prostore, prostorije, odnosno opremu za transformaciju nus proizvoda kategorije 3, koji obezbjeduju kompletiranje faza

obrade, odnosno prerade.

UvOz, PROVOZ I 1ZVOZ
POGLAVLJE |
DOBIJENIH PROIZVODA

Odjeljak 1.

PRILOG 11

POSEBNI ZAHTJEVI ZA UVOZ U | PROVOZ KROZ TERITORIJU CRNE GORE NUS PROIZVODA KATEGORIJE 3 1 OD NJIH

Posiljke nus proizvoda kategorije 3 i od njih dobijenih proizvoda za upotrebu u lancu ishrane Zivotinja, osim upotrebe kao hrana za kuéne ljubimee ili
hrana za krznaSice, kao i posiljke takvih materijala i proizvoda koji se uvoze u Crnu Goru ili provoze preko teritorije Crne Gore treba da ispunjavaju
sljedece zahtjeve:
a) da se sastoje ili su proizvedene, od nus proizvoda kategorije 3 iz kolone ,,sirovine” u Tabeli 1 ovog priloga;

b) da ispunjavaju uslove za uvoz i provoz, iz kolone ,,Uslovi za uvoz i provoz” u Tabeli 1 ovog priloga;

¢) da poticu iz registrovanog ili odobrenog objekta , koji se nalazi na spisku odobrenih objekata Evropske unije; i

e) da ih pratiti, tokom prevoza do tacke ulaska u Crnu Goru, gdje se obavljaju veterinarski pregledi, zdravstveni *’sertifikati/ obrasci dokumenata’’

Tabela 1

Br. |Proizvod Sirovine Uslovi uvoza i provoza

1 |Obradeni zivotinjski proteini, Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tatke 1, |(a) Obradeni zivotinjski proteini moraju biti proizvedene
uklju¢ujuéi mjesavine i proizvode 2,4,5,6,8,9,10,11,12i . u skladu sa Prilogom 5 Poglavlje 1l Odjeljak 1 i
osim hrane za kuéne ljubimee , i (b) Obradeni zivotinjski proteini ispunjavaju dodatne
kombinovane hrane za zivotinje koja zahtjeve iz Odjeljka 2 ovog Poglavlja.
sadrzi obradeni zivotinjski protein

2 |Proizvodi od krvi za materijal za Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tatka 11 |Proizvodi od krvi moraju biti proizvedeni u skladu sa
hranu za Zivotinje tatka21i9. Prilogom 5 Poglavlje 1l Odjeljak 2 i poglavlje I. odjeljak

5 ovog Priloga
3 |Topljenje masti i riblje ulje (a) Topljene masti, osim ribljega ulja: Nus (a) Topljene masti i riblje ulje treba da budu proizvedeni
proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tacke 1, 2,4, |u skladu sa Prilogom 5 Poglavlje 1l Odjeljak 3 ;i
5,6,7,8,9,10i 11. (b) topljene masti treba da ispunjavaju dodatne zahtjeve
(b) Riblje ulje: Nus proizvod kategorije 3 iz iz Odjeljka 3. ovog Poglavlja.
¢lana 8., tacke 5, 6,91 10.

4 | Mlijeko, proizvodi na bazi mlijekai |(a) Mlijeko, proizvodi na bazi mlijeka: nus Milijeko, proizvodi na bazi mlijeka, kolostrum i proizvodi
proizvodi dobijeni od mlijeka, proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tatke 5, 6 i 8; |od kolostruma ispunjavaju zahtjeve iz Odjeljka 4. ovog
kolostrum, proizvodi od kolostruma  |(b) kolostrum, proizvodi od kolostruma: nus Poglavlja.

proizvod kategorije 3 od zivih Zivotinja koje
nijesu pokazivale nikakve znake bolesti koja se
putem kolostruma prenosi na ljude ili Zivotinje.

5 |Zelatin i hidrolizovani proteini Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tatke 1, | Zelatina i hidrolizovani proteini moraju biti proizvedeni u
2,5,6,7,9110,kao i u slu¢aju hidrolizovanih |skladu Prilogom 5 Poglavlje Il Odjeljak 5.
proteina: nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 10.,
tacke 4,61 11.

6 |Dikalcijum fosfat Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tatke 1,  |Dikalcijum fosfat mora biti proizveden u skladu sa
2,45,6,7,8,9,10i 11. Prilogom 5 Poglavlje 1l Odjeljak 6.

7  |Trikalcijum fosfat Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tacke 1, | Trikalcijum fosfat mora biti proizveden u skladu sa
2,45,6,7,8,9i11. Prilogom 5 Poglavlje 1l Odjeljak 7.

8 |Kolagen Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tacke 1,  |Kolagen mora biti proizveden u skladu sa Prilogom 5
2,5,6,7,9i10. Poglavlje Il Odjeljak 8.

9  |Proizvodi od jaja Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 10., tacke 5 i |Proizvodi od jaja moraju biti proizvedeni u skladu sa

6, kao i tacka 11 (ii)

Prilogom 5 Poglavlje 11 Odjeljak 9.
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Odjeljak 2.
Uvoz obradenih Zivotinjskih proteina, uklju¢uju¢i mjeSavine i proizvode koji nijesu hrana za kuéne ljubimce koja sadrZzi obradene
Zivotinjske proteine, i kombinovana hrana za Zivotinje koja sadrzi obradene Zivotinjske protein

Uvoz obradenih Zivotinjskih proteina vr$i se pod sljede¢im uslovima:

1. Prije pustanja posiljke u slobodan promet u Crnoj Gori, veterinarski inspektor uzorkuje obradene Zivotinjske proteine u posiljci iz uvoza na
grani¢nom inspekcijskom mjestu radi provjere ispunjenosti opstih zahtjeva iz Priloga 5 (Poglavlje I).

Veterinarski inspektor:

a) uzorkuje svaku posiljku proizvoda koji se prevoze u rasutom stanju;

b) nasumi¢no uzorkuje posiljke proizvoda koji su zapakovani u proizvodnom pogonu.

2. lzuzetno od tacke 1 ovog odjeljka, u slu¢aju negativnih rezultata Sest uzastopnih ispitivanja posiljki u rasutom stanju porijeklom iz jedne zemlje,
veterinarski inspektor na grani¢nom inspekcijskom mjestu moze vrsiti nasumiéno uzorkovanje sljede¢ih posiljaka u rasutom stanju iz te zemlje.

U slucaju dobijanja pozitivnog rezultata za jedan od nasumiénih uzoraka, obavjestava se nadlezni organ zemlje porijekla radi preduzimanja
odgovarajuc¢ih mjera, i o tome obavjestava nadlezni organ Crne Gore.

U slucaju daljih pozitivnih rezultata istog porijekla, uzorkuje se svaka posiljku iz tog porijekla do dobijanja negativnih rezultata iz Sest uzastopnih
ispitivanja.

3. Evidencija o rezultatima uzorkovanja koje je izvrSeno na svim posiljkama koje su bile uzorkovane se ¢uva najmanje tri godine.

4. Ako se za posiljku koja se uvozi u Crnu Goru utvrdi da je pozitivna na salmonelu ili ako ne ispunjava mikrobioloske standarde za
enterobacteriaceae iz Priloga 5 (Poglavlje 1):

sa tom posiljkom postupa se u skladu sa postupcima iz propisa kojim je uredeno veterinarstvo; ili

posiljka se ponovno preraduje u pogonu za preradu ili dekontaminira odobrenim postupkom. Posiljka se ne smije pustiti u promet dok se ne obradi i
dok se ne izvr§i ispitivanje na salmonelu ili enterobacteriaceaeu skladu sa Prilogom 5 (Poglavlje I) i dok se ne dobije negativan rezultat.

Odjeljak 3.
Uvoz topljenih masti

Topljene masti koje se uvoze treba da ispunjavaju sljedece uslove:

da su djelimiéno ili u cijelosti dobijene od sirovina koje poti¢u od svinja i dolaze iz zemlje ili dijela zemlje, koji su bili slobodni od slinavke i $apa u
posljednja 24 mjeseca i od klasi¢ne kuge svinja i africke kuge svinja u posljednjih 12 mjeseci;

da su djelimicno ili u cijelosti dobijene od sirovina koje poticu od zivine i dolaze iz zemlje ili dijela zemlje, koji su bili slobodni od atipi¢ne kuge
zivine (Newcastle bolesti) i pti¢ijeg gripa u posljednjih Sest mjeseci;

da su djelimi¢no ili u cijelosti dobijene od sirovina koje poti¢u od prezivara i dolaze iz zemlje ili dijela zemlje, koji su bili slobodni od slinavke i Sapa
u posljednja 24 mjeseca i od govede kuge u posljednjih 12 mjeseci; ili

koje su, ako je doslo do izbijanja neke od bolesti iz ta¢. a, b i ¢ ovog odjeljka, prosle jedan od sljedec¢ih postupaka toplotne obrade:

najmanje 70 °C u trajanju od najmanje 30 minuta; ili

najmanje 90 °C u trajanju od najmanje 15 minuta.

Subjekti biljeze i Cuvaju evidenciju u vezi sa kriti¢nim kontrolnim tatkama radi pracenja rada pogona, a evidentirani podaci obuhvataju podatke o
veli¢ini Cestica, kriti¢noj temperaturi i, ako je to potrebno, apsolutnom vremenu, ptitisku, brzini protoka sirovina i stopi recikliranja masti.

Odjeljak 4
Uvoz mlijeka, proizvoda na bazi mlijeka, proizvoda dobijenih od mlijeka, kolostruma i proizvoda od kolostruma

A. Zahtjevi za uvoz mlijeka, proizvoda na bazi mlijeka, proizvoda dobijenih od mlijeka, kolostruma i proizvoda od kolostruma:

1. Mlijeko, proizvodi na bazi mlijeka i proizvodi dobijeni od mlijeka:

a) treba da budu obradeni najmanje jednim postupkom obrade iz Priloga 5 (Poglavlje II Odjeljak 4 Dio I tacka B);

b) treba da ispunjavaju zahtjeve iz Priloga 5 (Poglavlje II Odjeljak 4 Dio I tacka B).

B. Zahtjevi za uvoz kolostruma i proizvoda od kolostruma:

1. Kolostrum treba da bude obraden jednom od HTST obrada i da:

a) nije otrpemljen najmanje 21 dan poslije proizvodnje a tokom tog perioda u zemlji izvoznici nije otkriven ni jedan slu¢aj slinavke i $apa; ili

b) je dopremljen na grani¢no inspekcijsko mjesto ulaska u Crnu Goru najmanje 21 dan poslije proizvodnje, a tokom tog perioda u zemlji izvoznici
nije otkriven ni jedan slucaj slinavke i $apa.

2. Kolostrum je dobijeni od goveda, koja potic¢u sa gazdinstva:

a) zvani¢no slobodnog od tuberkuloze i zvaniéno slobodnog od bruceloze ili ne podlijeZe ograni¢enju u skladu sa nacionalnim zakonodavstvom
zemlje porijekla kolostruma u pogledu iskorjenjivanja tuberkuloze i bruceloze; i

b) zvani¢no slobodnog od enzootske leukoze goveda, ili je ukljucena u sluzbeni sistem kontrole enzootske leukoze goveda, bez klini¢kih znaka bolesti
i sa negativnim rezultatima laboratorisjkog ispitivanja u poslednje dvije godine.

3. Poslije zavrSetka prerade preduzimaju se mjere za sprijeCavanje kontaminacije kolostruma ili proizvoda od kolostruma.

4. Gotovi proizvod treba da bude oznacen jasno i vidljivo da sadrzi nus proizvode kategorije 3 i tekst: "NIJE ZA ISHRANU LjUDI" i:

treba da bude zapakovan u nove kontejnere; ili

ako se prevozi u rasutom stanju, kontejneri ili druga prevozna sredstvima prije upotrebe su bili temeljno o¢iS¢eni i dezinfikovani.

Odjeljak 5
Uvoz proizvoda od krvi za ishranu Zivetinja za proizvodnju

Proizvodi od krvi, ukljuéujuéi krv i krvnu plazmu osusene rasprsivanjem dobijeni od svinja i namijenjeni ishrani svinja prilikom uvoza treba da
ispunjavaju sljedece zahtjeve:

da budu podvrgnuti toplotnoj obradi na temperaturi od najmanje 80 °C u ¢itavom proizvodu, pri ¢emu suva krv i krvna plazma ne sadrze vise od 8 %
vlage sa aktivitetom vode (Aw) manjim od 0,60;

da su skladiSteni u suvom skladi$tu na sobnoj temperaturi najmanje Sest nedjelja.



POGLAVLJE 11

POSEBNI ZAHTJEVI ZA UVOZ I PROVOZ NUS PROIZVODA ZIVOTINJSKOG PORIJEKLA I DOBIJENIH PROIZVODA ZA

UPOTREBU VAN LANCA ISHRANE ZIVOTINJA ZA PROIZVODNJU, OSIM KRZNASICA

Odjeljak 1.
Posebni zahtjevi

Uvezena posiljka nus proizvoda zivotinjskog porijekla i dobijenih proizvoda za upotrebu van lanca ishrane Zivotinja za proizvodnju i posiljke u
provozu treba da ispunjava sljedece zahtjeve:
da sadrzi ili da je proizvedena od nus proizvoda zivotinjskog porijekla iz kolone ,,Sirovine” u Tabeli 2 ovog priloga;
da ispunjava uslove za uvoz i provoz iz kolone ,,Uslovi za uvoz i provoz” iz Tabele 2 ovog priloga;
da potice iz registrovanog ili odobrenog objekta koji se nalazi na spisku odobrenih objekata ili pogona Evropske unije; i

da je prati, tokom prevoza do tacke ulaska u Crnu Goru, gdje se obavljaju veterinarski pregledi, zdravstveni ’sertifikat/ obrasci dokumenata;

Tabela 2

Br. |Proizvod Sirovine Uslovi uvoza i provoza

1 Preradeni stajnjak, proizvodi dobijeni od Nus proizvod kategorije 2 iz ¢lana 7 tacka 1. Preradeni stajnjak, proizvodi dobijeni od
preradenog stajnjaka i guano slijepog misa preradenog stajnjaka i guano slijepog miSa

moraju biti proizvedeni u skladu sa
Prilogom 9 Poglavlje | Odjeljak 2.

2 Proizvodi od krvi, osim krvi kopitara, za Nus proizvod kategorije 1. iz ¢lana 6 ta¢. 3 14 i nus |Proizvodi od krvi treba da budu proizvedeni
proizvodnju dobijenih proizvoda za upotrebu  |proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 tacke 1,2,4 18 u skladu sa Odjeljkom 2 ovog poglavlja.
van lanca ishrane zivotinja za proizvodnju

3 Krv i proizvodi od krvi kopitara Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 ta¢. 1,2,4 18 |Krv i proizvodi od krvi treba da ispunjavaju
zahtjeve iz Odjeljka 3 ovog poglavlja.

4 Svjeze ili rashladene koZe papkara i kopitara  |Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tacka a i KoZe moraju ispunjavati zahtjeve iz

tacka 2 alineja 3 Odjeljka 4, st. 1 i 4 ovog poglavlja.

5 Obradene koze papkara i kopitara Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 tacka 1, tatka |Koze moraju ispunjavati zahtjeve iz

2al. 1i3itacka 14 Odjeljka 4, st. 2, 3i 4 ovog poglavlja.

6 Lovacki trofeji i drugi preparati od Zivotinja Nus proizvod kategorije 2 iz ¢lana 7 tacka 6, |Lovacki trofejii drugi preparati moraju

dobijeni od divljih Zivotinja za koje se ne sumnja |ispunjavati zahtjeve iz Odjeljka 5 ovog
da su zarazene bole$¢u koja se prenosi na ljude ili |poglavlja.
zivotinje, ili nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8
tacka 1, tacka 2 alineja 1, 3i 5 i tacka 14
7 Svinjske ¢ekinje Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tacka 2 Svinjske ¢ekinje treba da budu dobijene od
aineja 4 Zivotinja koje poti¢u i koje su zaklane u
klanici u zemlji porijekla.

8 Neobradena vuna i dlaka, proizvedena od Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8., tag. 8 I 14 Neobradena vuna i dlaka treba da bude: (a)
zivotinja, osim svinja ¢vrsto zatvorena u pakovanju i suva; i (b)

poslata direktno u pogon koji proizvodi
dobijene proizvode za upotrebu van lanca
ishrane zivotinja ili u pogon koji obavlja
meduradnje, pod uslovima kojima se
sprjecava Sirenje patogenih organizama

9 Obradeno perje, dijelovi perja i paperje Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 tacka 2 alineja |Obradeno perje ili dijelovi perja treba da

5itad. 8114 ispunjavaju zahtjeve iz Odjeljka 6 ovog
poglavlja.

10 |Nus proizvodi péelarstva Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 tacka 5 (a)Nus proizvodi péelarstva, koji su

namijenjeni za upotrebu u péelarstvu, osim
pcelinjega voska u obliku saca treba da
budu podvrgnuti temperaturi od — 12 °C ili
nizoj najmanje 24 sata;
b) Pcelinji vosak, treba da je preraden
nekom od metoda prerade od 1 do 5 ili
metodom prerade 7 iz Priloga 1 Poglavlje
111, i da je materijal je rafinisan prije uvoza;
c) Pcelinji vosak, osim voska u obliku saca,
koji nije namijenjen za ishranu Zivotinja za
proizvodnju, treba da je prije uvoza
rafinisan ili preraden nekom od metoda
prerade od 1 do 5 ili metodom prerade 7, iz
Priloga 1 Poglavlje I11.

11 |Kosti i proizvodi od kostiju (osim kostanog Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 tacka, tatka 2 |Proizvodi treba da ispunjavaju zahtjeve iz

brasna), rogovi i proizvodi od rogova (osim
brasna od rogova) i papci i kopita i proizvodi
od papaka i kopita (osim brasna od papaka i
kopita) koji nijesunamijenjeni ishrani

alingjalI3itat. 518

Odjeljka 7 ovog poglavlja..




Zivotinja, organska dubriva ili oplemenjivaci
zemljiSta
12 |Hrana za kuéne ljubimce, ukljuéujuci (a) Preradena hrana za kuéne ljubimce i zvakalica |Hrana za kuéne ljubimce i Zvakalice za pse
zvakalice za pse za pse: materijali iz ¢lana 42 tacka a alineja 112;  |treba da budu proizvedeni u skladu sa
(b) Sirova hrana za kuéne ljubimce: materijali iz Prilogom 2 Poglavlje 11 .
¢lana 42 tacka a alineja 3
13  |Poboljsivaci ukusa hrane za kuéne ljubimce Materijali iz ¢lana 42 tacka a Poboljsivaci ukusa treba da budu proizve-
deni u skladu sa Prilogom 2 Poglavlje 111 .
14  |Nus proizvodi zivotinjskog porijekla za (a) Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 ta¢. 1 do  |Proizvodi treba da ispunjavaju zahtjeve iz
proizvodnju hrane za kuéne ljubimce, osim ; Odjeljka 8 ovog poglavlja.
sirove hrane za kucne ljubimce i za (b) Materijal za proizvodnju hrane za ku¢ne lju-
proizvodnju dobijenih proizvoda za upotrebu  |bimce: nus proizvod kategorije 1 iz ¢lana 6 tacka 3;
van lanca ishrane zivotinja (c) Krzno za proizvodnju dobijenih proizvoda, nus
proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 tacka 14.
15 |Nus proizvodi Zivotinjskog porijekla koji se Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 tacka 1 i tacka |Proizvodi treba da ispunjavaju zahtjeve iz
koriste kao sirova hrana za kuéne ljubimce 2alinejali?2 Odjeljka 8 ovog poglavlja.
16 |Nus proizvodi zivotinjskog porijekla za Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 ta¢. 1 do 13 Proizvodi moraju ispunjavati zahtjeve iz
upotrebu u ishrani krznasica Odjeljka 8 ovog poglavlja.
17 |Topljene masti za upotrebu van lanca ishrane |(a) Materijal namijenjen za proizvodnju biodizela: |Topljene masti treba da ispunjavaju
Zivotinja za proizvodnju materijal kategorije 1,213 iz ¢l. 6,7.18; zahtjeve iz Odjeljka 9 ovog poglavlja.
(b) Materijal za proizvodnju obnovljivih goriva iz
Priloga 1 Poglavlja IV Odjeljak 2 tacka J : nus
proizvod kategorije 2i3 iz ¢l. 71 8;
(c) Materijala za proizvodnju organskih dubriva i
oplemenjivaca zemljista: nus proizvod kategorije 2
iz ¢lana 7 tac. 3, 4 i tacka 6 alineja 1 i nus proizvod
kategorije 3 iz ¢lana 8 osim tacaka 3 i 16;
d) Materijala da druge namjene: nus proizvod kate-
gorije 1 iz ¢lana 8 ta¢. 2, 3 4, nus proizvod kateg-
orije 2 iz ¢lana 7 tag. 3 1 4 i tacka 6 alineja 1 i nus
proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 osim tag. 3 1 16.
18 |Derivati masti (a)Derivati masti za upotrenu van lanca ishrane |Derivati masti treba da ispunjavaju zahtjeve
Zivotinja za proizvodnju: nus proizvod kategorije 1 |iz Odjeljka 10 ovog poglavlja.
iz ¢lana 6 taC. 3 i 4, nus proizvod kategorije 2 iz
¢lana 7 tag. 3 i 4 i tacka 6 alineja 1 i nus proizvod
kategorije 3 iz ¢lana 8;
(b) u slucaju derivata masti za upotrebu kao hrana
za Zivotinje:
nus proizvod kategorije 3 koji nijesu materijali iz
¢lana 8 tac. 14, 151 16
20 |Rogovi i proizvodi od rogova, osim brasna od |Nus proizvod kategorije 3 iz ¢lana 8 ta¢. 1, 2, 8 i Proizvodi treba da ispunjavati zahtjeve iz
rogova, i papci i kopita i proizvodi od papaka i |16. Odjeljka 11 ovog poglavlja.
kopita, osim brasna od papaka i kopita, za
proizvodnju organskih dubriva ili
oplemenjivaca zemljista

Odjeljak 2.

Uvoz krvi i proizvoda od krvi, osim krvi kopitara, za proizvodnju dobijenih proizvoda za upotrebu izvan lanca ishrane Zivotinja iz uzgoja

Krv od koje su proizvedeni proizvodi od krvi koji su namenjeni za proizvodnju tehnickih proizvoda, osim krvi kopitara, sakuplja se iz odobrenih
objekata za klanje, odnosno od zivih Zivotinja koje su pod nadzorom veterinarske inspekcije.
Proizvodi od krvi namijenjeni za proizvodnju tehni¢kih proizvoda koji poticu iz reda Artiodactyla, Perissodactyla i Proboscideae, ukljucujuéi i
njihove meleze, proizvode se primjenom jednog od sljedec¢ih tretmana kojim se obezbjeduje odsustvo patogenih mikroorganizama uzro¢nika bolesti
kuge goveda, kuge malih preZivara, bolesti doline Rifta i slinavke i $apa, i to:
1) toplotnog tretmana na temperaturi od najmanje 65°C u trajanju od najmanje tri sata, koji je pracen provjerom efikasnosti;
2) tretmana zracenja gama zracima na 25 kGy, koji je prac¢en provjerom efikasnosti;
3) toplotnog tretmana na temperaturi od najmanje 80°C u celokupnoj masi, koji je pra¢en proverom efikasnosti;

4) tretmana promjene samo pH vrednosti na vrijednost 5 u trajanju od dva sata, koji je pracen provjerom efikasnosti, osim u slucaju zivotinja Suidae i

Tayassuidae.

Ako proizvodi od krvi namijenjeni za proizvodnju tehnic¢kih proizvoda koji poti¢u iz reda Artiodactyla, Perissodactyla i Proboscideae, ukljucujuéi i
njihove meleze, nisu tretirani na nacin propisan u tacki 2 ovog odjeljka, ti proizvodi treba da poticu:
1) iz podrucja u kojem nijedan slucaj kuge goveda, kuge malih prezivara i groznice doline Rifta nije dijagnostikovan posljednjih 12 mjeseci i u
kojima se u poslednjih 12 meseci zivotinje ne vakcinisu protiv ovih bolesti;
2) iz podru¢ja u kojem nijedan sluéaj slinavke i $apa nije dijagnostikovan poslednjih 12 meseci i u kojem se u posljednjih 12 mjeseci:

(1) zivotinje ne vakciniSu protiv te bolesti, ili

(2) program vakcinacije protiv slinavke i $apa zvani¢no sprovodi i kontrolise u populaciji domacih prezivara, u kom slu¢aju se proizvodi od krvi
upucuju direktno u objekat za proizvodnju tehnickih proizvoda, pri ¢emu treba da budu preduzete preventivne mjere radi sprjecavanja rizika od
Sirenja bolesti na ljude i zivotinje, ukljucujuci bezbjedno uklanjanje otpada, odnosno neiskori§¢enog ili viska materijala.

Pored uslova iz tacke 3 ovog odjeljka, ako se radi o zivotinjama, osim Suidae i Tayassuidae, proizvodi od krvi treba i da poticu iz podrucja u kojem
nijedan slucaj bolesti vezikularnog stomatitisa i plavog jezika (ukljucujuéi sero-pozitivne zivotinje) nije dijagnostikovan u posljednjih 12 mjeseci i u



c)

kojem se posljednjih 12 mjeseci prijemcive zivotinje ne vakcini$u protiv ovih bolesti, u kom slu¢aju se proizvodi od krvi upucuju direktno u objekat
za proizvodnju tehnickih proizvoda, pri ¢emu se preduzimaju preventivne mjere radi sprjecavanja rizika od Sirenja bolesti na ljude i Zivotinje,
ukljucujuéi bezbjedno uklanjanje otpada, odnosno neiskoriséenog ili viska materijala.

Pored uslova iz tacke 3 ovog odjeljka, ako se radi o Suidae i Tayassuidae proizvodi od krvi treba da poti¢u iz podru¢ja u kojem nije dijagnostikovan
nijedan slu¢aj vezikularne bolesti svinja, vezikularnog stomatitisa (ukljucujuci sero-pozitivne zZivotinje), klasi¢ne kuge svinja i africke kuge svinja u
posljednjih 12 mjeseci i nije bila sprovodena vakcinacija protiv tih bolesti u posljednjih 12 mjeseci.

U sluéaju da proizvodi od krvi namijenjeni za proizvodnju tehnickih proizvoda poti¢u od Zivine i drugih vrsta ptica, ti proizvodi se proizvode
primjenom jednog od sljedecih tretmana koji obezbjeduju odsustvo patogenih mikroorganizama uzronika Newcastle bolesti, odnosno visoko
patogene avijarne influence, i to:

1) toplotnog tretmana na temperaturi od najmanje 65°C u trajanju od najmanje tri sata, koji je prac¢en provjerom efikasnosti;

2) tretmana zraenjem gama zracima na 25 kGy, koji je pracen provjerom efikasnosti;

3) toplotnog tretmana na temperaturi od najmanje 70°C u celokupnoj masi, koji je pracen provjerom efikasnosti.

U slucaju da proizvodi od krvi namijenjeni za proizvodnju tehnickih proizvoda koji poti¢u od zivine i drugih vrsta ptica nisu tretirani postupkom iz
tacke 6 ovog odjeljka, ti proizvodi treba da poticu iz podrucja:

1) koje je slobodno od Newcastle bolesti, odnosno visoko patogene avijarne influence, u skladu sa OIE;

2) u kojem se u posljednjih 12 mjeseci ne sprovodi vakcinacija protiv avijarne influence;

3) u kojem zivina i druge vrste ptica od kojih poti¢u proizvodi nije bila vakcinisana protiv Newcastle bolesti, vakcinom koja je pripremljena od
Newcastle soja, koji pokazuje vecu patogenost nego lentogeni soj virusa.

Odjeljak 3.
Uvoz krvi i proizvoda od krvi kopitara

Zahtjevi za uvoz krvi i proizvoda od krvi kopitara:

1. Krv treba da ispunjava uslove iz Priloga 1 (Poglavlje 2 tacka 1,21 3)

2. Proizvodi od krvi treba da ispunjavaju uslove iz Priloga 2 (Poglavlje IV tacka 3)

Proizvodi od krvi iz Priloga 2 (Poglavlje IV tacka 3 podtacka b alineja 1) treba da budu proizvedeni od krvi sakupljene od kopitara koji su najmanje
tri mjeseca prije datuma sakupljanja, ili ako su mladi od tri mjeseca, od rodenja, boravili na gazdinstvima pod veterinarskim nadzorom u zemlji u
kojoj se sakupljanje vrsi, koji su tokom tog perioda i perioda sakupljanja krvi bili slobodni od:

a) kuge konja;

b) venecuelanskog encefalitisa konja, najmanje dvije godine;

c) sakagije (maleus):

tri godine; ili

Sest mjeseci, ako zivotinje nijesu pokazivale nikakve klinicke znake sakagije (Burkholderia mallei) tokom post- mortem pregleda u Klanici, uklju¢u-
juci detaljan pregled sluzokoze dusnika, zdrijela, nosnih Supljina i sinusa nakon $to je glava bila raspolovljena po sredini i uklonjena nosna pregrada;
d) vezikularnog stomatitisa, najmanje $est mjeseci, za proizvode od krvi osim seruma i plazme.

Odjeljak 4.
Uvoz koZa papkara i kopitara

1. Svjeza odnosno hladena koZza papkara i kopitara moze se uvoziti ako:

potice iz zemlje koja je, u zavisnosti od vrste zivotinja od koje je dobijena:

najmanje 12 mjeseci prije otpreme bila je slobodna od sljedecih bolesti:

klasi¢ne kuge svinja,

africke kuge svinja, i

kuge goveda; i

slobodna od slinavke i $apa najmanje 12 mjeseci prije datuma otpreme, i u kojoj nije vriena vakcinacija protiv te bolesti najmanjel2 mjeseci prije otpreme;
je dobijena od:

zivotinja koje su prije klanja boravile u zemlji porijekla najmanje tri mjeseca, ili od rodenja ako su mlade od tri mjeseca;

(papkara koji poticu sa gazdinstva na kojem u posljednjih 30 dana nije dijagnostikovana slinavka i Sap, kao ni u krugu poluprec¢nika od 10 km;

svinja koje poti¢u sa gazdinstva na kojem u posljednjih 30 dana nije dijagnostikovana vezikularna bolest svinja, odnosno u poslednjih 40 dana
klasi¢na ili africka kuga svinja, i oko koga u krugu polupre¢nika od 10 km u poslednjih 30 dana nije bilo slu¢aja ovih bolesti; ili

Zivotinja u klanici za koje je, na osnovu pregleda koji je obavljen u okviru 24 sata pre klanja Zivotinje, dozvoljeno klanje i koje nisu pokazale znake
zaraznih bolesti slinavke i Sapa, kuge goveda, klasi¢ne kuge svinja, africke kuge svinja ili vezikularne bolesti svinja;

su preduzete preventivne mjere za sprjecavanje naknadnog zagadenja patogenim uzro¢nicima..

2. Obradene koZe iz Priloga 2 (Poglavlje V tacka C 2) mogu se uvoziti bez ogranicenja.

3. Druge obradene koze mogu se uvoziti:

a) ako poticu:

iz zemlje ili dijela zemlje iz kojeg je dozvoljen uvoz svjezeg mesa odgovarajucih vrsta zivotinja, i ako su koZe obradene na nacin utvrden ovim
pravilnikom;

iz zemlje u kojoj su koZe obradene na nacin utvrden ovim pravilnikom;

od kopitara ili prezivara, ako je koza obradena na na¢in utvrden ovim pravilnikom; i nakon obrade su drzane odvojeno najmanje 21 dan; i

b) soljene koze koje se prevoze brodom, ako su obradene na na¢in utvrden ovim pravilnikom; i nakon obrade su drzane odvojeno tokom prevoza najmanje
14 dana ako je koza suvo soljena ili vlazno soljena najmanje 14 dana prije otpreme ili sedam dana ako je koza soljena najmanje sedam dana u morskoj soli
sa dodatkom 2 % natrijum karbonata prije uvoza, i ako zdravstveni sertifikat koji prati posiljku potvrduje takvu obradu i trajanje prevoza.

4. Svjeze, hladene ili obradene koze papkara i kopitara se uvoze u zape¢ac¢enim kontejnerima, drumskim vozilima, Zeljeznickim vagonima ili u balama.

Odjeljak 5.
Uvoz lovackih trofeja i drugih preparata od Zivotinja

Lovacki trofeji i drugi preparati od zivotinja treba da idpunjavaju prilikom uvoza sljedece zahtjeve:

1. Lovacki trofeji ili drugi preparati od Zivotinja koji ispunjavaju uslove iz Priloga 2 (Poglavlje VI ta¢. A i B1.) iz mogu se uvoziti bez ograni¢enja.

2. Obradeni lovacki trofeji ili drugi preparati od ptica, papkara i kopitara, koji se iskljuivo sastoje od kostiju, rogova, papaka i kopita, kandzi, zuba ili
koze, mogu se uvoziti iz zemalja ako ispunjavaju zahtjeve iz Priloga 2 P(oglavlje VI tacke B1 i B 2)

Suvo soljene ili vlazno soljene koZe koje se prevoze brodom ne treba soliti 14 dana prije otpreme ako su soljene 14 dana prije uvoza.

3. Lovacki trofeji ili drugi preparati od ptica, papkara i kopitara koji sadrze ¢itave anatomske dijelove i koji nijesu bili obradeni, mogu su uvoziti:



a)

b)

a)

b)
c)

potiCu od Zivotinja iz podru¢ja na kome nisu na snazi mjere za sprje¢avanje Sirenja, suzbijanje i iskorjenjivanje zaraznih bolesti Zivotinja na koje su
ove vrste zivotinja prijemcéive;

ako su zapakovani u pojedinacnu, u posebnu prozirnu ambalazu koja sprjeava naknadno zagadenje, uz preduzimanje potrebnih mjera za sprjecavanje
zagadenja kontaktom sa drugim proizvodima zivotinjskog porijekla.

Odjeljak 6.
Uvoz obradenog perja, dijelova perja i paperja

Obradeno perje, dijelovi perja i paperje moze se uvoziti:

a) obradeno ukrasno perje, obradeno perje koje prevoze putnici za li¢nu upotrebu ili posiljke obradenog perja ili paperja koje su namijenjene
pojedincima za neindustrijske potrebe; ili

b) ako ih prati komercijalni dokument u kojem se navodi da su perje i dijelovi perja ili paperje obradeni parom ili drugom metodom kojom se
sprjecavaju rizici, i ako su ¢vrsto zatvoreni u pakovanju i suvi;

¢) ako u komercijalnom dokumentu nije navedeno da su masinski oprani i obradeni vru¢om parom na temperaturi od 100 °C u najmanje 30 minuta,
Salju se u registrovani objekat na obradu.

Odjeljak 7
Uvoz kostiju i proizvoda od kostiju, osim koStanog brasna, rogova i proizvoda od rogova, osim brasna od rogova i papaka i kopita i
proizvoda od papaka i kopita osim brasna od papaka i kopita, koji nijesu namijenjeni za hranu za Zivotinje, organska dubriva ili
oplemenjivace zemljista

1. Kosti i proizvodi od kostiju, osim koStanog brasna, rogovi i proizvodi od rogova, osim brasna od rogova i papci i kopita i proizvodi od papaka i
kopita osim brasna od papaka i kopita mogu se uvoziti za proizvodnju dobijenih proizvoda za upotrebu van lanca ishrane Zivotinja:

a) ako su osuseni prije izvoza u Crnu Goru, i ako nijesu rashladeni ili zamrznuti;

b) ako se prevoze samo kopnom i morem iz zemlje porijekla direktno do ulaznog grani¢nog inspekcijskog mjesta u Crnu Goru, i ako nijesu
pretovareni ni u jednoj luci ili ni na jednom mjestu van Crne Gore;

¢) ako se nakon dokumentacijskog pregleda prevoze direktno u registrovani objekat odredista.

2. Svaku posiljku treba da prati komercijalni dokument sa peatom nadleznog organa koji vr$i nadzor u objektu porijekla, koji sadrzi podatke o:

a) zemlji porijekla;

b) nazivu proizvodnog objekta ili pogona;

¢) vrsti proizvoda (susene kosti/proizvodi od susenih kostiju/suseni rogovi/proizvodi od susenih rogova/suseni papci i kopita/proizvodi od susenih
papaka i kopita); i

d) potvrdu da je proizvod:

dobijen od zdravih Zivotinja zaklanih u klanici;

susen 42 dana na prosje¢noj temperaturi od najmanje 20 °C;

prije susenja zagrijavan jedan sat na temperaturu u sredi$tu od najmanje 80 °C;

prije susenja obraden pepelom u trajanju od jednog sata na temperaturi u sredistu od najmanje 800 °C;

prije susenja prosao postupak zakisjeljavanja tako da je pH odrzavan na vrijednosti nizoj od 6 u sredi$tu najmanje jedan sata, i

da nije namijenjen preusmjeravanju za upotrebu u hrani, hrani za zivotinje, organskim dubrivima ili oplemenjiva¢ima zemljista.

3. Prilikom otpreme u Crnu Goru, materijal mora biti zatvoren u zapecacenim kontejnerima ili vozilima, ili se prevoziti brodom u rasutom stanju.

Ako se material prevozi u kontejnerima, na kontejnerima i na svim dokumentima koja prate poSiljku moraju da budu navedeni ime i adresa
registrovanog objekta odredista.

4. Nakon veterinarskih pregleda materijal se prevozi direktno u registrovani objekat odredista.

Odjeljak 8
Uvoz nus proizvoda Zivotinjskog porijekla za proizvodnju hrane za krznasSice, hrane za ku¢ne ljubimce, osim sirove hrane za kuéne ljubimce,
i dobijenih proizvoda za upotrebu van lanca ishrane Zivotinja za proizvodnju

Nus proizvodi zivotinjskog porijekla namijenjeni za proizvodnju hrane za krznasice, hrane za kuéne ljubimce, osim sirove hrane za kuéne ljubimce, i
dobijen proizvoda za upotrebu van lanca ishrane Zivotinja za proizvodnju mogu se uvoziti:

1. ako su bili duboko zamrznuti u pogonu porijekla ili konzervisani na na¢in kojim se spreava njiho kvar od otpreme do isporuke u objekat
odredista;

2. ako su preduzete sve zaStitne mjere za spreCavanje kontaminacije patogenim uzro¢nicima bolesti;

3. ako su zapakovani u novu ambalazu kojom se onemogucava curenje sadrzaja ili ambalazu koja je prije upotrebe bila o¢is¢ena i dezinfikovana;

4. ako su nakon veterinarskih pregleda prevezeni direktno:

a) u pogon za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce ili registrovani objekat, koji je dao garanciju da ¢e nus proizvodi Zivotinjskog porijekla biti
upotrijebljeni samo za proizvodnju proizvoda za koje je taj objekat registrovan ili odobren, i da ne¢e biti otpremljeni iz objekta ili pogona u
neobradenom stanju, osim za direktno odlaganje kao otpad;

b) u odobreni objekat u kome se nus proizvodi zivotinjskog porijekla nakon sakupljanja razvrstavaju, rasijecaju, hlade, smrzavaju, sole, uklanja koza
ili specificni riziéni materijal;

¢) registrovanom korisniku ili u sabirni centar, koji su dali garanciju da ¢e se nus proizvodi Zivotinjskog porijekla upotrijebiti samo u svrhe za koje je
dozvoljen uvoz; ili

d) u odobreni objekat za preradu nus proizvoda Zivotinjskog porijekla sterilizacijom pod pritiskom, metodama prerade ili alternativnim metodama; i

5. Nus proizvod kategorije 1 koji su dobijeni od Zivotinja koje su bile podvgrnute nepropisnom lije¢enju ili su im date nedozvoljene supstance ili
proizvodi ili su nedozvoljeno lijecene, za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce:

ako je zamrznut treba da bude prije unosa u Crnu Goru oznacene oznakom u obliku krsta od tecnog uglja ili aktivnog uglja na spoljasnjim stranama
svakog zamrznutog bloka ili, ako se sirovine prevoze u paletama koje nijesu razdijeljene na odvojene posiljke tokom prevoza u odredisni pogon za
proizvodnju hrane za kuéne ljubimce, na svim spoljnim stranicama svake palete, na nacin da oznaka prekriva barem 70 % dijagonalne duzine strane
zamrznutog bloka i da je Siroka barem 10 cm;

ako nije zamrznut treba da bude prije unosa u Crnu Goru oznacene te¢nim ugljem ili ugljem u prahu, na na¢in da je ugalj jasno vidljiv na materijalu;
prevozi se direktno u:

objekat za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce iz tacke 4 podtacka a ovog odjeljka; ili

odobreni objekat iz tacke 4 podtacka b ovog odjeljka, i iz njega direktno u pogon za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce iz alineje 1 ove podtacke,
pod uslovom da se u tom objektu:

postupa samo sa materijalom iz ove tacke, ili



d)

postupa samo sa materijalom koji je namijenjen za pogon za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce iz alineje 1 ove podtacke; i

sirovine prolaze postupak za uklanjanje oznaka iz podta¢. a I b jedino u odredisnom objektu za proizvodnju hrane za kucne ljubimce i neposredno
prije upotrebe materijala za proizvodnju hrane za kué¢ne ljubimce u skladu sa uslovima iz Priloga 2 Poglavlje II koji se primjenjuju na hranu za kuéne
ljubimce koja se proizvodi od nus proizvoda kategorije 3;

Sve sirovine u posiljci moraju da budu oznacene na nacin utvrden u podtac. a i b,ove tacke, oznake treba da budu vidljive od otpreme do isporuke
objektu za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce.

6. U odredisnom pogonu za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce sirovine iz tacke 5 ovog odjeljka, skladiste se prije proizvodnje, upotrebljavaju i
odlazu pod propisanim uslovima, koji omogucavaju sluzbenu kontrolu koli¢ina primljenog, upotrijebljenog u proizvodnji i materijala, odlozenog kao
otpad.Nadlezni organ moze odobriti skladiStenje tih materijala zajedno sa nus proizvodima kategorije 3.

Odjeljak 9
Uvoz topljenih masti za upotrebu van lanca ishrane Zivotinja iz uzgoja

Topljene masti koje nijesu namijenjene za proizvodnju hrane za Zivotinje za proizvodnju, kozmeti¢kih proizvoda, lijekova ili medicinskih sredstava
mogu se uvoziti pod sljede¢im uslovima:

a) ako su dobijene od:

- nus proizvoda Zivotinjskog porijekla kategorije 1, kategorije 2 i kategorije 3 za proizvodnju biodizela ili oleohemijskih proizvoda;

- nus proizvod kategorije 2 iz ¢lana 7 tac. 1, 2, 6, alineja ovog pravilnika 1 ili materijala kategorije 3, osim nus proizvod iz ¢lana 8§ ta¢. 3 i 16 ovog
pravilnika, za proizvodnju organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista;

- nus proizvod kategorije 2 iz ¢lana 9 ovog pravilnika. i nus proizvod kategorije 3 i ¢lana 8 ovog pravilnika, za proizvodnju obnovljivih goriva iz
tacke iz Priloga 1 (Poglavlje 1V);

- nus proizvod kategorije 1 iz ¢lana 8 ovog pravilnika, nus proizvod kategorije 2. iz ¢lana 7. 3 i 4 i 6 alineja 1 ovog pravilnika ili nus proizvod
kategorije 3, osim nus proizvod iz ¢lana 8 ta¢. 3 i 16 ovog pravilnika, u slu¢aju drugih materijala;

- ako su preradene metodom prerade 1 (sterilizacija pod pritiskom) ili nekom drugom metodom prerade iz Priloga 1 (Poglavlje I11);

c) ako su iz masti porijeklom od prezivara, uklonjene nerastvorljive necistoce koje prekoracuju 0,15 % mase;

d) ako su, prije otpreme u Crnu Goru, ozna¢ene tako da je postignuta najmanja koncentracija GTH-a iz Priloga 1 (Poglavlje V tacka 1 podtacka b);

e) ako se, nakon veterinarskih pregleda prevoze direktno u odredi$ni registrovani objekat pod uslovima kojima se sprjecava njihova kontaminacija; i
f) ako na ambalaZi ili kontejneru nose etikete sa tekstom: ,,NIJE ZA ISHRANU LJUDI ILI ZIVOTINJA”.

Odjeljak 10
Uvoz derivata masti

1. Derivati masti mogu se uvoziti ako je u zdravstvenom sertifikatu koji prati posiljku navedeno sljedece:

a) kategorija nus proizvoda od koje su derivati masti proizvedeni;

b) ako su derivati masti proizvedeni od nus proizvoda kategorije 2:

- da su proizvedeni upotrebom metode koja ispunjava standarde jednog od postupaka iz stava 1 iz Priloga 2 (Poglavlje XI); i

- da ¢e se proizvodi upotrebljavati samo u organskim dubrivima ili poboljSivacima tla, ili za druge upotrebe van lanca ishrane Zivotinja za
proizvodnju, osim za proizvodnju kozmetickih i farmaceutskih proizvoda, i medicinskih sredstava;

c) ako su derivata masti proizvedeni od nus proizvoda kategorije 1, da se ne smiju upotrijebiti u organskim dubrivima ili poboljSiva¢ima tla,
kozmeti¢kim i farmaceutskim proizvodima, i medicinskim sredstvima, a mogu se upotrebljavati za druge potrebe van lanca ishrane Zivotinja iz
uzgoja.

2. Zdravstveni sertifikat iz tatke 1 ovog odjeljka sa daje veterinarskom inspektoru na graniénom inspekcijskom mjestu na prvoj tacki ulaska robe u
Crnu Goru, i nakon toga posiljku mora da pratiti kopija tog dokumenta do dolaska u odredi$ni objekat.

3. Poslije veterinarskih pregleda, derivati masti prevoze se direktno u odredisni registrovani objekat ili pogon.

Odjeljak 11.
Uvoz rogova i proizvoda od rogova, osim brasna od rogova, i papaka i kopita i proizvoda od papaka i kopita, osim brasna od papaka i
kopita, koji su namijenjeni za proizvodnju organskih dubriva ili oplemenjivaca zemljista

Rogovi i proizvodi od rogova, osim brasna od rogova, i papci i kopita i proizvodi od papaka i kopita, osim brasna od papaka i kopita, namijenjeni za
proizvodnju organskih dubriva ili oplemenjivaéi zemljista, mogu se uvoziti pod sljede¢im uslovima:

1. ako su proizvedeni u skladu sa Prilogom 2 (Poglavlje XI1); i

2. ako su, poslije veterinarskih pregleda, prevezeni direktno u odobreni ili registrovani objekat ili pogon.

POGLAVLJE 111
POSEBNA PRAVILA ZA ODREDENE UZORKE

Odjeljak 1

Uzoreci za istraZivanja i dijagnostiku
Uzorci za istrazivanja i dijagnostiku, i svi proizvodi dobijeni upotrebom tih uzoraka, osim ako se ¢uvaju za referentne potrebe ili ponovno otpremaju
u zemlju porijekla, odlazu se:
a) kao otpad, spaljivanjem;
b) sterilizacijom pod pritiskom i naknadnim odlaganjem ili upotrebom u skladu sa ¢1. 11 do 13 ovog pravilnika; ili
¢) u skladu sa Prilogom 3 (Poglavlje I Odjeljak 1. tacka 4. podtacka b) ako:
koli¢ine ne prekoracuju 2000 ml; i
da su uzroci ili od njih dobijeni proizvodi proizvedeni i otpremljeni iz zemalja ili dijelova zemalja iz kojih je dozvoljen uvoz svjezeg mesa domacih
goveda.

Odjeljak 2.
Trgovacki uzorci

1. Uvoz i provoz trgovackih uzoraka moze se vrsiti pod sljede¢im uslovima:
a) ako trgovacki uzorci poticu iz zemalja iz kojih je dozvoljen uvoz trgovackih uzoraka u Evropsku uniju;
b) ako ih prati zdravstveni sertifikat; i



c) ako se poslije veterinarskih pregleda prevoze direktno u odobreni ili registrovani objekat ili pogon naveden u odobrenju za uvoz.
2. Trgovacki uzorci, osim ako se ¢uvaju u referentne svrhe, se:

a) odlozu ili upotrebljavaju u skladu sa ¢l. 11., 12. i 13 ovog pravilnika; ili

b) ponovno otpremaju u zemlju porijekla.

3. Ako se trgovacki uzorci koriste za ispitivanje masina, ispitivanje se vrsi:

a) uz pomoc¢ za to predvidene opreme; ili

b) pomocu opreme koja se Eisti i dezinfikuje prije upotrebe za druge namjene.

Tokom prevoza u odobreni ili registrovani objekat, trgovacki uzorci moraju da budu zapakovani u nepropusnim kontejnerima.

Odjeljak 3.
IzloZbeni predmeti

1. Uvoz i provoz izlozbenih predmeta vrsi se u skladu sa sljede¢im uslovima:

a) da potiu iz zemalja iz kojih je dozvoljen uvoz izlozbenih predmeta u Evropsku uniju;

b) da je njihovo unosenje Crne Gore unaprijed odobrio Nadlezni organ;

¢) poslije veterinarskih pregleda, izlozbeni predmeti se $alju direktno odobrenom korisniku.

2. Svaka posiljka mora da bude zapakovana u ambalazi kojom se sprjecava curenje sadrzaja, i mora da je pratiti komercijalni dokumenat u kojem su
navedeni sljede¢i podaci:

a) opis nus proizvoda i vrsta zivotinje od koje potice;

b) kategorija nus proizvoda;

¢) koli¢ina nus proizvoda;

d) mjesto otpreme nus proizvoda;

e) ime i adresa posiljaoca;

f) ime i adresa primaoca; i

g) detalji kojima se omogucava identifikacija odobrenja Uprave.

3. Nakon izlozbe ili umjetnicke aktivnosti, izlozbeni predmeti se:

a) ponovo otpremaju u zemlju porijekla;

b) otpremaju u drugu zemlju, ako je otpremu unaprijed odobrio nadlezni organ zemlje odredista; ili
¢) odlazu u skladu sa ¢L.11., 12. i 13 ovog pravilnika.

POGLAVLJE IV
POSEBNI ZAHTJEVI ZA ODREDENO KRETANJE NUS PROIZVODA ZIVOTINJSKOG PORIJEKLA

Odjeljak 1
Uvoz odredenih nus proizvoda kategorije 1

Nus proizvod iz ¢lana 52 ovog pravilnika uvozi se pod sljede¢im uslovima:

1. da ima etiketu pri¢vr$¢enom na pakovanju, kontejneru ili vozilu sa natpisom ,,Zabranjeno za upotrebu u hrani, hrani za zivotinje, dubrivima,
kozmetickim proizvodima i lijekovima, i medicinskim sredstvima”.

2. da se neiskori$¢eni materijal ili viSak materijala upotrebljava i odlaze u skladu sa ¢lanom 12 ovog pravilnika.

Odjeljak 2.
Uvoz odredenih materijala koji nijesu namijenjeni za ishranu Zivotinja za proizvodnju

1. Dozvoljen je uvoz sljede¢ih materijala za upotrebu koje nijesu za ishranu kopnenih Zivotinja za proizvodnju, osim za ishranu krznasica, pod
uslovom da ne postoji rizik od $irenja bolesti koje se mogu prenijeti na ljude ili Zivotinje:

a) nus proizvoda zivotinjskog porijekla dobijenih od vodenih Zivotinja i proizvoda dobijenih od vodenih Zivotinja;

b) vodenih beski¢menjaka i preradevina od vodenih beski¢menjaka;

¢) kopnenih beski¢menjaka, ukljuéujuéi njihove oblike preobrazaja, kao §to su larve, i od njih dobijenih proizvoda;

d) proizvoda koje proizvode Zivotinje kao $to su riblja ikra;

e) nus proizvod kategorije 3 ukljucujuéi zivotinje i njihove dijelove iz zooloskih redova Rodentia i Lagomorpha.

2. Uvoz posiljaka materijala iz tacke 1 ovog dijela odvija se u skladu sa zahtjevima iz zdravstvenih sertifikata, u skladu sa nacionalnim pravilima.

PRILOG 12
SAKUPLJANJE, PREVOZ | SLJEDLJIVOST

POGLAVLJE |
SAKUPLJANJE | PREVOZ

Odjeljak 1.
Vozila i kontejneri

1)  Od pocetne tacke u proizvodnom lancu iz ¢lana 9 stav 1 ovog pravilnika, nus proizvodi Zivotinjskog porijekla i od njih dobijeni proizvodi, osim
nepreradenog stajnjaka koji se prevozi izmedu dva mjesta na istom gazdinstvu ili izmedu gazdinstva i korisnika sakupljaju se i prevoze u
zapeca¢enom novom pakovanju ili u nepropusnim kontejnerima sa poklopcem ili vozilima.

2) Vozila i kontejneri za visekratnu upotrebu, kao i oprema i pribor koji dolaze u dodir sa nus proizvodima Zivotinjskog porijekla i dobijenim
proizvodima treba da se:

- ocistite i osuse prije upotrebe;
- odrzavaju Cistim;
- ociste, operu i dezinfikuju poslije svake upotrebe.

3) Radi sprje¢avanja unakrsnog zagadenja, u kontejnerima za viSekratnu upotrebu sakuplja se, prevozi i skladisti ista kategorija nus proizvoda
zivotinjskog porijekla ili dobijenih proizvoda.

4)  Materijal za pakovanje nus proizvoda Zzivotinjskog porijekla i dobijenih proizvoda za jednokratnu upotrebu spaljuje se ili na drugi nacin
unistava, u skladu sa propisima kojima se ureduje zastita Zivotne sredine.



Odjeljak 2
Temperaturni uslovi

1)  Prevoz nus proizvoda Zivotinjskog porijekla namijenjenih za proizvodnju hrane za Zivotinje ili sirove hrane za kuéne ljubimce obavlja se pod
odgovarajué¢im temperaturnim uslovima, kako bi se sprijecio rizik za zdravlje zivotinja i ljudi.

2)  Prije preuzimanja, nus proizvod kategorije 3 koji je namijenjen za proizvodnju hrane za Zivotinje ili hrane za kuéne ljubimce, njegovo
skladistenje i prevoz treba da bude u ohladenom stanju od najvise +4°C ili zamrznut, osim u slu¢aju ishrane zivotinja za proizvodnju hranom
biljnog porijekla u skladu sa Prilogom 1.

3)  Ako za materijal nijesu obezbjedeni temperaturni uslovi iz stava 2 ovog ¢lana, taj materijal treba da se preradi u roku od 24 sata od isporuke.

4) U vozilima koja se koriste za prevoz materijala u rashladenom stanju treba da se odrzava odgovarajuca temperatura tokom ¢itavog prevoza i
obezbijedi njeno pracenje.

Odjeljak 3.
Odstupanje u pogledu sakupljanja i prevoza nus proizvoda kategorije 3, koji sadrzi mlijeko, proizvode na bazi mlijeka i proizvode dobijene
od mlijeka

Na sakupljanje i prevoz nus proizvoda kategorije 3 koji sadrzi mlijeko, proizvode na bazi mlijeka i proizvode dobijene od mlijeka, prilikom povracaja
iz prometa u odobrene objekte za preradu mlijeka, ne primjenjuju se zahtjevi za vozila i kontejnere dati u odjeljku 1 ovog poglavlja.

Odjeljak 4.
Odstupanje u pogledu sakupljanja i prevoza stajskog dubriva

Izuzetno od odjeljka 1 ovog poglavlja, sakupljanje i prevoz nepreradenog stajnjaka koji se prevozi izmedu dva mjesta na istom gazdinstvu ili izmedu
gazdinstva i korisnika vr§e se pod drugacijim uslovima, na na¢in na koji se spre¢avaju neprihvatljivi rizici po javno zdravlje i zdravlje Zivotinja.

POGLAVLJE 11
IDENTIFIKACIJA

1)  Utovar, pretovar, istovar i prevoz nus proizvoda Zivotinjskog porijekla i dobijenih proizvoda, osim prevoza ugostiteljskog otpada nus proizvoda
kategorije 3 i nepreradenog stajnjaka koji se obavlja izmedu dva mjesta na istom gazdinstvu ili izmedu gazdinstva i korisnika, obavlja se na
nacin kojim se obezbeduje da nus proizvod kategorije 1, nus proizvod kategorije 2 i nus proizvod kategorije 3, kao i dobijeni proizvodi, budu na
odgovarajuéi nacin obiljezeni i drzani odvojeno i prepoznatljivo. Tekst kojim se obiljezavaju posiljke nus proizvoda Zivotinjskog porijekla i
dobijenih proizvoda, vozila i kontejneri i druga ambalaZa u prometu treba da bude u boji koja zavisi od kategorije materijala, i to:

- zanus proizvod kategorije 1, crna boja,

- za nus proizvod kategorje 2, osim stajskog dubriva i sadrZaja sistema za varenje, Zzuta boja,

- za nus proizvod kategorije 3, zelena boja koja u sebi sadrzi veliku koli¢inu plave boje, ¢ime se obezbeduje jasna razlika od drugih zelenih
boja.

2)  Tokom prevoza i skladiStenja, na oznaci pri¢vricenoj na vozilo, kontejner i drugu ambalazu se:

a) jasno i vidljivo istakne kategorija nus proizvoda Zivotinjskog porijekla, odnosno za preradene proizvode kategorija nus proizvoda
zivotinjskog porekla od kojih je proizvod dobijen;
b)  oznadi tekst, u zavisnosti od kategorije nus proizvoda, i to:
- zanus proizvod kategorije 3, oznaka: "NIJE ZA ISHRANU LjuUDI",
- zanus proizvod kategorije 2, osim stajnjaka i sadrzaja digestivnog trakta, i dobijene proizvode od nus proizvoda kategorije 2, oznaka:
"NIJE ZA ISHRANU ZIVOTINjA",
- zanus proizvode Kategorije 2 koji je namijenjen za ishranu Zivotinja u skladu sa ovim pravilnikom, oznaka: "ZA ISHRANU.......", s tim
$to poslije rijeci: "ISHRANU" treba navesti naziv vrste zivotinja za ¢iju ishranu je posiljka namijenjena,
- za nus proizvode kategorije 1 i dobijene proizvode od nus proizvode kategorije 1, oznaka: "SAMO ZA UNISTENSE ",
- za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce, oznaka: ,,SAMO ZA PROIZVODNJU HRANE ZA KUCNE LJUBIMCE”;
- za proizvodnju dobijenih proizvoda iz ¢lana 42 ovog pravilnika: ,,SAMO ZA PROIZVODNJU DOBIJENIH PROIZVODA. NIJE ZA
ISHRANU LJUDI ILI ZIVOTINJA, NITI ZA UPOTREBU NA ZEMLIISTU”;
- zamlijeko, proizvoda na bazi mlijeka, proizvode dobijenih od mlijeka, kolostruma i proizvoda od kolostruma, tekst: ,NIJE ZA ISHRANU
LJUDI”;
- za zelatin proizveden od nus proizvoda kategorije 3, oznaka: ,,ZELATIN ZA ISHRANU ZIVOTINjA *;
- zakolagen proizveden od nus proizvoda kategorije 3, oznaka: ,,KOLAGEN ZA ISHRANU ZIVOTINjA ”;
- za sirovu hranu za kuéne ljubimce, oznaka: ,,HRANA SAMO ZA KUCNE LjUBIMCE ”;
- za ribu i proizvode od ribe namijenjene za ishranu riba ribe, preradene i upakovane prije distribucije, jasno i ¢itljivo napisani ime i adresa
proizvodnog objekta porijekla, i:
- za riblje brasno od ribe iz ulova, oznaka: ,,SAMO RIBLJE BRASNO OD ULOVLIENE RIBE - MOZE SE
UPOTREBLJAVATI ZA ISHRANU SVIH VRSTA RIBA 1Z UZGOJA”;
- za riblje brasna od ribe iz uzgoja, oznaka: ,,SAMO RIBLJE BRASNO OD RIBA I1Z UZGOJA VRSTE [...] - MOZE SE
UPOTREBLJAVATI SAMO ZA ISHRANU DRUGIH VRSTA RIBA 1Z UZGOJA”;
- za riblje brasno od ribe iz ulova i iz uzgoja, oznaka: ,,RIBLJE BRASNO OD RIBA IZ ULOVA I IZ UZGOJA VRSTE [...]-
MOZE SE UPOTREBLJAVATI SAMO ZA ISHRANU DRUGIH VRSTA RIBA IZ UZGOJA”;
- za proizvoda od krvi kopitara koji nijesu namijenjeni ishrani Zivotinja, oznaka: ,,KRV | PROIZVODI OD KRVI KOPITARA, NIJE ZA
ISHRANU LjUDI I ZIVOTINjA *,
- za rogove, proizvode od rogova, papke i kopita i proizvode od papaka i kopita i drugih materijala za proizvodnju organskih dubriva i
oplemenjiva¢a zemljista u skladu sa Prilogom 2 (Poglavljem X1l oznaka: ,,NIJE ZA ISHRANU LjUDI I ZIVOTINjA *),
- u sludaju organskih dubriva i oplemenjivata zemljita, 0znaka: ,,ORGANSKO DUBRIVO I OPLEMEN;IVAC ZEMLjISTA/SPRIJECITI
PRISTUP ZIVOTINjAMA ZA PROIZVODNJU TRETIRANOM ZEMLjISTU 21 DAN OD DANA PRIMIJENE ”,
- za materijala koji se Koristi za ishranu Zzivotinja u skladu sa Prilogom 5, ime i adresa sabirnog centra i oznaka: ,,NIJE ZA ISHRANU
LJUDI”,
- za stajnjak i sadrzaj digestivnog trakta, oznaka: "STAINJAK",



3)

4)

&)

2)
3)

- za meduproizvode, na spoljnoj ambalazi, oznaka: ,, SAMO ZA LIEKOVE/ VETERINARSKE LIJEKOVE/ MEDICINSKA SREDSTVA/
AKTIVNE MEDICINSKE PROIZVODE NAMIJENJENE ZA IMPLANTACIHU/ IN VITRO DIJAGNOSTICKA MEDICINSKA
SREDSTVA/ LABORATORIJSKE REAGENSE”,

- za uzorke za istraZivanja i dijagnostiku, oznaka: ,,ZA ISTRAZIVACNIE I DIJAGNOSTIKU”,

- za trgovacke uzorke, oznaka: ,,TRGOVACKI UZORAK KOJI NIJE ZA ISHRANU LIUDI”, umjesto teksta iz tadke 2 podtacka a) ovog
odjeljka,

- za izlozbene predmete, oznaka: ,,JZLOZBENI PREDMET KOJI NIJE ZA ISHRANU LIUDI” umjesto teksta iz stava 2 tatka a);

- za riblje ulje za proizvonju ljekova iz Priloga 2 (Poglavlja XIIL,, tekst: ’Riblje ulje za proizvodnju lijekova.”” umjesto teksta iz stava 2 tacka a),

- za stajsko dubrivo obradeno kre¢om u skladu sa Prilogom 1 (Poglavlje IV Odjeljak 2 tatka I,) oznaka: "MJESAVINA STAJSKOG
DUBRIVA I KRECA”,

- za preradeno stajsko dubrivo koje je pretrpjelo obradu iz Priloga 8 (Poglavlje I Odljekak 2 ta¢. b) i c)), oznaka: "’ PRERADENO
STAJSKO BUBRIVO”’,

c)  Oznaka iz tacke b) ovog poglavlja alineja 14 nije potrebna za organska dubriva i oplemenjivace zemljista:

- u pakovanjima za direktnu prodaju mase do 50 kg, koja su namijenjena krajnjem korisniku;

- u velikim vre¢ama mase do 1000 kg, ako je na vre¢ama navedeno da proizvod nije namijenjen za primjenu na zemlji§tu kojem zivotinje za
proizvodnju imaju pristup.

Izuzetno od ta¢. 1 i 2 ovog poglavlja ne primjenjuju se na:

a) oznaCavanje nus proizvoda kategorije 3, koji sadrzi mlijeko, proizvode na bazi mlijeka i proizvode obijene od mlijeka, od strane subjekata
koji posluju u odobrenim objektima za preradu mlijeka, kada primaju proizvode koje su prethodno isporucili i koji su im vraceni, a
posebno od kupaca;

b)  oznacavanje stajskog dubriva, koje se prevozi izmedu dva mjesta na istom gazdinstvu ili izmedu gazinstava i korisnika;

¢) kombinovane hrane za Zivotinje, proizvedene od nus proizvoda Zivotinjskog porijekla ili dobijenih proizvoda, upakovane i stavljene na
trziste kao hrana za zivotinje.

Za sakupljanje i skladiStenje nus proizvoda Zivotinjskog porijekla, osim ugostiteljskog otpada nus proizvoda kategorije 3, u objektima u kojima

oni nastaju treba da bude obezbijeden odgovarajuci broj kontejnera, u zavisnosti od kapaciteta objekta, koji su obiljezeni na sledeci nacin:

a)  kontejner za sakupljanje nus proizvoda kategorije 1 treba da bude vidljivo i trajno obiljezen oznaka: "kategorija 1", slovima crne boje;

b)  kontejner za sakupljanje nus proizvoda kategorije 2 treba da bude vidljivo i trajno obiljeZen oznaka: "kategorija 2", slovima Zute boje;

c) kontejner za sakupljanje nus proizvoda kategorije 3 treba da bude vidljivo i trajno obiljeZzen oznaka:"kategorija 3", slovima zelene boje
koja u sebi sadrzi veliku koli¢inu plave boje, ¢ime se obezbeduje jasna razlika od drugih zelenih boja.

Ako se u istom kontejneru sakuplja, skladisti i prevozi nus proizvod kategorije 1 pomije$an sa nus proizvodima kategorije 2 ili nus proizvodima

kategorije 3 ili sa obje kategorije, kontejner se obiljeZava na nad¢in koji je propisan za obeleZavanje nus proizvoda kategorije 1, a ako se u istom

kontejneru sakuplja, skladisti i prevozi nus proizvod kategorije 2 pomijeSan sa nus proizvodima kategorije 3, kontejner se obiljezava na nacin

koji je propisan za obiljeZzavanje nus proizvoda kategorije 2.

Sakupljanje i skladistenje nus proizvoda zivotinjskog porijekla moze se obavljati iskljuc¢ivo u meduobjektima, u zavisnosti od kategorije

nus proizvoda, i to:

1)  zanus proizvod kategorije 1, u meduobjektima za nus proizvod kategorije 1;

2)  zanus proizvod kategorije 2, osim stajnjaka, u meduobjektima za nus proizvod kategorije 2;

3)  zanus proizvod kategorije 3, u meduobjektima za nus proizvod kategorije 3.

Skladistenje dobijenih proizvoda vrsi se isklju¢ivo u objektima za skladistenje.

POGLAVLJE 111
PROPRATNA DOKUMENTACIJA

Posijle zavrSetka utovara nus proizvoda zivotinjskog porijekla i dobijenih proizvoda izdaje se potvrda o isporuci, u najmanje tri primjerka, od

Cega je jedan primerak original koji prati posiljku tokom prevoza i zadrzava je primalac, a ostali primerci su kopije, ¢iji jedan primjerak

zadrzava isporucilac, a drugi primjerak zadrzava prevoznik.

Potvrda o isporuci nije potrebna:

a) za proizvode dobijene od nus proizvoda kategorije 3, i organska dubriva i oplemenjivade zemlji$ta u maloprodaji tokom snabdijevanja
krajnjih korisnika, osim subjekata u poslovanju;

b) ako se mlijeko, proizvodi na bazi mlijeka i proizvodi dodbijeni od mlijeka, koji su nus proizvoda kategorije 3, sakupljaju i vracaju u
odobrene objekte za preradu mlijeka, ako ti objekti primaju prethodno isporucene proizvode, narocito od svojih kupaca;

¢) ako se kombinovana hrana za Zivotinje stavlja na trziste upakovana i oznacena.

Evidencija i potvrde o isporuci ili zdravstveni sertifikati se éuvaju najmanje dvije godine i daju na uvid veterinarskom inspektoru.

Potvrda o isporuci narocito sadrzi:

a)  serijski broj potvrde i datum isporuke (otpreme materijala iz objekta);

b)  ime, adresu i veterinarski kontrolni broj isporucioca;

c) ime, adresu i veterinarski kontrolni broj primaoca;

d) imei adresu prevoznika, vrstu prevoznog sredstva, registarski broj vozila, odnosno ime broda, odnosno broj leta;

e) podatke o kategoriji i koli¢ini nus proizvoda Zzivotinjskog porijekla i, ako ima, broj u$ne markice za goveda, kao i vrsti pakovanja, a za
dobijene proizvode i broj Sarze;

f)  podatke za identifikaciju posiljke koji se odnose na:

- temperaturu (bez temperaturnog rezima, ohladeno, zamrznuto),

- vrstu posiljke (nus proizvodi Zivotinjskog porijekla, dobijeni proizvodi),

- nacin prerade,

- namjenu posiljke (za ishranu Zivotinja, za tehni¢ke namjene, za druge namjene, u kom sluéaju navesti koje su to namene);

g) vrstu i broj zivotinja i opis materijala;

h)  izjavu isporuéioca kojom potvrduje da je na kontejneru, kartonu i drugoj vrsti pakovanja navedeno sledece:

- kategorija sporednih proizvoda zivotinjskog porekla,

- kategorija nus proizvoda zivotinjskog porekla od kojih je proizvod dobijen, ako se radi o preradenim proizvodima,

- oznaka: "NIJE ZA ISHRANU LjUDI", ako se radi o nus proizvodu kategorije 3,

- oznaka: "NIJE ZA ISHRANU ZIVOTINjA", ako se radi o nus proizvodu kategorije 2, osim stajnjaka i sadrzaja digestivnog trakta, i od
njih dobijenih proizvoda,

- oznaka: "ZA ISHRANU .......cccoovvrieirecenne " (dopunjeno nazivom vrste zivotinja za ¢iju ishranu je posiljka namenjena), ako se radi o
nus proizvodu kategorije 2 koji se, u skladu sa ovim pravilnikom, moze koristiti za ishranu Zivotinja,
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m)

oznaka: "STAJNjAK", ako se radi o stajnjaku i sadrzaju digestivnog trakta,

oznaka: "SAMO ZA UNISTENE", ako se radi o nus proizvodu kategorije 1 i dobijenim proizvodima od nus proizvoda kategorije 1,
oznaka: "SAMO ZA MEDICINSKU UPOTREBU/IN VITRO DIJAGNOSTIKU/LABORATORIJSKE REAGENSE", ako se radi o
meduproizvodima,

oznaka: "ZELATIN ZA ISHRANU ZIVOTINjA", ako se radi o Zelatinu,

oznaka: "KOLAGEN ZA ISHRANU ZIVOTINjA", ako se radi o kolagenu,

za sirovu hranu za kuéne ljubimce, tekst: "HRANA SAMO ZA KUCNE LjUBIMCE",

tekst: "KRV I PROIZVODI OD KRVI KONjA, NIJE ZA ISHRANU LjUDI I ZIVOTINjA", ako se radi o proizvodima od krvi konja,

za rogove, proizvode od rogova, papke i kopita i proizvode od papaka i kopita, tekst: "NIJE ZA ISHRANU LjUDI I ZIVOTINjA",

oznaka: "ORGANSKO DUBRIVO I OPLEMENIVAC ZEMLISTA/SPRECITI PRISTUP ZIVOTINJAMA ZA PROIZVODNJU
TRETIRANOM ZEMLjISTU 90 DANA OD DANA PRIMENE", ako se radi o organskom dubrivu i oplemenjivatima zemljista;

izjavu isporu¢ioca kojom se potvrduje da su nus proizvodi Zivotinjskog porijekla, odnosno dobijeni proizvodi upakovani u nova
nepropusna pakovanja ili da se prevoze upakovani zbirno u pokrivenim, nepropusnim kontejnerima, kamionima ili drugim prevoznim
sredstvima koja su prije upotrebe o¢i¢ena, oprana, dezinfikovana i suva,

da posiljka nije bila u kontaktu sa proizvodima zivotinjskog porijekla, odnosno Zivotinjama koji su predstavljali rizik za $irenje zaraznih
bolesti;

da su preduzete sve preventivne mjere da se sprijec¢i kontaminacija nus proizvoda Zivotinjskog porijekla i dobijenih proizvoda patogenim
mikroorganizmima, kao i unakrsna kontaminacija izmedu razli¢itih kategorija nus proizvoda;

izjavu prevoznika kojom se potvrduje da se prevoz posiljke vrsi u temperaturnim uslovima koji onemogucavaju nastanak rizika za zdravlje
zivotinja i javno zdravlje i da su nus proizvodi zivotinjskog porijekla, odnosno dobijeni proizvodi upakovani u nova nepropusna pakovanja
ili da se prevoze upakovani zbirno u pokrivenim, nepropusnim kontejnerima, kamionima ili drugim sredstvima prevoza koji su pre
upotrebe o¢is¢eni, oprani, dezinfikovani i suvi i da su preduzete prventivne mere da se za vreme prevoza spre¢i kontaminacija sporednih
proizvoda zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda patogenim mikroorganizmima, kao i unakrsna kontaminacija izmedu razli¢itih
kategorija nus proizvoda;

potpis isporucioca, odnosno prevoznika koji treba da bude u boji koja je razli¢ita od boje slova teksta potvrde o isporuci.

Potvrda o isporuci ¢ini jedan list papira, ispisan sa obije strane, odnosno u obliku da su svi listovi papira dio jedinstvene i nedjeljive cjeline.

Ako se zbog identifikacije dijelova posiljke potvrdi o isporuci prilazu dodatni listovi papira, oni se smatraju sastavnim dijelom potvrdi o
isporuci, i to potpisom lica koje je odgovorno za posiljku na svakoj strani.

Ako se potvrdi 0 isporuci sastoji od vise od jedne stranice, svaka stranica mora biti oznacena brojem — (broj stranice) od (ukupnog broja
stranica) — na dnu stranice, a na vrhu stranice mora biti naveden serijski broj potvrde.

Potvrdu o isporuci popunjava i potpisuje odgovorno lice.

Prilikom preuzimanja nus proizvoda Zzivotinjskog porijekla i dobijenih proizvoda izdaje se potvrda o preuzimanju, u najmanje tri primjerka, od

Cega je jedan primjerak original zadrZava ga primalac, a ostali primjerci su kopije, ¢iji jedan primjerak zadrzava isporudilac, a drugi primjerak
zadrzava prevoznik, a koja narocito sadrzi:

serijski broj potvrde o preuzimanju i datum preuzimanja;

ime, adresu i, ako je primjenjivo, veterinarski kontrolni broj isporuéioca;

serijski broj potvrde o isporuci, ako je primjenjivo;

registarski broj vozila;

podatke o kategoriji 1 koli¢ini nus proizvoda zivotinjskog porijekla, vrsti i broju zivotinja i broj usne markice za goveda, u slu¢aju kada se
ne izdaje potvrda o isporuci;

potpis lica koje preuzima proizvode, koji treba da bude u boji koja je razli¢ita od boje slova teksta potvrde o preuzimanju.

POGLAVLJE IV
EVIDENCIJA
Odjeljak 1
Opste odredbe

U vezi sa sakupljanjem, preradom i uniStavanjem nus proizvoda Zivotinjskog porijekla i dobijenih proizvoda vodi se sljede¢a evidencija:

a)
b)
©)

evidencija o isporuci;
evidencija o prevozu;
evidencija o prijemu.

Vodenje evidencije iz tacke 1 ovog odjeljka ne odnosi se na stajnjak koji se prevozi izmedu dva mjesta na istom gazdinstvu ili izmedu
gazdinstva i korisnika.

Odjeljak 2.
Dodatna evidencija kod posebne ishrane Zivotinja

Pored evidencije iz odjeljka 1 ovog poglavlja, ako se nus proizvodi Zivotinjskog porijekla koriste za posebnu ishranu u skladu sa Prilogom 3
(Poglavlje I1) subjekti vode evidenciju o odgovarajuéem materijalu kojim se Zivotinje hranjene, i to:

krajnji korisnik vodi evidenciju o upotrebljenim koli¢inama, Zivotinjama kojima je hrana namijenjena i datumu upotrebe;

U centrima za sakupljanje vodi se evidencija o prijemu i otpremi sirovog materijala i tretiranog materijala, koja se naro¢ito odnosi na:

a)
b)

1

koli¢inu sirovog materijala koji je tretiran;

ime i adresu svakog krajnjeg korisnika tretiranog materijala;
objekte iz kojih je dopremljen sirov materijal;

otpremljenu koli¢inu tretiranog materijala;

datum otpreme tretiranog materijala.

Odjeljak 3.
Evidencija o upotrebi organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista

Lice koje na zemljistu primjenjuje organska dubriva i oplemenjivae zemljista koji su proizvedeni u skladu sa higijenskim uslovima iz ovog
pravilnika, vodi evidenciju o:

koli¢ini primijenjenog organskog dubriva i oplemenjivaca zemljista;
datumu i mjestu primjene organskog dubriva i oplemenjiva¢a zemljista;



- datumu kada su Zivotinje za proizvodnju imale pristup zemlji$tu, odnosno kada su trava i ostale biljne vrste sa ovog zemljista sakupljene
za ishranu zivotinja za proizvodnju.
2)  Evidencija iz stava 1 ovog odjeljka se ¢uva najmanje dvije godine.

Odjeljak 4.
Evidencija o nus proizvodima Zivotinjskog porijekla od vodenih Zivotinja i ishrani riba

Pogoni za preradu koji proizvode riblje brasno ili drugu hranu za Zivotinje , koja poti¢e od vodenih Zivotinja, moraju voditi evidenciju o:

a)  dnevno proizvedenim koli¢inama;

b)  vrstama vodenih Zivotinja, i podatak da li su vodene Zivotinje ulovljene ili uzgojene u akvakulturi;

€)  uslucaju ribljeg brasna dobijenog od ribe iz uzgoja, koje je namijenjeno ishrani druge vrste riba iz uzgoja, nau¢ni naziv vrste vodenih Zivotinja
od kojih je proizvedeno riblje brasno.

Odjeljak 5.
Zahtjevi za spaljivanje i zakopavanje nus proizvoda Zivotinjskog porijekla

U slucaju spaljivanja ili zakopavanja nus proizvoda Zivotinjskog porijekla vodi se evidencija o:
a)  koli¢inama, kategorijama i vrstama spaljenih ili zakopanih nus proizvoda Zivotinjskog porijekla;
b)  datumu i mjestu spaljivanja i zakopavanja.

Odjeljak 6.
Zahtjevi za Zelatin za fotografske namjene

Subjekti koji posluju u odobrenim fotografskim industrijskim vode evidenciju nabavke i upotrebe fotoZelatina, i evidenciju o odlaganju ostataka i
viska materijala.

POGLAVLJE V
TRAJNA IDENTIFIKACIJA ODREDENIH DOBIJENIH PROIZVODA

1) Trajna identifikacija dobijenih proizvoda nastalih preradom nus proizvoda Kkategorije 1 i nus proizvoda kategorije 2 wvr$i se
gliceroltriheptanoatom (glyceroltriheptanoate - u daljem tekstu: GHT) na nadin:
a) dase GHT doda u fazi prerade poslije postizanja temperature od najmanje 80°C u centru mase koja je u daljoj fazi prerade zastiena od
naknadnog zagadenja;
b)  da preraden proizvod u cjelokupnoj koli¢ini homogeno sadrzi koncentraciju GHT od najmanje 250 mg po kilogramu masti.
2)  Odgovorno lice u odobrenom objektu za preradu uvodi i odrzava sistem konstantnog pracenja i biljeZenja parametara na osnovu kojih se moze
dokazati da je postignut uslov koji se odnosi na homogeni minimum koncentracije GHT.
3)  Pracenje i biljeZenje parametara iz tacke 2 ovog poglavlja obuhvata i utvrdivanje sadrzaja intaktnog GHT, kao triglicerida u pre¢is¢enom petrol-
etru 40 - 70 ekstrakta GHT iz uzorka koji je uzet u regularnim intervalima.
4)  Izuzetno od stava 1 ovog €lana, trajna identifikacija dobijenih proizvoda nastalih preradom nus proizvoda kategorije 1 i nus proizvoda kategorije
2 ne vrsi se ako:
- su dobijeni proizvodi u te€nom stanju i namijenjeni za pogone za proizvodnju biogasa ili komposta;
- je dobijeni proizvod biodizel,
- seovi proizvodi prenose u zatvorenom sistemu iz objekta za preradu direktno radi spaljivanja i suspaljivanja ili radi prerade nekom od
alternativnih metoda prerade, u skladu sa ovim pravilnikom;
- se ovi proizvodi koriste u nau¢noistrazivacke svrhe;
- obnovljiva goriva proizvedena od topljenih masti koje su dobijene od nus proizvoda kategorije 1 i 2, u skladu sa Prilogom 1 (Poglavlje IV
odjeljak 2).

(*®) BS EN 12880:2000, Karakterizacija taloga. Odredivanje sadrZaja suvog ostatka i vode. Evropski komitet za standardizaciju

(®*) CEN EN 459-2:2002 metoda CEN/TC 51 — Cement i gradevinski kreg. Evropski komitet za standardizaciju,

(®®) CEN TC/102 — Sterilizatori za medicinske potrebe — EN 285:2006 + A2:2009 — Sterilizacija — Parni sterilizatori — Veliki sterilizatori,
upucivanje objavljeno u Sl. listu C 293, 2.12.2009, str. 39.

(") Fo je izradunato ubojito dejstvo na bakterijske spore. Vrijednost Fy od 3, 00 znaéi da je najhladnija tadka u proizvodu zagrijana dovoljno da
postigne isto ubojito dejstvo kao §to ga ima 121 °C (250 °F) tokom tri minuta sa trenutnim grijanjem i hladenjem.

(®®) UHT = Obrada ultra visokom tempretaurom od 132 °C tokom najkraée jedne sekunde.

(®°) HTST = Kratkotrajna pasterizacija visokom temperaturom od 72 °C tokom najkrace 15 sekundi ili ekvivalentnim pasterizacionim dejstvom koje
postize Kratkotrajna pasterizacija visokom temperaturom od 72 °C tokom najkrace 15 sekundi ili ekvivalentnim pasterizacionim dejstvom koje
postize negativnu reakciju na test alkalne fsfataze.
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