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1.1.4. Prirodni omota i od ovaca su: 
a) tanko crijevo bez sluzokože, miši nog sloja i seroze, 

neizvrnuto (ov iji sajtling) 
b) slijepo crijevo bez sluzokože izvrnuto, i 
c) mokra na bešika sa sluzokožom, izvrnuta. 

1.1.5. Prirodni omota i od konja su: 
a) tanko crijevo bez sluzokože, izvrnuto. 

1.2. Vješta ki omota i 
(1) Vješta ki omota i od prirodnih materijala su omota i 

proizvedeni od kolagena, biljnih vlakana, celuloze i 
polimernih (plasti nih) materijala. 

(2) Vješta ki omota i od polimernih materijala su omota i 
proizvedeni od politilena, polipropilena, poliamida, 
poliviniliden-dihlorida, etilen-vinil-acetata, etilen-vinil-
alkohola, polietilen-tereftalata, polistirola, poliestera, 
najlona, jonomera i adheziva za višeslojne omota e. 

(3) Štamparske boje koje se upotrebljavaju za deklariranje ili 
ozna avanje proizvoda na omota u ne smiju prolaziti kroz 
omota  niti prelaziti na sadržaj proizvoda. 

(4) Bojeni omota i ne smiju na jedan m2 sadržavati više od: 
0,3 mg arsena, 1 mg olova i 4 mg teških metala ukupno. 

(5) Za zaštitu omota a od plijesni mogu se koristiti rastvori 
sorbinske kiseline, limunske, vinske, mlije ne i sir etne 
kiseline ili rastvori soli tih kiselina koji nisu škodljivi po 
zdravlje ljudi. 

2. Posude za konzerve 
Posude za konzerve su: limenke, staklenke, tube i druge 

vrste posuda, proizvedene od razli itih vrsta limova (bijelog, 
hromiranog, aluminijskog), stakla, folija od aluminija i folija od 
polimernih (plasti nih) materijala za punjenje proizvoda, koje 
se zatvaraju dvostrukim šavom ili na druge na ine koji 
osiguravaju hermeti nost proizvoda. 
3. Ambalažni materijali i ambalaža 

Ambalažni materijali i ambalaža koja se upotrebljava za 
direktno omotavanje i pakovanje proizvoda su polimerni 
(plasti ni) materijali: polietileni, polipropilen, homopolimeri i 
kopolimeri stirena, polivinilhlorid, polivinilidenhlorid, 
poliamidi, polietilenftalat, polimetilmetakrilat, 
politetrafruoletilen, elastomeri i celulozni polimeri. 
POGLAVLJE III. PAKOVANJE, TRANSPORT I NA IN 

UVANJA PROIZVODA OD MESA 
POGLAVLJE III. PAKOVANJE, TRANSPORT I NA IN 

UVANJA PROIZVODA OD MESA 
1. Pakovanje 
(1) Proizvodi se pakuju u povratnu ili nepovratnu transportnu 

ambalažu. 
(2) Topla gotova jela mogu se stavljati u promet u posudama 

od aluminija ili sli noj ambalaži, koja se može zatvarati. 
(3) Mast se pakuje u plasti ne posude, limenu burad ili 

kartonske kutije, koji iznutra moraju biti obloženi folijama 
od vješta kih masa. 

(4) Masti se mogu pakovati i u limenke ili posude od 
aluminija, vješta ke omota e, omote od pergamentnog 
papira ili u druge ambalažne materijale. 

2. Transport proizvoda 
Proizvodi se transportuju u transportnim sredstvima na 

temperaturama koje su ovim pravilnikom propisane za njihovo 
uvanje. 

3. Na in uvanja proizvoda 
(1) Proizvodi uvaju se u odgovaraju im prostorima ili 

prostorijama, na temperaturi koja je ovim pravilnikom 
propisana za vrstu proizvoda. 

(2) Ako proizvodi nisu stavljeni u promet upakovani, moraju 
da vise, ne smiju dodirivati zidove i druga mjesta i moraju 
biti zašti eni od glodara i insekata. 

(3) U istim prostorijama ili prostorima ne smije se skladištiti 
druga vrsta robe sa stranim mirisom. 

(4) Konzerve se uvaju na suhom mjestu, na temperaturi koja 
je ovim pravilnikom propisana za odgovaraju u vrstu 
konzervi i moraju biti zaklonjene od svjetlosti. 

(5) Topljena mast uva se u hladnim, tamnim, suhim i 
provjetrenim prostorijama. 

(6) varci i srodni proizvodi od masti i varaka uvaju se na 
hladnom i suhom mjestu. 

ANEKS II. 
SISTEMATIZACIJA PROIZVODA OD MESA – 
TABELARNI PRIKAZ 

KATEGORIJA GRUPA PODGRUPA PROIZVODI

PROIZVODI OD 
SVJEŽEG MESA 

Proizvodi od 
usitnjenog 

mesa 

Mljeveno meso   

Usitnjeno 
oblikovano 
meso 

 evap 

Pljeskavica 

Hamburger 

Druge vrste 
srodnih proizvoda

Proizvodi 
pripremljeni 

za daljnju 
obradu 

Marinirano 
meso   

Panirano meso   

KOBASICE 

Fermentirane 
kobasice 

Trajne 
kobasice 

Kulen 

Zimska  

Sremska 

ajna 

Sudžuk 

Srodni proizvodi 

Kobasice za 
mazanje 

 ajni namaz 

Srodni proizvodi 

Toplotno 
obra ene 
kobasice 

Barene 
kobasice 

Hrenovke 

Pariška kobasica 

Ekstra ili posebna 
kobasica 

Bijela kobasica 

Srodni proizvodi

Polutrajne 
kobasice 

Kranjska  

Tirolska 

Roštiljska kobasica 

Mortadela 

Šunkarica 

Srodni proizvodi 

Kobasice od Šunka u 
ovitku/kuhana šunka



, 22. 10. 2013.                        82 -  51 

 

mesa 

u komadima 
Srodni proizvodi 

Kuhane 
kobasice 

Jetrene 
kobasice i 
paštete 

Jetrena 
kobasica/jetrenja a 

Jetrena pašteta  

Mesna pašteta 

Srodni proizvodi  

Kuhane 
kobasice Krvavice 

Krvavica 

Krvavica s jezicima

Srodni proizvodi 

Ostale toplotno 
obra ene 
kobasice 

  

Kobasice sa 
želeom 

Mesni hljebovi/ 
sirevi 

Meso sa želeom 

Jezici sa želeom 

Švargla/tla enica 

Srodni proizvodi

Svježe 
kobasice  

 Kobasica za 
pe enje 

Srodni proizvodi

 

SUHOMESNATI 
PROIZVODI 

Polutrajni 
suhomesnati 

dimljeni 
proizvodi 

  

Dimljena šunka 

Dimljena 
ple ka/lopatica 

Dimljena 
pe enica/kare 

Dimljeni vrat 

Dimljeno gove e 
meso 

Dimljeno bijelo 
meso/file 

Dimljeni 
batak/karabatak 

Srodni proizvodi

Trajni 
suhomesnati 

proizvodi 
  

Suha šunka 

Pršut 

Suha ple ka 

Suvi vrat 

Bu ola 

Suha svinjska 
pe enica 

Gove i pršut 

Ov ija/kozija stelja 

Ov ija/kozija 
pastrma 

Srodni proizvodi

JELA OD MESA Polugotova jela 
od mesa 

Polugotova sirova 
jela 

  Polugotova 
djelimi no toplotom 

obra ena jela 

Pripremljena 
gotova jela od 
mesa 

Pe enja   

Gotova topla jela   

Gotova hladna jela 

 Jela u želeu (pihtije 
ili hladetina) 

Mesne salate 

Gotova smrznuta 
jela   

KONZERVE 

Konzerve od 
mesa u 

komadima 
  

Kuhana šunka 

Kuhana ple ka 

Kuhani kare 

Kuhana prsa 

Oblikovani proizvodi 
od manjih komada i 
razli itih vrsta mesa 

Srodni proizvodi 

Konzerve od 
mesa u 

vlastitom soku 
  

Govedina u vlastitom 
soku 

Svinjetina u 
vlastitom soku 

Konzerve od 
usitnjenog 

mesa 
  

Mesni 
doru ak/mesni 
narezak 

Srodni proizvodi

Kobasice u 
konzervi   Hrenovke u konzervi

Paštete i 
namazi u 
konzervi 

Paštete u konzervi   

Namazi u konzervi   

Jela u konzervi 

Jela od mesa Gulaš 

Jela od mesa, 
iznutrica i 

proizvoda u umaku 
  

Jela od mesa, 
iznutrica, proizvoda 
od mesa s povr em i 

drugim 
namirnicama 

  

Jela od povr a, ili 
drugih namirnica s 
mesom, iznutrica 
ili proizvodima od 

mesa 

  

Srodni proizvodi

SLANINA 

Sirova/svježa 
slanina 

    
Polutrajna 

slanina 

Trajna slanina   Panceta 

Srodni proizvodi 
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TOPLJENA MAST I 
VARCI 

 

Svinjska mast 
Svinjska mast 

Doma a svinjska 
mast 

 

Loj preživara 

Gove i loj  

Ov iji loj 

  Koziji loj 

   
  

Mast peradi 

Guš ija mast 

Kokošija mast 

   ure a mast 

 

  Pa ija mast 

  varci 
Doma i varci 

Duhan varci 

  
Proizvodi od masti i 
varaka Srodni proizvodi 

OSTALI 
PROIZVODI OD 

MESA 
 Funkcionalna hrana  

ANEKS III. 
MAKSIMALNA KOLI INA MASNOG I VEZIVNOG 
TKIVA ZA SASTOJKE KOJI SE OZNA AVAJU KAO 
"…. MESO": 

VRSTA (%) MASTI (%) VEZIVNOG 
TKIVA* 

Sisari (osim mesa ze eva, svinja) i 
miješano meso u kojem preovladava 
meso sisara 

25 25 

Svinjsko meso 30 25 
Meso peradi i ze ije meso 15 10 

* Koli ina vezivnog tkiva je ra unata na osnovu odnosa 
izme u koli ine kolagena i miši nih proteina. Za koli inu 
kolagena uzima se koli ina hidroksiprolina, pomnoženog 
faktorom 8. 
ANEKS IV. 
ZAHTJEVI U ODNOSU NA OZNAKU "MLJEVENO 
MESO" 

  Sadržaj masti Proteinski omjer kolagen/meso 
(*) 

Malomasno mljeveno meso  7%  12% 
Mljevena ista govedina  20%  15% 

Mljeveno meso koje sadrži 
svinjetinu 

 30%  18% 

Mljeveno meso ostalih vrsta  25%  15% 
(*) Proteinski omjer kolagen/meso izražava se kao postotak 

kolagena u proteinima mesa. Sadržaj kolagena predstavlja 
sadržaj hidroksiprolina pomnoženog faktorom 8. 
ANEKS V. BAS STANDARDI METODA ZA 
ISPITIVANJE PROIZVODA OD MESA 
BAS EN 12014-3 Prehrambeni proizvodi – Odre ivanje sadržaja nitrata i/ili 

nitrita – Dio 3: Spektrometrijsko odre ivanje sadržaja nitrata i 
nitrita u proizvodima od mesa nakon enzimatske redukcije 
nitrata u nitrite 

BAS EN 12014-4  Prehrambeni proizvodi – Odre ivanje sadržaja nitrata i/ili 
nitrita – Dio 4: Metoda hromatografije na bazi jonskih 
izmjenjiva a (IC) za odre ivanje sadržaja nitrata i nitrita u 
proizvodima od mesa 

BAS ISO 937  Meso i proizvodi od mesa - Odre ivanje sadržaja nitrogena 
(Referentna metoda) 

BAS ISO 1442 Meso i proizvodi od mesa - Odre ivanje sadržaja vlage 
(Referentna metoda) 

BAS ISO 1444 Meso i proizvodi od mesa - Odre ivanje sadržaja slobodne 
masti 

BAS ISO 1443 Meso i proizvodi od mesa - Odre ivanje sadržaja ukupne 
masti. 

BAS ISO 2917 Meso i proizvodi od mesa - Mjerenje Ph - Referentna metoda.

BAS ISO 3496  Meso i proizvodi od mesa - Odre ivanje sadržaja 
hidroksiprolina 

BAS ISO 13730 Meso i proizvodi od mesa - Odre ivanje sadržaja ukupnog 
fosfora - Spektrometrijska metoda 

BAS ISO 2918 Meso i proizvodi od mesa - Odre ivanje sadržaja nitrita 
(Referentna metoda) 

BAS ISO 3091 Meso i proizvodi od mesa - Odre ivanje sadržaja nitrata 
(Referentna metoda) 

BAS EN ISO 3960 Životinjska i biljna ulja i masti – Odre ivanje peroksidnog 
broja – Jodometrijsko (vizuelno) odre ivanje završne ta ke 

BAS ISO 936 Meso i proizvodi od mesa - Odre ivanje ukupnog pepela 

BAS EN ISO 662 Životinjske i biljne masti i ulja - Odre ivanje sadržaja vlage i 
isparljivih materija 

BAS EN ISO 663 Životinjske i biljne masti i ulja – Odre ivanje sadržaja 
nerastvorljivih ne isto a 

BAS EN ISO 660 Životinjske i biljne masti i ulja – Odre ivanje kiselinskog 
broja i kiselosti 

AOAC 983.19 Odre ivanje sadržaja kalcija u MOM-u 

JUS M.Z2.032 Limenke za konzerviranje hrane; provjeravanje kvaliteta 
formiranih spojeva i zaptivenosti limenki 

BAS 1049 Halal hrana – zahtjevi i mjere 

 
 

Na temelju lanka 17. stavak 2. i lanka 72. Zakona o 
hrani ("Službeni glasnik BiH", broj 50/04) i lanka 17. Zakona 
o Vije u ministara BiH ("Službeni glasnik BiH", br. 30/03, 
42/03, 81/06, 76/07, 81/07, 94/07 i 24/08), Vije e ministara 
Bosne i Hercegovine, na prijedlog Agencije za sigurnost hrane 
Bosne i Hercegovine, u suradnji s nadležnim tijelima entiteta i 
Br ko Distrikta Bosne i Hercegovine, na 62. sjednici održanoj 
3. rujna 2013. godine, donijelo je 

PRAVILNIK 
O USITNJENOM MESU, POLUPROIZVODIMA I 

PROIZVODIMA OD MESA 
DIO PRVI - OP E ODREDBE 

lanak 1. 
(Predmet) 

(1) Ovim se pravilnikom propisuju osnovni uvjeti koji moraju 
biti ispunjeni za usitnjeno meso, poluproizvode i 
proizvode od mesa (u daljnjem tekstu: proizvodi) u 
proizvodnji i prometu. 

(2) Uvjeti se odnose na: 
a) nazive, definicije, proizvo a ke specifikacije, 
b) sastav, senzorna svojstva i srodne skupine 

proizvoda, 
c) vrstu, koli inu sirovina i drugih tvari koje se koriste 

u proizvodnji i prometu, 
d) tehnološke postupke koji se primjenjuju u 

proizvodnji i prometu, 
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