
(6) U ustanovama pravno lice koje organizuje rad {kolske kuhinje
u obavezi je biti registrovano u fiskalnom sistemu i redovno
izdavati fiskalne ra~une.

^lan 14.
(Prijava i odjava za {kolsku ishranu)

(1) Prijavu za {kolsku ishranu podnose roditelji, staratelji i druge
osobe koje izdr`avaju u~ertike/ce (u daljem tekstu: roditelji).

(2) Prijava se u pravilu podnosi po~etkom {kolske godine,
najkasnije do 10. septembra, a mo`e se predati i bilo kada u
toku {kolske godine.

(3) Prijava za {kolsku ishranu podnosi se na obrascu, kojeg
propisuje ministar i ~uva se do kraja godine za koju je predata.

(4) Prijava se mo`e otkazati bilo kada. Otkaz va`i od sljede}eg
mjeseca nakon njegovog prijema.

(5) Roditelji mogu u prijavi za {kolsku ishranu predati izjavu da
obavezu odjave pojedina~nog obroka prenose na u~enike/ce.

^lan 15.
(Obaveze)

(1) Podno{enjem prijave za {kolsku ishranu nastupa du`nost
u~enika/ca odnosno roditelja da }e:
a) po{tovati pravila {kolske ishrane;
b) pravovremeno odjaviti u`inu u skladu sa pravilima {kolske

ishrane;
c) pla}ati {koli preuzete i nepravovremeno odjavljene u`ine.

^lan 16.
(Obavje{tavanje u~enika/u~enica i roditelja)

(1) [kola upoznaje u~enike/ce i roditelje sa organizacijom {kolske
ishrane, pravilima {kolske ishrane, njihovim obavezama iz
~lana 14. ovog Pravilnika, najkasnije do po~etka {kolske
godine, na na~in koji je odre|en Pravilima {kolske ishrane.

^lan 17.
(Nepreuzeti obroci)

(1) Obroke koji nisu preuzeti u predvi|enom vremenu, {kola
besplatno ustupa drugim u~enicima/ama.

III KONTROLA KVALITETE I NADZOR

^lan 18.
(Unutra{nje pra}enje)

(1) [kola u toku {kolske godine bar jednom provjerava stepen
zadovoljstva u~enika/ca i roditelja {kolskom ishranom i
aktivnostima sa kojima {kola poti~e zdravu ishranu i kulturu
ishrane.

^lan 19.
(Stru~no pra}enje)

(1) Kontrolu kvaliteta obroka koji se distribuiraju u
odgojno-obrazovnim ustanovama kontinuirano vr{e ovla{tene
zdravstvene institucije Kantona Sarajevo, a u skladu sa
pozitivnim propisima.

(2) Kontrola i stru~no pra}enje primjene ovog Pravilnika i
smjernica za ishranu vr{i se i na inicijativu Ministarstva za
obrazovanje, nauku i mlade.

^lan 20.
(Unutra{nji nadzor)

(1) Direktor/ica ustanove je du`an provjeriti ispunjavanje
ugovorenih obaveza pravnog lica odnosno druge
odgojno-obrazovne ustanove.

(2) U slu~aju utvr|enih nepravilnosti, direktor/ica je u obavezi
pismeno upozoriti i zahtijevati otklanjanje nepravilnosti.

Ukoliko se uo~ene nepravilnosti ne otklone u roku koji je
odre|en ugovorom, {kola mo`e ugovor jednostrano raskinuti.

^lan 21.
(Pravo pristupa)

(1) Pristup i zadr`avanje u kuhinji/kantini dozvoljeno je, osim
kuharice:
a) ovla{tenom osoblju ustanove;
b) sanitarnim inspektorima kada vr{e kontrolu rada;
c) radnicima Zavoda za javno zdravstvo;
d) i drugim licima uz prethodnu potpisanu izjavu.

(2) Za boravak neovla{tenih osoba u {kolskoj kuhinji odgovoran
je pravno lice ili fizi~ko lice (subjekat u poslovanju sa hranom).

^lan 22.
(Slu`beni nadzor)

(1) Aktivnost sanitarne inspekcije i zavoda za javno zdravstvo na
podru~ju ishrane uklju~uju:
a) nadzor sanitarno tehni~kih i higijenskih uslova prostora,

opreme i zaposlenih te nadzor nad za{titom od zaraznih
bolesti;

b) nadzor i kontrolu uskla|enosti sa va`e}im zakonskim
propisima;

c) kontrole (auditi) temeljene na kriterijima procjene rizika, a
koje uzimaju u obzir vi{e elemenata;

d) kao {to su: karakteristike proizvodnog subjekta,
karakteristike proizvoda i higijenu proizvodnje;

e) obrazovanost zaposlenika o higijeni i higijenskom na~inu
poslovanja,

f) sistem samokontrole (potpuna uspostavljenost, stepen
primjene i prikladnosti, zapisi, prethodne neusagla{enosti)
itd.;

g) osiguravanje provo|enja dezinfekcije, dezinsekcije i
deratizacije kao op}e mjere na povr{inama, prostorima,
prostorijama ili objektima;

h) energetske i nutritivne vrijednosti obroka;
i) edukaciju o ishrani.

IV PRELAZNE I ZAVR[NE ODREDBE

^lan 23.
(Stupanje na snagu)

Ovaj Pravilnik stupa na snagu danom dono{enja, a objavit }e
se u "Slu`benim novinama Kantona Sarajevo".

Broj 11-02-28252/17
19. decembra 2017. godine

Sarajevo
Ministar

Prof. dr. Elvir Kazazovi}, s. r.

PRILOG

Pravilnika o ishrani u~enika u osnovnim i srednjim {kolama

Kantona Sarajevo

Sadr`aj:

a) Preporu~eni dnevni unos energije i hranjivih tvari za
u~enike prema dobi i spolu za planiranje ishrane (Tablica
1.);

b) Preporu~ene vrste hrane i jela po obrocima (Tablica 2.);
c) Preporu~ena u~estalost pojedinih kategorija hrane u

planiranju dnevnih i sedmi~nih jelovnika za u~enike
(Tablica 3.);

d) Preporu~ene vrste hrane i jela u planiranju dnevnih i
sedmi~nih jelovnika za u~enike (Tablica 4.);

e) Hrana koju treba rijetko konzumirati ili izbjegavati
(Tablica 5.)
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Tablica 1. Preporu~eni dnevni unos energije i hranjivih tvari za
u~enike prema dobi i spolu za planiranje ishrane

1,2,3

Energija i
hranjive tvari

Dob 7-9 Dob 10-13 Dob 14 -18

1. Energija
(kcal/dan)

1740 @
1970 M

1845 @
2220 M

2110 @
2755 M

Energija
(kJ/dan)

7280 @
8242 M

7719 @
9288 M

8828 @
11527 M

2. Bjelan~evine
(% energije/dan)

10-15 10- 15 10-15

Bjelan~evine
(g/dan)

43,5-65,3 @
49,3-73,9 M

46,1-69,2 @
55.5-83,3 M

52,8-79,1 @
68,6-103,3 M

3. Masti
(% energije/dan)

30-35 30-35 25-30

Masti (g/dan) 58,0-67,7 @
65,7-76,6 M

61,5-71,8 @
74,0-86,3 M

70,3 @
91,8 M

4. Zasi}ene masti
(% energije/dan)

10 10 10

Zasi}ene
masti (g/dan)

19,3 @
21,9 M

20,5 @
24,7 M

23,4 @
30,6 M

5. Ugljikohidrati
(% energije/dan)

>50 >50 >50

Ugljikohid-
rati (g/dan)

>217,5 @
>246,3 M

>230,6 @
>277,5 M

>263,8 @
>344,4 M

6. Jednostavni
{e}eri
(% energije/dan)

<10 <10 <10

Jednostavni
{e}eri (g/dan)

<43,5 @
<49,3 M

<46,1 @
<55,5 M

<52,8 @
<68,9 M

7. Vlakna (2,4 g/MJ
ili 10 g/1000 kcal)

>10 >10 >10

Vlakna
(g/dan)

>17,4 @
>19,7 M

>18,5 @
>22,2 M

>21,1 @
>27,6 M

Napomena:

a) Tablica 1. odnosi se na normalno uhranjene i umjereno
tjelesno aktivne u~enike;

b) vrijednosti bjelan~evina u Tablici 1. mogu iznositi najvi{e
do 20% energije na dan; od ukupne dnevne koli~ine unosa
bjelan~evina najmanje 50% punovrijednih;

c) jednostavni {e}eri u Tablici 1. jesu {e}eri koji su dodani
hrani i pi}ima, a nisu porijeklom iz mlijeka i mlije~nih
proizvoda.

Tablica 2. Preporu~ene vrste hrane i jela po obrocima u {koli

Obrok % dnevnih
potreba

Preporu~ene vrste hrane i jela za pojedine obroke

Zajutrak 20% Mlijeko ili mlije~ni proizvodi, mlije~ni napitci svje`e
pripremljeni, `itne pahuljice ili hljeb/ pecivo od
cjelovitog zrna, ora{asti plodovi i sjemenke, sir, maslac,
meki margarinski namazi, marmelada, med, mlije~ni
namazi, svje`e pripremljeni namazi od mahunarki, ribe
ili povr}a, mesni naresci, jaja, sezonsko vo}e i povr}e,
prirodni vo}ni sok.

Doru~ak 15%

Ru~ak 35%
Supe, kuhano povr}e ili mije{ana variva od povr}a,
krompira, mahunarki i `itarica, slo`ena jela od mesa s
povr}em, krompirom i proizvodima od `itarica, meso,
perad, riba, jaja, salate od svje`eg povr}a i vo}e.

U`ina 10%
Mlijeko, jogurt i drugi fermentirani mlije~ni proizvodi,
mlijeko sa `itnim pahuljicama, pekarski proizvodi iz
cijelog zrna, tijesto i proizvodi od tijesta iz cijelog zrna:
biskvitna tijesta i okruglice s vo}em ili sirom, savija~e,
pite i si., vo}e, vo}ni sok bez dodanog {e}era.

Tablica 3. Preporu~ena u~estalost pojedinih kategorija hrane
u planiranju dnevnih i sedmi~nih jelovnika za u~enike

Kategorija hrane U~estalost konzumiranja

Mlijeko i mlije~ni proizvodi Svaki dan

Meso, perad, jaja, mahunarke, ora{asti
plodovi i sjemenke u mljevenom obliku

Svaki dan, a od toga meso do 5
puta sedmi~no

Riba Najmanje 1-2 puta sedmi~no

@itarice, proizvodi od `itarica i krompir Svaki dan

Vo}e Svaki dan

Povr}e Svaki dan

Hrana s visokim udjelom masti, {e}era i soli Do dva puta mjese~no

Voda Svaki dan

Tablica 4. Preporu~ene vrste hrane i jela u planiranju dnevnih

i sedmi~nih jelovnika za u~enike

Kategorija hrane Preporu~ene vrste hrane i jela

1. Mlijeko i mlije~ni proizvodi

Mlijeko i fermentirani mlije~ni
napitci

Mlijeko i fermentirani mlije~ni
proizvodi, ne manje od 2,5%
m.m. Izbjegavati zasla|ene
mlije~ne napitke.

Sir Sve vrste svje`eg sira, namaza
od svje`eg sira, mlije~nih
namaza, te polutvrdih sireva.

2. Meso, mesne prera|evine,
riba, jaja

Meso ^e{}e meso peradi (puretina,
piletina) i kuni}a, te teletina i
janjetina, a rje|e crveno meso
(preporuka: nemasna junetina).

Mesne
prera|evine

Naresci kod kojih je vidljiva
struktura mesa (narezak od
pure}ih ili pile}ih prsa, {unka, i
sl.)

Riba Filetirana riba bez kosti. Za
pripremu riblje pa{tete mo`e se
koristiti riba iz konzerve (sar-
dine, tuna i sl.).

Jaja Isklju~ivo koko{ja termi~ki
dobro obra|ena jaja (tvrdo
kuhana, pr`ena jaja u
slo`encima, i sl.).

3. Mahunarke i ora{asti plodovi

Mahunarke Grah, le}a, slanutak, bob, soja i
dr. Svje`e pripremljeni namazi
od mahunarki, variva od
mahunarki, guste supe,
slo`enci, i si.

Ora{asti
plodovi i
sjemenke

Ora{asti plodovi (orasi, lje{nja-
ci, bademi i sl.), sjemenke (bu-
~e, sezama, lana, suncokreta,
maka i sl.) kao dodatak hrani.

4. @itarice, proizvodi od
`itarica i krumpir

@itarice i proizvodi od `itarica Hljeb, pecivo, tjestenina i ostali
proizvodi, prednost iz cjelo-
vitih `itarica (npr. je~mena,
zobena i prosena ka{a, ri`a,
heljda, `itne pahuljice, miisli tj.
mje{avina `itnih pahuljica,
p{eni~na i kukuruzna krupica i
sl.).
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Krompir Kao prilog - krompir kuhani,
pe~en na malo masno}e, pire ili
sastavni dio variva. Izbjegavati
krompir pr`en u dubokom ulju.

5. Vo}e

Vo}e Sve vrste svje`eg/sezonskog i
su{enog vo}a. Prednost dati
svje`em vo}u i svje`e
iscije|enim prirodnim vo}nim
sokovima.

6. Povr}e

Povr}e Sve vrste svje`eg/sezonskog. U
slu~aju nedovoljne dostupnosti
svje`im sezonskim povr}em,
koristiti duboko smrznuto
povr}e i toplinski obra|eno
povr}e.

7. Mast i hrana s velikim
udjelom masti

Maslac i margarin Maslac i mekani margarinski
namazi.

Ulja Isklju~ivo biljna ulja (npr.
maslinovo, suncokretovo, od
kukuruznih klica, repi~ino,
bu~ino).

Vrhnje S 12% mlije~ne masti.

8. Kola~i, kompoti, marmelade/
d`emovi, med, sladoled i
ostale slastice

Kola~i Kola~i pripremljeni u {kolskoj
kuhinji s manjim koli~inama
{e}era i masti, prednost iz
cijelog zrna, a bez kreme na
osnovi sirovih jaja.

Kompoti Kompoti od svje`eg vo}a s
malo {e}era ili meda. U slu~aju
lo{e snadbjevenosti svje`im
vo}em koristiti industrijski
kompot, ali razrije|en vodom
(dodati oko 20% vode), te
sokom od svje`eg limuna.

Marmelade,
d`emovi, med

Prednost dati marmeladama i
d`emovima s manje {e}era, ali
bez dodatka umjetnih sladila.
Sve vrste meda.

Puding Pripremati mlije~ne pudinge, a
prednost dati pudinzima prip-
remljenim s manjim dodatkom
{e}era. Pudinzi se mogu pripre-
mati s dodatkom svje`eg i su-
hog vo}a, ora{astih plodova i
sjemenki.

Sladoled Mlije~ni sladoled.

9. Za~ini

Sol Jodirana kuhinjska sol,
za~inska sol.

Ocat Jabu~ni ili vinski ocat, te sok od
limuna.

Za~insko bilje Per{un, celer, vlasac, bosiljak,
origano, ma`uran, komora~,
kim, ru`marin, lovor list, cimet
i sl.

10. Voda i napitci na osnovi vode

Voda Pitka negazirana voda po `elji.

^aj Svje`e kuhani biljni ~aj (npr. od
{ipka, kamilice, metvice) ili
vo}ni ~aj uz dodatak soka od
limuna, kao topli ili hladni na-
pitak. Za zasla|ivanje prednost
dati medu, a dodani {e}er koris-
titi u minimalnim koli~inama.

Tablica 5. Hrana koju treba rijetko konzumirati ili izbjegavati

Kategorija hrane Obja{njenje

Pekarski i slasti~arski
proizvodi, industrijski
deserti

U pravilu sadr`e veliki udjel masti i {e}era, radi ~ega
je preporu~ljivo da se u slu~aju njihovog
uklju~ivanja u jelovnik koriste samo takvi proizvodi
koji sadr`e manje {e}era i masti i koji su izra|eni na
podlozi mlijeka (jogurta), iz cijelog zrna, s dodanim
vo}em, sjemenkama, ora{astim plodovima itd.,
~ime je bitno pove}ana njihova nutritivna gusto}a.

Gazirana ili negazirana
slatka pi}a

Proizvedeni su na temelju umjetnih bojila i vo}nih
aroma, te dodanog {e}era ili umjetnih sladila.
Savjetujemo potpuno izbjegavanje pi}a koja sadr`e
kofein.

Mesni, krem/~okoladni
namazi, tvrdi margarini

Sadr`e veliki udjel masti i/ili ne`eljenih trans
masnih kiselina, radi ~ega ne preporu~amo njihovu
uporabu. Primjerenija je umjerena uporaba
mlije~nih namaza, namaza na osnovi grahorica,
mlije~nih margarina ili kiselog vrhnja.

Hrana s velikim udjelom
masti i hrana koja sadr`i
prete`no zasi}ene i trans
masne kiseline

Priprema jela s upotrebom masti pove}ava udjel
masti u cjelodnevnoj prehrani, radi ~ega
preporu~amo umjerenu uporabu masti. @ivotinjske
masti u ve}oj mjeri zamijeniti kvalitetnim biljnim
uljima. Kod klasi~nih pr`enih jela, ako se stavljaju u
jelovnik, paziti na upotrebu svje`eg ulja za pr`enje
hrane i na temperaturu ulja tijekom pripreme.

Mesni proizvodi Proizvode kod kojih je struktura homogena radi
mljevenja (pa{teta, hrenovke, mesni naresci i sl.).

Instant juhe i ju{ni
koncentrati te sli~ni
koncentrirani proizvodi

Visoki sadr`aj soli i aditiva.

Napomena: Rijetko podrazumijeva ukupno iz svih
kategorija hrane do dva puta mjese~no.

Na osnovu ~lana 66. Zakona o organizaciji organa uprave u
Federaciji Bosne i Hercegovine ("Slu`bene novine Federacije
BiH", broj 35/05) i ~lana 95. stav (3), a u vezi sa ~lanom 119.
Zakona o osnovnom odgoju i obrazovanju ("Slu`bene novine
Kantona Sarajevo", broj 23/17 i 33/17), te u skladu sa Zakonom o
ministarskim, vladinim i drugim imenovanjima Federacije Bosne
i Hercegovine ("Slu`bene novine Federacije BiH", broj 12/03),
ministar za obrazovanje, nauku i mlade Kantona Sarajevo, u
konsultaciji sa Samostalnim sindikatom osnovnog obrazovanja i
odgoja Federacije Bosne i Hercegovine - Kantonalni odbor
Kantona Sarajevo donosi

PRAVILNIK

O IZBORU, IMENOVANJU I RAZRJE[ENJU

DIREKTORA OSNOVNIH [KOLA KANTONA

SARAJEVO

^lan 1.
(Predmet pravilnika)

(1) Ovim pravilnikom ure|uju se pitanja izbora, imenovanja i
razrje{enja direktora osnovnih {kola (u daljem tekstu:
direktor).

(2) Ovaj pravilnik predstavlja op}i okvir za ure|ivanje ove
materije, a primjenjivat }e se u svim osnovnim {kolama na
podru~ju Kantona Sarajevo (u daljem tekstu: Kanton).

(3) Terminolo{ko kori{tenje mu{kog ili `enskog roda u ovom
pravilniku podrazumijeva uklju~ivanje oba roda.

^lan 2.
(Uvjeti za imenovanje direktora)

Za direktora mo`e biti imenovano lice koje, osim op}ih
ispunjava i sljede}e uvjete:

a) da u pogledu stru~ne spreme ispunjava uvjete za
nastavnika, pedagoga, pedagoga-psihologa {kole u koju
konkuri{e;

b) da ima najmanje osam godina radnog iskustva i od toga
najmanje pet godina radnog iskustva na poslovima u
nastavi ili na pedago{ko-psiholo{kim poslovima ili na
rukovodnim poslovima u {koli;
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Krompir Kao prilog - krompir kuhani,
pe~en na malo masno}e, pire ili
sastavni dio variva. Izbjegavati
krompir pr`en u dubokom ulju.

5. Vo}e

Vo}e Sve vrste svje`eg/sezonskog i
su{enog vo}a. Prednost dati
svje`em vo}u i svje`e
iscije|enim prirodnim vo}nim
sokovima.

6. Povr}e

Povr}e Sve vrste svje`eg/sezonskog. U
slu~aju nedovoljne dostupnosti
svje`im sezonskim povr}em,
koristiti duboko smrznuto
povr}e i toplinski obra|eno
povr}e.

7. Mast i hrana s velikim
udjelom masti

Maslac i margarin Maslac i mekani margarinski
namazi.

Ulja Isklju~ivo biljna ulja (npr.
maslinovo, suncokretovo, od
kukuruznih klica, repi~ino,
bu~ino).

Vrhnje S 12% mlije~ne masti.

8. Kola~i, kompoti, marmelade/
d`emovi, med, sladoled i
ostale slastice

Kola~i Kola~i pripremljeni u {kolskoj
kuhinji s manjim koli~inama
{e}era i masti, prednost iz
cijelog zrna, a bez kreme na
osnovi sirovih jaja.

Kompoti Kompoti od svje`eg vo}a s
malo {e}era ili meda. U slu~aju
lo{e snadbjevenosti svje`im
vo}em koristiti industrijski
kompot, ali razrije|en vodom
(dodati oko 20% vode), te
sokom od svje`eg limuna.

Marmelade,
d`emovi, med

Prednost dati marmeladama i
d`emovima s manje {e}era, ali
bez dodatka umjetnih sladila.
Sve vrste meda.

Puding Pripremati mlije~ne pudinge, a
prednost dati pudinzima prip-
remljenim s manjim dodatkom
{e}era. Pudinzi se mogu pripre-
mati s dodatkom svje`eg i su-
hog vo}a, ora{astih plodova i
sjemenki.

Sladoled Mlije~ni sladoled.

9. Za~ini

Sol Jodirana kuhinjska sol,
za~inska sol.

Ocat Jabu~ni ili vinski ocat, te sok od
limuna.

Za~insko bilje Per{un, celer, vlasac, bosiljak,
origano, ma`uran, komora~,
kim, ru`marin, lovor list, cimet
i sl.

10. Voda i napitci na osnovi vode

Voda Pitka negazirana voda po `elji.

^aj Svje`e kuhani biljni ~aj (npr. od
{ipka, kamilice, metvice) ili
vo}ni ~aj uz dodatak soka od
limuna, kao topli ili hladni na-
pitak. Za zasla|ivanje prednost
dati medu, a dodani {e}er koris-
titi u minimalnim koli~inama.

Tablica 5. Hrana koju treba rijetko konzumirati ili izbjegavati

Kategorija hrane Obja{njenje

Pekarski i slasti~arski
proizvodi, industrijski
deserti

U pravilu sadr`e veliki udjel masti i {e}era, radi ~ega
je preporu~ljivo da se u slu~aju njihovog
uklju~ivanja u jelovnik koriste samo takvi proizvodi
koji sadr`e manje {e}era i masti i koji su izra|eni na
podlozi mlijeka (jogurta), iz cijelog zrna, s dodanim
vo}em, sjemenkama, ora{astim plodovima itd.,
~ime je bitno pove}ana njihova nutritivna gusto}a.

Gazirana ili negazirana
slatka pi}a

Proizvedeni su na temelju umjetnih bojila i vo}nih
aroma, te dodanog {e}era ili umjetnih sladila.
Savjetujemo potpuno izbjegavanje pi}a koja sadr`e
kofein.

Mesni, krem/~okoladni
namazi, tvrdi margarini

Sadr`e veliki udjel masti i/ili ne`eljenih trans
masnih kiselina, radi ~ega ne preporu~amo njihovu
uporabu. Primjerenija je umjerena uporaba
mlije~nih namaza, namaza na osnovi grahorica,
mlije~nih margarina ili kiselog vrhnja.

Hrana s velikim udjelom
masti i hrana koja sadr`i
prete`no zasi}ene i trans
masne kiseline

Priprema jela s upotrebom masti pove}ava udjel
masti u cjelodnevnoj prehrani, radi ~ega
preporu~amo umjerenu uporabu masti. @ivotinjske
masti u ve}oj mjeri zamijeniti kvalitetnim biljnim
uljima. Kod klasi~nih pr`enih jela, ako se stavljaju u
jelovnik, paziti na upotrebu svje`eg ulja za pr`enje
hrane i na temperaturu ulja tijekom pripreme.

Mesni proizvodi Proizvode kod kojih je struktura homogena radi
mljevenja (pa{teta, hrenovke, mesni naresci i sl.).

Instant juhe i ju{ni
koncentrati te sli~ni
koncentrirani proizvodi

Visoki sadr`aj soli i aditiva.

Napomena: Rijetko podrazumijeva ukupno iz svih
kategorija hrane do dva puta mjese~no.

Na osnovu ~lana 66. Zakona o organizaciji organa uprave u
Federaciji Bosne i Hercegovine ("Slu`bene novine Federacije
BiH", broj 35/05) i ~lana 95. stav (3), a u vezi sa ~lanom 119.
Zakona o osnovnom odgoju i obrazovanju ("Slu`bene novine
Kantona Sarajevo", broj 23/17 i 33/17), te u skladu sa Zakonom o
ministarskim, vladinim i drugim imenovanjima Federacije Bosne
i Hercegovine ("Slu`bene novine Federacije BiH", broj 12/03),
ministar za obrazovanje, nauku i mlade Kantona Sarajevo, u
konsultaciji sa Samostalnim sindikatom osnovnog obrazovanja i
odgoja Federacije Bosne i Hercegovine - Kantonalni odbor
Kantona Sarajevo donosi

PRAVILNIK

O IZBORU, IMENOVANJU I RAZRJE[ENJU

DIREKTORA OSNOVNIH [KOLA KANTONA

SARAJEVO

^lan 1.
(Predmet pravilnika)

(1) Ovim pravilnikom ure|uju se pitanja izbora, imenovanja i
razrje{enja direktora osnovnih {kola (u daljem tekstu:
direktor).

(2) Ovaj pravilnik predstavlja op}i okvir za ure|ivanje ove
materije, a primjenjivat }e se u svim osnovnim {kolama na
podru~ju Kantona Sarajevo (u daljem tekstu: Kanton).

(3) Terminolo{ko kori{tenje mu{kog ili `enskog roda u ovom
pravilniku podrazumijeva uklju~ivanje oba roda.

^lan 2.
(Uvjeti za imenovanje direktora)

Za direktora mo`e biti imenovano lice koje, osim op}ih
ispunjava i sljede}e uvjete:

a) da u pogledu stru~ne spreme ispunjava uvjete za
nastavnika, pedagoga, pedagoga-psihologa {kole u koju
konkuri{e;

b) da ima najmanje osam godina radnog iskustva i od toga
najmanje pet godina radnog iskustva na poslovima u
nastavi ili na pedago{ko-psiholo{kim poslovima ili na
rukovodnim poslovima u {koli;
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